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Najprej preberite ta priroénik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odlogili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnej$o
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten priroénik
za uporabo in vse ostale prilozene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, priloZite tudi prironik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v priroéniku za
uporabo.

Priro¢nik za uporabo se lahko nanasa tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v priroCniku.

Pomen simbolov
V priroéniku za uporabo se pojavijo nasledniji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevame situacije, ki lahko
ogrozijo vase Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevamost pozara.

Opozorilo na vro&e povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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n Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poskodb in

Elektricna varnost
e (e je naizdelku napaka, ga ne
smete uporabljati, razen Ce ga

poskodb lastnine. NeupoStevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.

SploSna varnost
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Otroci, stari 8 let ali veC in osebe
Z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzornimi ali dusSevnimi
sposobnostmi, brez izkusen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruije ali jih je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
0seba, ki je odgovorna za njinovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Cistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.
Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poSkodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

Naprave ne upravljajte, e je
okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poSkodbe.

Po vsaki uporabi se prepricajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izKlopljeni.

popravi pooblas¢ena servisna
sluzba. Nevarnost elektricnega
udara!

|Izdelek prikljuCite samo na
ozemljeno vtiCnico/napeljavo z
napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehnicne
specifikacije”. Ozemljitev naj
namesti usposobljen elektriCar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podjetje ni
odgovorno za kakrsne koli tezave,
nastale zaradi izdelka, ki ni
ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.

Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elekiricnega udara!
lzdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
ciscenjem in popravilom odklopiti.
Ce je napajalni kabel izdelka
poskodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti name$cena
tako, da jo je mogocCe popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vtic, ali s pomocjo



stikala, vgrajenega v fiksno
elektriCno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Med uporabo se zadnja stran
pecice segreje. Zagotovite, da
elektriCna povezava ne pride v
stik z zadnjo stranjo, saj se lahko
prikljucki poSkoduijejo.

Pazite, da se napajalni kabel ne
zatakne med vrata pecice in okvir,
prav tako pa ga ne speljite Cez
vroCe povrsSine. V nasprotnem
primeru se lahko izolacija kablov
stopi in se vname, kar lahko
povzroCi kratek stik.

Vsa dela na elektricni opremiin
sistemih sme opravljati samo
pooblasceno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
PrepriCajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

Naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Previdno, ne
dotikajte se segretih elementov.
Preprecite dostop otrokom,
milajSim od 8 let, oziroma otroke v
blizini naprave stalno nadzoruijte.
Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijace, bodite zelo pozorni.

Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroCi pozar, saj
se lahko ob stiku z vroCimi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivin materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
segrejejo.

Naprava se med uporabo segreje.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov v notranjosti pecice.
Ne blokirajte zraCnih odprtin.

V pecici ne segrevajte zaprtih
ploCevink in steklenih kozarcev.
Tlak, ki nastane v
ploCevinki/kozarcu, lahko povzroCi
eksplozijo.

Neposredno na dno pecice ne
odlagajte pekacev, posod ali
aluminijaste folije. Nakopicenje
toplote bi lahko poSkodovalo dno
pecCice.

Za CisCenje stekla vrat pecice ne
uporabljajte mocnih abrazivnih
Cistil ali ostrih kovin, saj lahko
opraskajo povrsino ali unicijo
stekla.

Za CisCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzrocijo elektricni udar.
Mrezno reSetko in pekaC pravilino
namestite na mrezne police
Pomembno je, da reSetko in/ali
pekaC pravilno namestite na
polico. ReSetko ali pekac potisnite
med 2 vodili in se prepriCajte, da
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je dobro namescen, preden nan;
nalozite jedi (prosim, glejte
joslika).

uporabljajte naprave brez
stekla na sprednijih vratih ali Ce je
steklo razbito.

¢ Drzalo pecice ni namenjeno
susenju brisaC. Na drzalo ne
obesite brisaCe, rokavic ali
podobnih izdelkov iz blaga, ko
funkcija zara deluje ob odprtih
vratcih.

e Ko v vroCo pecCico vstavljate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

e Preden zamenjate lucko, se
prepricajte, da je naprava
izkljuCena, da preprecite
nevarnost elektricnega udara.

e Pred CisCenjem umazanijo z
zunanjih povrsin in notranjosti
pecice odstranite z vlazno krpo. Iz
pecice odstranite vse pripomocke.

e V/roCe povrSine povzroCijo
opekline! Ne dotikajte se naprave

Vivy

med samodejnim CiScenjem in
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poskrbite, da se ji otroci ne
priblizujejo. PoCakajte vsaj

30 minut preden boste odstranili
ostanke.

Med pirolitiCnim CiSCenjem, se
lahko povrSine bolj segrejejo kot
pri standardni uporabi. Otroci naj
se ne nahajajo v blizini naprave.

“/a pozarno zanesljivost naprave;

PrepriCajte se, da je vtic
prikljucen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte poskodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temvec
uporabljajte samo originalni kabel.
Prepriajte se, da na vticnici, na
katero je prikljuCena naprava, ni
tekoCine ali viage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
Naprava je namenjena le kuhanju.
Ne uporabljajte je v druge
namene kot na primer gretje.
Naprave ne uporabljajte za gretje
kroznikov pod zarom, na rocaje
ne obeSajte brisac ali krp za
posodo itd., prav tako je ne
uporabljajte v grelne namene.
Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi
neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.



¢ Enoto lahko uporabljate za
odtajanje, pecenje, peCenje mesa
in peCenje mesa na zaru.

Varnost otrok

e Dostopni deli se lahko med
uporabo segrejejo. Otroci naj se ji
zato ne priblizujejo.

e Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.

e FElektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim
delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

¢ Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

e Ko so vratca odprta, na njih ne
polagajte tezkih predmetov in ne
dovolite, da bi na njih sedeli otroci.

To bi lahko povzro€ilo, da se

peCica prevrne ali da se vratni

zgibi poSkodujejo.
Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEQ in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEQ (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elektronske opreme (OEEQ).

|zdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in
S0 primerni za recikliranje. OdsluZzenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elekiriCne in elektronske opreme. Za
informacije o teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze

e Embalaza je nevarna za otroke. Embalazo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki.
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7 Splosne informacije
Pregled

1 Nadzorna plos¢a 6 Motor ventilatorja (za jekleno plosco)
2 MreZna polica 7 Lucka
3 Pekac 8 Zgorniji grelni element
4 Rocaj 9 PoloZaji polic
5 Vratca
1 3 4 5 6
| i
e m(m i m(m F! Ii‘_"{ e
® S BEEd | EEE S
"Baroa@ it a
P O @ v [ ~ | 4 | °C
I | I I | |
i 1 i 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Gumb VKLOP/IZKLOP 7 Klavesa pre nastavenie teploty
2 Zaslon funkcij 8 Simbol pospedevalnika (hitro predsegrevanie)
3 Indikator tekocega Casa 9 Gumb za plus
4 Simbol notranje temperature pedice 10 Gumb za minus
5 Indikator temperature 11 Gumb za nastavitev
6 Klavesa pre spustenie / zastavenie varenia 12 Klavesa navrate na funkény displej
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Vsebnost embalaze

PriloZeni pripomocki se lahko razlikujejo glede
na model proizvoda. Va$ proizvod morda ne

sebuje vseh pripomockov, ki so opisani v
navodilih.

—_

Navodila za uporabo

Pekac za peCico

Uporablja se za pecivo, zamrznjena Zivila in velike
pecenke.

Globok pekac
Uporablja se za pecivo, velike peCenke, socne
jedi in za zbiranje maStobe med pecenjem.

Mrezna reSetka
Uporablja se za prazenje, z njim pa tudi lahko
postavite jed, ki jo boste pekli, praZili ali kuhali v

narastkih na Zeleno polico.

Mrezno reSetko in peka¢ pravilno namestite
na iztegljive police

S pomoagjo iztegljivih polic lahko brez teZav
namestite in odstranite pekace in mrezno reSetko.
Ko uporabljate pekac in mrezno reSetko skupaj z
iztegljivimi policami, se prepriCajte, da so zatici

na zadnji strani iztegljive police namesCeni proti
robovom mrezZne reSetke in pekaca.
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Tehnic¢ne specifikacije

Skupna elektricna poraba 3.1 kW

Tip kabla / prerez HO5W-FG
3Axih mm?

Mere namestitve (viSina/Sirina/globina) **590 ali tipko 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Notranja lu¢ 15/25 W

Osnove: Podatki na energijski oznaki elektricne pecice so v skladu s standardom EN 60350-1 / IEC 60350-
1. Vrednosti so doloGene pri obi¢ajni obremenitvi s spodnjim-zgornjim grelnikom ali funkcijami
ventilacijskega segrevanja (Ce so na voljo).
Razred energijske ucinkovitosti je dolocen v skladu z naslednjo prednostjo, glede na to, ¢e ima naprava
ustrezne funkcije ali ne. 1-Kuhanje z eko-ventilatorjem, 2-Turbo po€asno kuhanje, 3-Turbo kuhanje, 4-
Zgornje/spodnje ventilacijsko segrevanje, 5-Zgornje in spodnje segrevanje.

** Glejte. InStalacija, stran 11.

ehni¢ne specifikacije se lahko spremenijo rednosti navedene na oznakah izdelka ali v
brez predhodnega obvestila v namene drugih priloZenih dokumentih so pridobljeni v
izboljSave kakovosti izdelka. laboratorijskih pogojih pod ustreznimi

standardi. Glede na pogoje delovanja in
okoljske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
razlikujejo.

Podatki navedeni v tem priroéniku so
emonstrativni in morda popolnoma ne
ustrezajo vaSemu izdelku.
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K] Instalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblastenih oseb in lahko razveljavi garancijo.

a pripravo namestitve in elektriénih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

kuhinjskimi stenami ali pohiStvom mora biti zadostna

varnostna razdalja. Glejte sliko (vrednosti v mm).

Povrsine, sinteti¢ni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).
Kuhinjske omarice morajo hiti v vodoravnem
polozaju in trdno nameScene.

Ce se pod pedico nahaja predal, mora biti med
predalom in pecico names¢ena polica.
Napravo naj prenaSata vsaj dve osebi.

NEVARNOST:
Naprava naj bo prikljucena v skladu z vsemi
Jokalnimi plinskimi in/ali elektriénimi predpisi.

Naprave ne namestite ob hladilnike ali

amrzovalne skrinje. Toplota, ki jo oddaja
naprava bo povecala elektricno porabo
hladilnih naprav.

NEVARNOST:
Pred namestitvijo preglejte, ¢e so na napravi
idne kakSne poskodbe. V tem primeru je ne

name$Cajte.
PoSkodovana naprava lahko ogroZa va$o
vamost.

ratc in/ali ro¢aja ne uporabljajte za
prenaSanie ali premikanje naprave.

Pred namestitvijo
Naprava je namenjena namestitvi v tovarnisko
proizvedenih kuhinjskih omaricah. Med napravo in

Ce je izdelek opremljen z Zi¢natimi rodaji, te
nova potisnite v stranske stene, ko boste
napravo premaknili.
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590

550

595

min.
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Namestitev in prikljucitev
e Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuciti samo
v skladu z zakonskimi dolo€ili 0 namestitvi.
Elektricna povezava
Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je
zaSCitena z ustrezno varovalko, kot je doloeno v tabeli
"TehniCne specifikacije". Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektri¢ar, ko uporabljate napravo z ali
brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za
kakrSnokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave
brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.

NEVARNOST:

Prikljucitev naprave na elektriéno omrezje
lahko opravi samo pooblas¢ena in
usposobljena oseba. Garancijska doba naprave
se pri¢ne po pravilni nastavitvi.

Proizvajalec ni odgovoren za poSkodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja nepooblaséenih

oseb.

NEVARNOST:

Napajalni kabel ne sme biti spet, upognjen ali
tisnjen oz. ne sme priti v stik z vrogimi deli
naprave.

Ce je napajalni kabel podkodovan, ga lahko
zamenja le usposobljen elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali poZara!

e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Odprite
sprednja vratca, da vidite tipsko etiketo.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehnitne
specifikacije".

NEVARNOST:

Pred deli na elektricni napeljavi izklopite
napravo iz napajanja.

Nevarnost elektricnega udara!

Prikljucitev napajalnega kabla

1. Ce ni moZno izklopiti vseh polov v elektricnem
napajanju, je treba prikljuciti odklopno enoto z
najmanj$im kontaktnim razmikom 3 mm
(varovalke, varnostna stikala, stikala) in vsa stikala
te odklopne enote naj bodo v skladu z direktivami
|EE ob napravi, vendar ne nad njo. NeupoStevanje
teh navodil lahko povzroci motnje delovanja in
neveljavnost garancije naprave.

Priporocljiva je dodatna zaScita s pomocjo izklopnika

preostalega toka.
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Ce je napravi priloZen kabel;

AAAAAA TERMINALI
BLOK

MODRA
RJAVA
[Z‘E"':g? AI NAPAJALNI
[ KABEL

. =

no

Za enofazni priklop prikljucite kable, kot je
opisano spodaj;

Rjavi/Crni kabel = L (faza)

Moder/siva kabel = N (nevtra:len)
e Zeleno/rumen kabel = (E) = (ozemljitev)
Namestitev naprave
1. PeCico potisnite v odprtino, jo poravnajte in
zavaruijte, pri tem pa bodite pazljivi, da ne boste
prepognili ali stisnili napajalnega kabla.

Pecico pritrdite s 2 vijaki, kot je prikazano.



Za naprave z ventilatorjem

1 Ventilator
2 Nadzorna plos¢a
3 Vratca

Vgrajen ventilator hladi tako vgradno omarico, kot tudi
sprednjo stran naprave.

entilator deluje tudi 20-30 minut po izklopu
pecice.

Ce ste pekli s programiranjem ¢asovnika
pecice, se bo ob koncu ¢asa pecenja skupaj z
vsemi funkcijami izklopil tudi ventilator.

Zadniji preizkus

1. Prikljuite napajaini kabel in vklopite varovalko
naprave.

2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave

e (Obdrite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zra¢no folijo ali debel
karton in jo polepite.

e Vnotranjost peCice v polozaj pekaCev vstavite
kos kartona, saj boste tako prepregili, da bi
mrezni zar in peka€ v notranjosti pecice
poSkodovala pecico. Vrata pecice zalepite na
stranske stene.

e Vratc ali roCaja ne uporabljajte za premikanje
naprave.

Na napravo ne namescajte nobenih predmetov
in jo postavite v pokoncen polozaj.

Preverite splodni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med
ransportom.
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A Priprave

Nasveti za varcevanje z elektricno

energijo

Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljati

napravo na varcen in okolju prijazen nacin;

eV pedici uporabljajte temne ali emajlirane posode,
saj bo prehod toplote boljsi.

e Med kuhanjem opravite predhodno segrevanje,
Ce je to priporoceno v navodilih za uporabo ali
receptu kuhanja.

e Med kuhanjem se izognite pogostemu odpiranju

e Ko je mogoCe, v pecici skusajte peci vec kot eno
jed. Na mrezni Zar lahko postavite dve posodi za
kuhanije.

e VeC jedi pecite eno za drugo. Pecica bo 7e
segreta.

e Energijo prav tako prihranite, Ce izklopite pecico
nekaj minut pred koncem pecenja. Ne odprite
vrat pecice.

e Zamrznjena zivila odtajajte pred peCenjem.

Prva uporaba
Nastavitev ure

vrat pecice.
1 4 5 6
| e
R | |
® o o O o R
1 1
o A0 ¢+ 4]
p ~A | 4 | °C
| I | |
i | | |
12 9 8 7
Gumb VKLOP/IZKLOP Prvo ¢iscenje izdelka
Zasllon funkcuv y Dolocena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
Indikator tekoCega Casa poskodujejo povrdino.
Simbol notranje temperature pedice a CiSCenje ne uporabljajte agresivnih Cistil,
Indikator temperature Cistilnih praSkov/krem ali ostrih predmetov.

Klavesa pre spustenie / zastavenie varenia
Klavesa pre nastavenie teploty
Simbol pospeSevalnika (hitro predsegrevanje)
Gumb za plus
10 Gumb za minus
11 Gumb za nastavitev
12 Klavesa navrate na funkény displej
1. Ob prvi uporabi peice zasveti simbol (2,
dotaknite se tipk A\ / ~v in nastavite uro.
2. Nastavitev potrdite tako, da se dotaknete simbola
(2 in nato potakate 4 sekunde, brez da bi se
dotaknili katere koli tipke.
Ce niste nastavili tekotega asa, se bo
indikator ¢asa pricel z 12:00. Vklopil se bo
imbol &, ki vas bo opozoril, da tekoCi ¢as ni

nastavljen. Simbol bo ugasnil, ko boste
nastavili ¢as.

O O N O Ol W N =
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1. Odstranite ves embalazni material.

2. Zvlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obrisite vse
povrSine izdelka.

Prvo segrevanje

Napravo segrevajte priblizno 30 minut, nato pa jo

izklopite. Tako boste izgoreli in odstranili vsakr$ne

ostanke izdelave ali plasti.

OPOZORILO
VroCe povrSine povzrocijo opekline!
lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrogih

gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vrogo pecico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

Elektricna pecica
1. Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
2. Zaprite vrata pecice.



3. Izberite statiCen polozaj.

4. Izberite najvecjo mog zara. Glejte Uporaba
elektricne pecice , stran 18.

PeCica naj deluje priblizno 30 minut.

Izklopite pec€ico. Glejte Uporaba elektricne pecice ,
Stran 18

Zar

1. Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.

2. Zaprite vrata pecice.

o o

o~

Izberite najvecjo mot zara. Glejte Uporaba Zara,
Stran 26.

Pecica naj deluje pribliZzno 30 minut.

Izklopite Zar. Glejte Uporaba Zara, stran 26

Med prvim delovanjem lahko oddajanje vonja
in dima traja nekaj ur. To je povsem obicajno.
Prostor naj bo dobro prezragen, da ostranite
dim in vonj. Izognite se neposrednemu
vdihovanju dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.
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B Uporaba peéice

*  Potisnite mrezni Zar ali pekaC z mreznim Zarom

Splosne informacije o peki, pecenju in
pecenju na Zaru

OPOZORILO
VroGe povrsine povzroijo opekling!
|zdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih

gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vroGo pecico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

NEVARNOST:
Med odpiranjem vratc pedice bodite previdni,

saj lahko uide para.
Para lahko opece vase roke, obraz in/ali oGi.

Nasveti za pecenje

e Uporabite pekaCe z ustreznim premazom proti
sprijemaniju ali posode iz aluminija oz. silikonske
modele, ki so odporni na toploto.

Povrsino police izkoristite ¢im bolje.

Postavite peka€ na sredino police.

Izberite pravilen poloZaj police, preden vklopite
pecico ali zar. Polozaja police ne spreminjajte, ko
je pecica vroca.

e \Vrata peCice naj bodo zaprta.

Nasveti za pecenje pecenk

e ZaboljSi okus lahko celotnega piS¢anca, purana
ali velike kose mesa pred pecenjem zaCinite na
primer z limoninim sokom in ¢rmim poprom.

e Meso s kostmi pecite priblizno 15 do 30 minut
dlje, kot meso enake velikosti, vendar brez kosti.

e Vsak centimeter debeline mesa potrebuje 4 do 5
minut pecenja.

e Meso naj po pecenju v pecici pociva priblizno
10 minut. Sok se bo tako bolje porazdelil po
celotni pecenki in med rezanjem mesa ne bo
iztekel.

e Ribje meso v posodi odporni na toploto poloZite
na srednjo ali spodnjo polico.

Nasveti za pecenje na zaru

Meso, ribe ali perutnina med pecenjem hitro porjavi,

dobi lepo skorjo in se ne izsusi. Zrezki, nabodala,

klobase, kakor tudi zelenjava z veliko vsebnostjo vode,

kot so paradizniki in ¢ebula, so posebej primerni za

peCenje na zaru.

o /ivila, ki jih Zelite peci na Zaru, porazdelite na
mrezni Zar ali v pekadu z mreZnim Zarom, tako
da ne bodo presegle povrSine grelnika.
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na zeleno visino v pecic. Ce peCete na mreznem
Zaru, potisnite peka¢ na spodnjo polico, da se
bodo tam zhirale mastobe. Gis¢enje posode bo
laZje, Ge boste v pekad nalili nekaj vode.

Zivila, ki niso primerna za pecenje,
lahko povzrocijo pozar. Za peCenje
uporabljajte samo Zivila, ki so primerna

za peCenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadniji del Zara.
To je najbolj vroci del Zara in mastna
hrana bi se lahko venla.

Uporaba elektricne pecice

Polozaiji polic (za modele z mreznim Zarom)
Pomembna je pravilna namestitev mreznega Zara na
mrezno polico. Mrezni Zar vstavite med mrezne police
kot je prikazano na sliki.

MrezZni Zar naj ne bo nameS&en proti zadnji steni
pecice. Potisnite mreZni Zar na sprednji del police in ga
namestite s pomocjo vratc, da boste dosegli dobro
ucinkovitost Zara.

Nacini delovanja

Tukaj prikazano zaporedje nacinov delovanja se morda
razlikuje od prikaza na vasi napravi.

1. Zgornje in spodnje segrevanje

Zivila se enakomemno segrevajo tako zgoraj kot
spodaj. TakSno delovanie je na primer primerno
za torte, pecivo ali torte in enolonénice v posodah
za peCenije. Pecite le z enim pekaCem.

Na zaslonu se bo prikazal primeren poloZaj
pecice.



Zgornje/spodnje ventilacijsko segrevanje

Vro€ zrak iz spodnjega in zgornjega grelnika se s
pomocjo ventilatorja enakomerno in hitro
porazdeli v pecici. Pecite z enim pekacem.
Ventilacijsko segrevanje

Vro¢ zrak iz ventilacijskega grelnika se s pomogjo

ventilatorja enakomerno in hitro porazdeli v pe€ici.

Primeren je za pecenje jedi na razliénih polozajih
polic in v ve€ini primerov predsegrevanie ni
potrebno. Primerno za peCenje z ve¢ pekaci.

Ko so vratca peice odprta, motor ventilatorja
ne deluje, da zadrZi vro€ zrak v notranjosti.

"3D"-funkcija

Vkloplieni so zgornje in spodnje segrevanje ter
ventilacijsko segrevanje. Jedi bodo pecene
enakomerno in hitro. Pecite le z enim pekaCem.
Funkcija pizza

Vklopljena sta spodnje segrevanje ter
ventilacijsko segrevanje. Primemo za pecenje
pizze.

Full grill+fan (mo€an Zar + ventilator)

Vro€ zrak iz mognega zara se s pomocjo

ventilatorja hitro porazdeli v pe€ici. Primeren je

za pecenije velike koliCine mesa.

e Zapedenje vstavite velike ali srednje velike
porcije na ustrezne police pod grelnik Zara.

e Nastavite najvi§jo temperaturo.

e 7ivila na polovici &asa kuhanja obrnite.

Full grill (mo€an Zar)

Vkloplien je velik Zar na stropu pecice. Primeren

je za pecenje velike koli¢ine mesa.

e Zapedenje vstavite velike ali srednje velike
porcije na ustrezne police pod grelnik zara.

e Nastavite najvi§jo temperaturo.

o 7ivila na polovici &asa kuhanja obrnite.

Vkloplien je majhen Zar na stropu pecice.

Primerno za pecenje in gratiniranje jedi.

e 7apedenje vstavite majhne ali srednje
velike porcije v na ustrezne police pod
grelnik Zara.

e Nastavite najvi§jo temperaturo.

e 7ivila na polovici &asa kuhanja obrnite.

Slow cooking (poCasno pecenje)/Varéno

ventilacijsko segrevanje

Z elektricno energijo boste privarcevali ¢e boste
namesto programa za ventilacijsko pecenje pri
temperaturnem razponu 160-220 °C, uporabili to
funkcijo. Vendar se bo ¢as pecenja malo
podalj$al.

Casi peCenja za to funkcijo so v tabeli ‘Slow
cooking (pocasno pegenje)/Varéno
ventilacijsko segrevanje’.
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Bottom heating (spodnje segrevanje)

Deluje samo spodnje segrevanje. Primerno je za
pice in enakomerno popecene jedi s spodnje
strani.

Keep warm (ohranjanje toplote jedi)

Namenjena je ohranjanju jedi za dlje ¢asa ob
primerni temperaturi za serviranje.
Upravljanje z ventilatorjem

Pecica ni segreta. Vkloplien je samo ventilator
(na zadnji steni). Zamrznjena hrana v zrih se
odtaja poCasi pri sobni temperaturi, kuhana
hrana pa se ohladi.

13.

14.

Pyrolysis - economy mode (piroliza - varcen
nacin

Ta funkcija omogoga samodejno Giscenje pecice
pri visokih temperaturah. Priporogljivo je za rahlo
umazane pecice. Pred uporabo te funkcije

preberite opis v poglavju o CisCenju. Glejte.
Stran 27.

Ta funkcija omogoga samodejno Giscenje pecice
pri visokih temperaturah. Pred uporabo te
funkcije preberite opis v poglavju o ¢is¢enju.
Glejte. stran 27.

Uporaba kontrolne enote pecice

1 3 4 5 6
| S — |
e m(mm(m }‘_’jE‘i" €
® S oo oo D
Pi i
BAaoagd s pl
P I A I R
I | | I | |
i 1 i 1 i i
12 11 10 9 8 7
Gumb VKLOP/IZKLOP 10 Gumb za minus
Zaslon funkcij 11 Gumb za nastavitev
Indikator tekocega Casa 12 Klavesa navrate na funkény displej
Simbol notranje temperature pedice
Indikator temperature - Simbol & I
Klavesa pre spustenie / zastavenie varenia =l ' Imbo' casa pecenja
Klavesa pre nastavenie teploty = + Simbol Gasa konca pecenja
avesa pre nastavenie tep . Pt : Stevilka funkcije
Simbol pospeSevalnika (hitro predsegrevanje) A - Simbol alarma
Gumb za plus © : Simbol ure
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: Simbol zaklepa
%I : Symbol otvorenych dverf
= : Simbol pospeSevalnika (hitro
predsegrevanje)
: Simbol sonde za meso
| : Symbol pozastavenia varenie
- Symbol spustenie varenia

Tabela funkcij:

Tabela funkcij prikazuje funkcije delovanja, ki jih lahko
izbirate v pecici, ter njihove najvecje in najmanjse
temperature.

1 2
|
! )
=\
AN —t e
3 /\A—L 5
2|- *. eoe
1( w6
7
9 8
PoloZaji polic
Zgornji grelnik
Grelnik Zara
Grelnik ojatevalnika

Ventilator ojaCevalnika

Keep warm (ohranjanje toplote jedi)
Spodnii grelnik

PoloZaj ¢is¢enja

Upravljanje s poloZajem ventilatorja
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Funkcije se razlikujejo glede na model
naprave!

Zgornje in spodnje | 200
segrevanje

40-280

Full grill (mocan 280
Zan)

Varéno 180
ventilacijsko

40-280

Ohranjanje toplote _ 40-100
2l

Najdalji nastavljivi ¢as pecenja v vseh nacinih,
razen pri ohranjanju toplote, je iz varnostnih
razlogov omejen na 6 ur. Program se bo ob
morebitnem izpadu elektriénega toka preklical.
Program morate ponovno nastaviti.

Med nastavljanjem bodo na uri utripali
pripadajoci simboli.

CHSO]

renutnega Casa ne morete nastaviti, ko
pecica deluje v kateri koli funkciji ali ko je
pecdica nastavljena na polsamodejno ali
samodejno programiranje.

udi ¢e je pecica izklopliena, lucka pecice
asveti, ko so vrata pecice odprta.

SRS

Uporaba pedéice

1. Priblizno 2 sekundi pritiskajte tipko @ da
odprete pegico.

» Prva funkcija delovanja se pojavi na zaslonu po tem,

ko vklopite pecico. Ko je zaslon v tem nacinu, lahko

nastavite as pecenja, ¢as konca pecenja in ojacevalec

(hitro segrevanje).

Pecica se bo v 20 sekundah samodejno

izklopila, ¢e na zaslonu ne izberete nobenih
nastavitev.

=]

Rocno pecenje z izbiro temperature in funkcije
delovanja

Pecete lahko tako, da izberete temperaturo in funkcijo
delovanja specifitno za va$ obrok ter ro¢no nadzirate
brez nastavitve trajanja pecCenja.

1. Prva funkcija delovanja se pojavi na zaslonu po

tem, ko se dotaknete gumba @ in vklopite

pecico.

Dotaknite se tipk AV, da izberete funkcijo

delovanja.

3. Ce Zelite spremeniti temperaturo, ki je pripgroéena
za funkcijo delovanja, se dotaknite gumba Cin
omogoCite polje za temperaturo.

no
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» Simbol C utripa.

4. Nastavite Zeleno temperaturo z dotikom tipk A
N~

5. Eotrdite temperaturno nastavitev z dotikom tipke

Jed postavite v pecico.
Ce sta temperatura in funkcija delovanja primemi,

se dotaknite tipke } , da se peCenje zaCne. Na

zaslonu se prikaZe simbol
» Pegica bo takoj pricela delovati v izbrani funkciji in
bo poveCala notranjo temperaturo na nastavljeno
temperaturo. Vsaka stopnja simbola za notranjo
temperaturo zasveti, ko notranja temperatura doseze
nastavljeno temperaturo. Na zaslonu funkcij se
prikazejo dodatni delujoCi grelniki in priporoCen poloZaj
pekaca.
8. Pecica se ne izklopi samodejno zaradi roénega
pecenja brez nastavite ¢asa pecenja. Pecenje

lahko zakljucite s ponovnim dotikom tipke
» Pegica zakljuci pecenje in na zaslonu se prikaze

simbol "

9. Priblizno 2 sekundi pritiskajte gumb @ da
zaprete pecico.

Pecenje z nastavitvijo Casa pecenja;

Zagotovite lahko, da se pecica izklopi, tako da izberete

temperaturo in funkcijo delovanja specificno za vas

obrok ter nastavite ¢as pe€enja in rono nadzirate brez
nastavitve trajanje peCenja.

1. Prva funkcija delovanja se pojavi na zaslonu po
tem, ko se dotaknete gumba @ in vklopite
pecico.

2. Dotaknite se tipk A/~ da izberete funkcijo
delovanja.

3. Ce elite spremeniti temperaturo, ki je pnporocena
za funkcijo delovanja, se dotaknite gumba Tin
omogocite polje za temperaturo.

» Simbol C utripa.

4. Nastavite Zeleno temperaturo z dotikom tipk A
N

5. Potrdite temperaturno nastavitev z dotikom tipke

N o

6. Drzite tipko (5, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol [ za gas petenja.

7. Cas peCenja nastavite z dotikom tipk A/~ in
potrdite nastavitev z dotikom tipke ®

» Ko nastavite Gas pecenja, bo simbol =] nenehno

svetil na zaslonu.

8. Jed postavite v pecico.
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9. Ce so temperatura, funkcija delovanja in das
pecenja primemi, se dotaknite tipke ’ H da se

pecenje zaCne. Na zaslonu se prikaze simbol
» PeCica se bo segrela na nastavljeno temperaturo in
jo obdrZala do izbranega Casa konca pecenja.
» Pecica bo takoj pricela delovati v izbrani funkciji in
bo povecala notranjo temperaturo na nastavljeno
temperaturo. To temperaturo vzdrZuje do konca
nastavljenega ¢asa pecenja. Vsaka stopnja simbola za
notranjo temperaturo zasveti, ko notranja temperatura
doseZe nastavljeno temperaturo. Na zaslonu funkcij se
prikazejo dodatni delujoCi grelniki in priporoCen polozaj
pekaca.
10. Ko je peCenje koncano, se na zaslonu prikaze
oznaka »End« (konec) in zasli$ali boste alarm.
11. Za izklop alarma pritisnite katero koli tipko.
» Alarm se izklopi in pecica samodejno preneha
delovati.

Nastavitev éasa konca peéenja na poznejsi ¢as;
Zagotovite lahko, da peCica samodejno deluje in se
izklopi, tako da nastavite temperaturo in funkcijo
delovanja specificno za vas obrok ter nastavite as
pecenja in konec peCenja na kasnejsi ¢as, pri tem pa
rotno nadzirate brez nastavitve trajanje pecenja.

1. Prva funkcija delovanja se pojavi na zaslonu po

tem, ko se dotaknete gumba \.L/ in vklopite
pecico.

2. Dotaknite se tipk AV, da izberete funkcijo
delovanja.

3. Ce Zelite spremeniti temperaturo, ki je prlporocena
za funkcijo delovanja, se dotaknite gumba Tin
omogotite polje za temperaturo.

» Simbol Cutripa.

4. Nastavite Zeleno temperaturo z dotikom tipk A
N

5. Eotrdite temperaturno nastavitev z dotikom tipke

6. Drite tipko (2, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol ] za ¢as pecenja.

7. Cas petenja nastavite z dotikom tipk A/~ in
potrdite nastavitev z dotikom tipke (5.

» Ko nastavite Gas pecenja, bo simbol M nenehno

svetil na zaslonu.

8. Drite tipko (), dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol =1 za konec pecenja.

9. Cas petenja nastavite z dotikom gumbov A/~
in potrdite nastavitev z dotikom tipke ®.

» Ko nastavite ¢as konca pecenja, bo simbol =

nenehno svetil na zaslonu.

10. Jed postavite v pecico.



11. Ce so temperatura, funkcija delovanja, &as
pecenja in Cas konec pecenja primerni, se

dotaknite tipke } ” da se peCenje zacne. Na

. zaslonu se prikaze simbol W.
» Gasovnik pecice samodejno izraduna ¢as zacetka
pecenja, tako da odSteje nastavljen ¢as pecenja in
¢asa konca pecenja. Izbran nacin delovanja se vkiopi,
ko nastopi Cas zaCetka peCenja in je pecica segreta na
nastavljeno temperaturo. To temperaturo vzdrzuje do
konca nastavljenega ¢asa pecenja. Vsaka stopnja
simbola za notranjo temperaturo zasveti, ko notranja
temperatura doseZe nastavljeno temperaturo. Na
zaslonu funkcij se prikazejo dodatni delujoci grelniki in
priporo¢en poloZaj pekaca.
12. Ko je pecenje koncano, se na zaslonu prikaze
oznaka »End« (konec) in zaslisali boste alarm.
13. Za izklop alarma pritisnite katero koli tipko.
» Alarm se izklopi in pecica samodejno preneha
delovati.
Ce Zelite preklicati ¢as pedenja ali ¢as pecenia
in ¢as konca pecenja po tem, ko ste ju
nastavili, ponovno nastavite ¢as pecenja.

Nastavitev ojacevalnika (hitro predsegrevanje)
Ce Zelite, da petica hitreje doseZe Zeleno temperaturo,
uporabite funkcijo »Booster« (ojacevalnik) (hitro
predsegrevanje).

Ojacevalnika ne morete nastaviti med

dtajanjem, ohranjanjem toplote Zivil ali
CiSCenjem. Nastavitve ojaCevalnika se bodo ob
morehitnem izpadu elektriGnega toka
preklicale.

1. Dotaknite se tipke zﬂ, po tem ko ste nastavili
temperaturo, funkcijo delovanja, ¢as pecenja in
Cas konec peCenja.

» Simbol =8 nenehno svet in nastavitev ojacevalnika

(hitro predsegrevanie) je vklopljena.

» Simbol ojaCevalnika ugasne, ko pe€ica doseze

zeleno temperaturo in nadaljuje delovanje v funkgiji, ki

ste jo nastavili pred funkcijo »Booster« (ojacevalnik).

2. Ponovno se dotaknite tipke sﬂl, da preklicete
funkcijo ojaCevalnika.

» Simbol =8 se ugasne in nastavitev ojacevalnika

(hitro predsegrevanie) je izklopljena.

Izklop elektriéne pecice

Dotaknite se tipke @ da izklopite pecico.

Vklop zaklepa

Ce Zelite prepreiti uporabo pegice, vklopite funkcijo

zaklepa.

1. Drizite tipko (®, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol {3

» Na zaslonu se prikaze »OFF« (izklop).

2. Zavklop zaklepa pritisnite .

» Ko je zaklep vklopljen, se na zaslonu prikaze »On«

(vklop) in simbol fza zaklep sveti naprej. Potrdite z

dotikom tipke 2.
Ko vklopite funkcijo zaklepa, gumbi na pecici
ne delujejo. Zaklep se ob morebitnem izpadu
elektricnega toka ne bo preklical.

Za izklop zaklepa pritisnite gumb

1. Dr¥ite tipko (%, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol (5.

» Na zaslonu se prikaze »On« (vklop).

2. Zaklep izklopite, Ge pritisnete gumb N\

» Ko izklopite zaklep se prikaze »OFF« (izklop). Potrdite

7 dotikom tipke (2.

Ko vklopite funkcijo zaklepa, gumbi na pedici
ne delujejo. Zaklep se ob morebitnem izpadu

elektricnega toka ne bo preklical.

Nastavitev alarma

Casovnik naprave lahko uporabljate za katera koli

opozorila ali opomnike, razen programa pecenja.

Alarm ne vpliva na funkcije pecice. Uporablja se samo

kot opozorilo. Uporaben je na primer, Ce Zelite hrano v

pecici ob doloenem Gasu obrniti. Ob koncu

nastavljenega ¢asa boste zasliSali zvoCno opozorilo.

1. Driite tipko £, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol (5.

Najdalj$i ¢as do vklopa alarma je 23 ur in
9 minut.

2. Trajanje alarma nastavite z uporabo tipk A/~

» Simbol £} bo svetil naprej in ko nastavite ¢as alarma,

se bo ta prikazal na zaslonu.

3. Ob koncu &asa alarma bo pri¢el utripati simbol 2
in zaslisali boste zvoéno opozorilo.

Izklop alarma

1. Zvo&no opozorilo bo zvonilo 2 minuti. Za izklop
zvonega opozorila pritisnite kateri koli gumb.

» Zvocno opozorilo bo ugasnilo in prikazal se bo tekoGi

¢as.

Preklic alarma;

1. Drizite tipko (®, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol £ za preklic alarma.

2. Pritisnite in drZite tipko ~~~ dokler se ne prikaze
»00:00«.
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Prikazal se bo &as alarma. Ce sta &as alarma
in Gas pecenja nastavljena istocasno, bo
prikazan krajsi Cas.

Spremenite ¢as dneva

1. Vkratkih presledkih pritiskajte tipko (5, dokler se
na zaslonu ne prikaze simbol (5.

2. Pritisnite gumba .~ /~, da nastavite uro.

3. Nastavitev potrdite tako, da se dotaknete simbola
(2in nato potakate 4 sekunde, brez da bi se
dotaknili katere koli tipke.

primeru elektriGnega izpada, se nastavitve
ekoCega Casa preklicejo. Potrebno jih je
ponovno nastaviti. Tekocega ¢asa ne morete
spremeniti, kadar pecica deluje v kateri koli
funkciji.

Nastavenie hlasitosti

1. Kym je rura v pohotovostnom rezime, v krdtkych
intervaloch stlacte kldvesu (5 a7 kym sa na
displeji nezobrazi 'VOL'.

2. Pre nastavenie jedného z ténov L0, L1 alebo L2
stladte klavesu A~/ ~v.

3. Stlacte klavesu ( alebo potkajte 4 sekundy bez
toho aby ste sa dotykali akékolvek z klavesov pre
potvrdenie nastavenia.

Nastavenie tisporného svetla

1. Kym je rdra v pohotovostnom rezimu, v kratkych
intervaloch stiacte tlagidio & a2 kym sa na
displeji nezobrazi 'LP".

2. StlaGte klavesy ~\ /~v a nastavte moznost Zap.
alebo ECO.

3. Stlacte & Kldves alebo pockajte 4 sekundy bez
toho aby ste sa dotykali akékolvek z kldvesov pre
potvrdenie nastavenia.

4. Pri nastaveni na ZAP; zatial Co su dvere rdry v
pohotovostnom rezime otvorenej a pocas
prevadzky svetlo je neustale zapnuté.

5. Pri nastaveni na ECO; zatial €o st v
pohotovostnom reZime dvere otvorené a pocas
prevadzky sa svetlo zapne a po 15 sekunddch sa
vypne.

Ak dojde poCas prevadzky ku stlateni niektorej z

klaves (okrem klavesov \./ a s@) svetlo sa zapne a po

15 sekundach sa vypne.

Tabela ¢asov kuhanja

Navedeni ¢asi v tej tabeli so le vodilo. Casi se
lahko razlikujejo glede na temperaturo Zivil,
debelino, vrsto in Zelje pri pecenju.

Pecenje in praZenje

1. polica peCice je spodnja polica.

T e T [
e HmEeandepe e o e
e e B
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rulada) T nato 190

Puran (5,5 kg) Ena stopnja 25 min. 250/maks.., 150 ... 210
nato 180 ... 190

¢ istocasno kuhate z dvema pekaCema, postavite globlj
* Predsegrevanje priporofamo za vsa Zivila.

Slow cooking (poasno pegenje)/Varéno
ventilacijsko segrevanje

Ko se kuhanje pri¢ne v naginu Slow cooking Ngoi.dnp'r?’geé;;a;omee%:#';;v:gn‘gnae%'pll; CSEE;
(nocasno pecenje)/Varéno ventilacijsko o ré gnpe pecen) ventiact
segrevanje, ne spreminjajte temperature grevanie.

kuhanja.

peko
e e 0

Predsegrevajte 6-7 minut.

Belo/rdece meso pred kuhanjem obrnite v ponvi dokler ne povre.

Bel fizol naj vre 30 minut pred kuhanjem. Uporabite lahko tudi konzerviran fizol.
Za boljSe rezultate kuhanja pokrijte

Nasveti za peéenje torte vaan]éa]te tempel'atUI'O in pOda|J§ajte ¢as
o (e je torta prevet suha, povi$ajte temperaturo za pecenja.
kak$nih 10 °C in skrajSajte ¢as peCenja. Nasveti za peéenje peciva
o (e je torta viaZna, uporabite manj tekoine ali e Ceje pecivo preve suha, povisajte temperaturo
zmanjSajte temperaturo za 10 °C. za kak3nih 10 °C in skrajSajte Cas peCenja. Plasti
o (eje torta na vrhu prevet temna, jo postavite na testa namocite v omako iz mleka, olja, jajc in
nizjo polico, zmanjSajte temperaturo in jogurta.
podaljSajte ¢as pecenja. e (e se pecivo pece preveC dolgo, bodite pozomi,
o (e je znotraj dobro pec¢ena, ampak je na zunaniji da debelina pripravijenega peciva ne preseze
strani lepljiva, uporabite manj tekoCine, globine pekaca.
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o (e zgornja stran peciva porjavi spodnja stran pa
ni pecena, se prepriCajte, da ni vsa omaka na
dnu peciva. Posku$ajte omako enakomerno
porazdeliti med plasti testa in na vrh peciva, da
bo zapecenost enakomerna.

Pecivo specite v naCinu in pri temperaturi
navedeni v tabeli pe¢enja. Ce spodnji del
peciva $e vedno ni dovolj zapeden, ga
naslednji¢ postavite eno polico niZje.

Nasveti za kuhanje zelenjave

e (e zelenjavni jedi zmanjka soka in postane
presuha, jo skuhajte v ponvi s pokrovom
namesto v pekac¢u. Pokrite posode bodo obdrZale
jedi socne.

e (e se zelenjavna jed ne skuha, zelenjavo
skuhajte vnaprej ali jo pripravite kot konzervirana
Zivila in jo postavite v pecico.

Uporaba Zara

OPOZORILO
Med pe€enjem zaprite vratca pecice.
\roGe povrine lahko povzrocijo opekline!

Vklop zara

1. Prva funkcija delovanja se pojavi na zaslonu
potem, ko se dotaknete gumba CD in vklopite
pecico.

2. Dotaknite gumbov A/~\~, da izberete Zeleno
funkcijo zara.

3. Ce elite spremeniti temperaturo, ki je pripgroéena
za funkcijo delovana, se dotaknite gumba C in
omogooéite polje za temperaturo.

» Simbol C utripa.

Pecenje z elektricnim zarom
Jagnjetina

glede na debelino
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4. Nastavite zeleno temperaturo z dotikom tipk A
N
5. Eotrdite temperaturno nastavitev z dotikom tipke

6. Ce sta temperatura in funkcija delovanja primerni,
se dotaknite tipke ’ H za zaGetek funkcije Zara.

Na zaslonu se prikaze simbol P.
» Pecica bo takoj priCela delovati v izbrani funkciji in
bo povecala notranjo temperaturo na nastavljeno
temperaturo. Vsaka stopnja simbola za notranjo
temperaturo zasveti, ko notranja temperatura doseze
nastavljeno temperaturo. Na zaslonu funkcij se
prikazejo dodatni delujoCi grelniki in priporoCen polozaj
pekaca.
7. Funkcijo Zara lahko zakljuCite s ponovnim dotikom

tipke } ”
» Pecica zakljuci funkcijo Zara in na zaslonu se prikaze

simbol "
Izklop zara

1. PribliZno 2 sekundi pritiskajte gumb (D da
zaprete pecico.

Zivila, ki niso primerna za pecenje,
lahko povzrocijo pozar. Za pecenje
uporabljajte samo Zivila, ki so primerna

za pecenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadniji del zara.
To je najbolj vroci del Zara in mastna
hrana bi se lahko venla.

Tabela ¢asov kuhanja z Zarom

20...25 min.




[J vzdrzevanje n éiscenje

Splosne informacije
Ob rednem Giscenju naprave se bo servisna Zivljenjska
doba podalj$ala in tezave bodo manj pogoste.

NEVARNOST:
Napravo izkljucite iz elektritnega omreZja

Nevarnost elektricnega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢iS¢enjem poCakajte, da se naprava
ohladi.

Vroce povrSine lahko povzrogijo opekling!

Pirolitiéno samodejno ¢iSc¢enje

e Povsaki uporabi napravo temeljito oCistite. Tako
hoste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e 7aciSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo oCistite s toplo vodo s Cistilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriSite s suho krpo.

e Po CisCenju vedno obriSite vsakrSne presezke
tekoCine in vsa razlitjia nemudoma osusite.

e Povrsin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
Cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele odistite
z mehko krpo s tekoGim ¢istilom (ne abrazivnim),
bodite pozomi, da briSete v eno smer.

Dolocena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

a CiSCenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

a CiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrogijo elektricni udar.

CiScenje upravljalne plosce
Upravljalno plo$Co in gumbe oCistite z vlazno krpo in jih
obriSite.
a ¢iSCenje nadzorne plos¢e ne odstranjujte
upravljalnih gumbov/tipk,
aj lahko poSkodujete nadzorno plodco!

CiScenje pecice

Za ciscenje stranske stene

1. Sprednji del stranske police odstranite, tako da
ga povleCete v nasprotno smer stranske stene.

2. Celotno stransko polico odstranite, tako da jo
povlecete proti sebi.

NEVARNOST:
VroGe povrSine povzrocijo opekline!
Ne dotikajte se naprave med samodejnim

CisCenjem in poskrbite, da se ji otroci ne
pribliZujejo. Potakajte vsaj 30 minut preden
boste odstranili preostanke.

Pecica je opremljena s pirolitinim samodejnim
Ciscenjem. Pecica se segreje na pribl. 480 °C in
obstoje¢a umazanija zgori v prah. Pojavi se lahko
mocCan dim. Zagotovite dobro prezraCevanje. Pirolitiéno
¢isCenije je potrebno pri pribl. vsaki 10 uporabi pecice.
1. Iz pecice odstranite vse pripomocke. Pri modelih s
stranskimi policami ne pozabite odstraniti le teh.
2. Pred ¢i§Cenjem umazanijo z zunanjih povrsin in
notranjosti pecice odstranite z viazno krpo.

esnila vratc ne Cistite.

esnila iz vlaken so zelo obCutljiva in se
zlahka poskodujejo.
Ce poSkodujete tesnilo vrat pecice, ga
zamenjajte z novim iz pooblas¢enega
servisa.

3. "Pyrolysis" (piroliza) :2'2 Izberite pirolitiéno funkcijo

oo (samodejno CisCenje).
222€C0 (e nagica ni preved umazana, uporabite

funkcijo varcnega CisCenja.
Ce uporabite to funkcijo za motno umazanijo, ne bo

.. ©0e v v vy . 000
funkcijo 222 po koncanem varénem ¢isenju 822 €€0,
Na zaslonu se prikaze ¢as samodejnega CiSCenja.
Trajanja ni mogoce nastaviti.

Cas konca samodejnega CiSCenja lahko nastavite.
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Nekatere ptice so zelo obSutljive na dim,

ki nastaja med samodejnim CiSCenjem.
Ptice vedno premestite v drugo zaprto in
dobro prezrageno sobo. Med samodejnim

CisCenjem naj bo kuhinja dobro
prezratevana.

4, Med samodejnlm CisCenjem ne morete odpreti

vratc peéioe, na zaslonu ¢asa pa se prikaze
simbol zaklepa. Zaklenjena so Se nekaj ¢asa po
koncu pirolitiéne funkcije. Vrat ne odpirajte na silo

z rocajem dokler simbol zaklepa aJ ne ugasne.
5. Po ¢is¢enju s kisom odstranite ostanke umazanije.
Ciscenje vrat pedice
Vratca peCice oistite s toplo vodo s Cistilom, mehko
krpo in gobo ter jih obriSite s suho krpo.
a CiSCenje vratc pedice ne uporabljajte
mocnih abrazivnih istil ali ostrih kovinskih
trgal, saj lahko opraskajo povrsino in unicijo
steklo.

Odstranjevanje vratc pecice

1. Odprite sprednja vratca (1).

2. Odprite sponki na ohi§ju te¢ajev (2) na desni in
levi strani sprednjih vratc, tako da ju potisnete
navzdol, kot kaze slika.

1 2 3
1 Sprednja vratca
2 Tecaj

1 2 3
3. Nekoliko odprite sprednja vratca.

28/SL

4. Vratca odstranite, tako da jih povleCete navzgor,
da se sprosti iz desnega in levega teGaja.

a namestitev vrat v obratnem vrstnem redu
ponovite postopek za odstranjevanje. Ne
pozabite zapreti spojke na ohi§ju tecajev, ko
boste vratca znova namestili.

Odstranjevanje notranjega stekla vratc
Notranjo stekleno plosCo vratc lahko za namene
¢iSCenja odstranite.

Odprite vratca pecCice.

Odvijte vijake na straneh plasticnega dela (proti 1).
Potegnlte proti sebi in odstranite plasticni del, ki je

namescen na zgornjem delu sprednjin vratc.

4 12 3

1 Najbolj notranja steklena plosca

2 Notranja steklena plos¢a

3 Zunanja steklena plos¢a

4 Plasti¢na reza steklene ploste-spodaj

Kot prikazuje slika, dvignite najbolj notranjo stekleno
plod¢o (1) nekoliko v smeri A in jo potegnite ven v
smeri B.

Za odstranjevanje notranje steklene plo$¢e ponovite
postopek (2).



Pri prerazporejanju vratc najprej ponovno namestite
notranjo stekleno plosco (2).

Kot prikazuje slika, namestite posneti rob steklene
plosCe v posneti rob plasticne reze.

Notranja steklena plos¢a (2) mora biti nameScena v
plasticno rezo v blizini najbolj notranje steklene plosce
().

Ko nameScate najbolj notranjo stekleno ploco (1), se
prepricajte, da bo stran z napisom obrnjena proti
notranji stekleni ploSci.

Pomembno je, da namestite spodnji rob notranje
steklene ploSce v spodnjo plastino rezo.

PlastiCni del potisnite proti okvirju, dokler ne zasliSite
kratkega zvoka. Plasticni del namestite tako, da
vstavite vijake v reZe na straneh.

Zamenjava luci v pecici

NEVARNOST:
Preden zamenjate lucko pecice, se prepricajte,

da je naprava izklopljena in ohlajena, saj boste
tako preprecili nevarnost elektricnega udara.
VroGe povrSine lahko povzrogijo opekline!

Luc pecice je posebna elektricna Zarica, ki je

dporna na toploto do 300 C. Za podrobnosti
lejte Tehnicne specifikacije, stran 10. Lugi
pecice lahko dobite pri pooblaCeni servisni
sluzbi.

o Polozaj luci je lahko drugacen kot na sliki.

Ce je pedica opremljena z okroglo lugjo:

1. Napravo izklopite iz elektricnega omrezja.

2. Stekleni pokrov obrnite v nasprotni smeri urnega
kazalca, Ce ga Zelite odstraniti

3. Lu€ pecice potegnite iz vtiCnice in jo zamenjajte z
novo.

4. Namestite stekleni pokrov.

Ce je pedica opremljena s kvadratno lugjo:

1. Napravo izklopite iz elekiriCnega omrezja.

2. Odstranite mreZne police, kot je opisano. Glejte

Ciscenje pecice, stran 27.

3. Zizvijatem odstranite zaditni stekleni pokrov.
4. Potegnite Zarnico pecice in jo zamenjajte z novo.
5. Namestite stekleni pokrov nato pa e mrezne police.
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Odpravljanje tezav

Petica med delovanjem oddaja paro.

e Uhajanje dima ni ni¢ nenavadnega. >>> To0 ni napaka.

Naprava med hlajenjem in segrevanjem oddaja kovinske zvoke.

e Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sliSen je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

Naprava ne deluje.
o Varovalka je okvarjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova
nastavite.

e Naprava ni prikiju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite vtic.
Lucka pecice ne deluje,
e Lucka pecice je okvarjena. >>> Zamenjajte lucko pecice.
o FElekirika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.
Petica se ne segreva,
o Funkcija in/ali temperatura ni nastavijena. >>> Nastavite funkcijo in temperaturo z gumbom za
funkcije invali temperaturo.
o FElekirika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.
kolikor teZave ne morete odpraviti, kljub
emu da ste upoStevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblascenega
serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili

napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskusajte popraviti sami.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos
A'lo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacion importante o consejos de
utilidad acerca de su uso.

Peligro de descarga eléctrica.

Advertencias sobre situaciones de
! riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de incendio.

ﬁ Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y
el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dainos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general
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Este aparato podra ser utilizado
por niflos mayores de 8 afos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
riesgos.

Los nifos no deben jugar con el
aparato. Los niios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles danos derivados de la
realizacion de los citados

procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
algun defecto o dano visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compania
no se hard responsable de ningun
dano que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.



Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
danado, deberd solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica en contacto con la
superficie trasera; de lo contrario,
las conexiones podrian resultar
danadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable

podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de danos, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

El aparato y sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas elevadas
durante el uso. Procure no tocar
las partes calientes. Mantenga
alejados a los nifios menores de 8
anos a no ser que los someta a
vigilancia continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

No cologue materiales
inflamables junto al aparato, ya
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que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos

calentadores del interior del horno.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

¢ No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

¢ No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir danos debido a
la acumulacion de calor.

¢ No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

e No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

e (Colocacion correcta de la rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes
Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de

6/ES

alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
siguiente ilustracion).

No use el horno si el vidrio de la
puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

El asa del horno no es un secador
de toallas. No cuelgue en ella
toallas, guantes o productos
textiles similares cuando la
funcion de gratinador se esté
utilizando con la puerta abierta.
Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Asegurese de desconectar el
aparato antes de sustituir la
lampara para evitar la posibilidad
de sufrir una descarga.

Antes del ciclo de limpieza, retire
la suciedad de las superficies
exteriores y del interior del horno
con un pafo humedo. Retire



todos los accesorios del interior
del horno.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras. No toque el
aparato y mantenga a 10s ninos
alejados del mismo durante el
proceso de autolimpieza. Espere
al menos 30 minutos antes de
retirar los residuos.

Durante la limpieza pirolitica, las
superficies pueden alcanzar
temperaturas mas elevadas que
en el uso normal. Mantenga
alejados a los nifos.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original Si
presenta danos o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domestico. No esta
permitido su uso comercial.
Este electrodoméstico esta
destinado Unicamente a la
coccion de alimentos. No debe
utilizarse para ningun otro
proposito, por ejemplo para
caldear una estancia

No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
con el gratinador ni para secar

toallas, panos de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.

e [l fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de danos
derivados de un uso o manejo
inadecuados.

e E[ horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifios

e |as piezas accesibles pueden
alcanzar temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a los
ninos pequenos alejados.

e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para 10s ninos.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdagase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | 0s aparatos eléctricos son
peligrosos para 10s nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifos.

e (uando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningln objeto
pesado y no permita que los
ninos se sienten en ella. El
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aparato podria volcar o 1as
bisagras de las puertas resultar
danadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus los residuos domésticos normales y de
otros tipos al final de su vida util. LIévelo a un centro
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de reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar sequro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segun
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



7 Informacion general

Resumen

g

1 Panel de control 6 Motor del ventilador (tras la placa de acero)
2 Rejilla de alambre 7 Piloto
3 Bandeja 8 Elemento calentador superior
4 Asa 9 Posiciones del estante
5 Puerta
1 3 4 5 6
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1 Tecla de encendido/apagado 8 Simbolo de la funcion de refuerzo
2 Pantalla de funcion (precalentamiento rapido)
3 Campo indicador de la hora actual 9 Teclamas
4 Simbolo de temperatura interna del horno 10 Tecla menos
5 Campo indicador de la temperatura 11 Tecla de ajuste
6 Tecla de inicio/fin de coccién 12 Tecla de retorno a la pantalla de funciones
7 Tecla de ajuste de temperatura
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
uncion del modelo del producto. Puede que
Iguno de los accesorios descritos en el

manual del usuario no esté presente en su

producto.

—_

Manual del usuario

Bandeja de horno

Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamario.

Bandeja profunda

Se utiliza para preparar pasteles, asados de gran
tamano y platos jugosos, y para recoger la grasa
resultante del asado a la parrilla.

Rejilla de alambre

Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar o cocer en cazuela.
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Colocacion correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos

Los estantes telescdpicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.

Cuando utilice la bandeja y la rejilla de alambre
junto con los estante telescdpicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescopico se oponen a los bordes de la
rejilla de alambre y la bandeja




Especificaciones técnicas

' Consumo energetico total 3.1 kW

: Tipo de cable / seccidn HO5W-FG
3Axih mm?

Dimensiones de instalacion (altura/anchura/profundidad) | **590 o bien la tecla 600 mm/560 mm/min. 550

Informacion basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).
La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacién, en funcion de si las
funciones pertinentes estan disponibles en el aparato o no. 1: Coccion con ventilador "eco", 2: Coccion
turbo lenta, 3: Coccion turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y
superior.

**\lea Instalacion, pag. 12.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar o Los valores que se indican en las etiquetas de

in previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
el producto. acompafia se obtienen en condiciones de
laboratorio de acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valores pueden variar en
funcion de las condiciones de funcionamiento
y entorno del aparato.

Las ilustraciones presentes en el manual son
squematicas y es posible que no se
orrespondan exactamente con su producto.
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K] Instalacion

La instalacién del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
levarse a cabo en conformidad con todas las
normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacion, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un

riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion
El aparato ha sido disefiado para su instalacién en los
armarios de cocina disponibles en el mercado. Es
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preciso dejar una distancia de seguridad entre el

aparato y las paredes de la cocina y los muebles. Vea

la ilustracion (valores en mm).

e Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos

utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C

€OomMo minimo).

Los armarios de cocina deben colocarse

nivelados y fijarse.

e Sihay un cajon bajo el horno, es preciso instalar
un estante entre el horno y el cajon.

e [l transporte del aparato debe llevarse a cabo
entre dos personas como minimo.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
parato incrementara el consumo de energia

de los aparatos de cocina.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato.

i su aparato dispone de asas de alambre,
empljelas a su posicion contra las paredes
laterales una vez lo haya movido.
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590

550
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min.




Instalacion y conexion

e Lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un fusible de capacidad
adecuada, segun se indica en la tabla
"Especificaciones técnicas". Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la toma de tierra mientras
utiliza el producto con o sin un transformador. Nuestra
compafiia no se hara responsable de ningtn dafio que
pudiera derivarse del uso del aparato sin una
instalacion de toma de tierra en conformidad con la
normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
sera realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del productoj
comienza solo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

Cuya separacion entre contactos sea de 3 mm
como minimo (fusibles, interruptores de seguridad
de linea, contactores) y cuyos polos estén
adyacentes al aparato (pero no encima de él), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en forma de

disyuntor de corriente residual.

Si el aparato se acompafia de un cable:

BLOQUE DEL
TERMINAL

AZUL
L

MARRGN L J )
> ,

AMARILLO/VERDE |

CABLE ELECTRICO

PELIGRO:

El cable de alimentacion no debe estar

aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.
Si el cable esta dafiado, deberd sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario

existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexidn debe cumplir con las normativas
nacionales.

e Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. Abra la puerta frontal para ver la
placa de tipo.

e Elcable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones”.

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Conexion del cable de alimentacion

1. Encaso de que no sea posible desconectar todos
los polos en la fuente de suministro eléctrico,
debera conectarse una unidad de desconexion

2. En caso de conexién monofasica, conecte los
hilos de la forma que se indica a continuacion:
Cable marrén/negro = L (fase)
Cable azul/gris = N (Neutro) .

e (Cable verde/amarillo = (E) = (Tierra)

Instalacion del producto

1. Introduzca al horno en el armario, alinéelo y fijelo,
asegurandose de que el cable de alimentacion no
haya sufrido dafios ni haya quedado atrapado.

Fije el horno con 2 tomillos de la forma que se indica
en la ilustracion.
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Para aparatos dotados de ventilador

1 Ventilador
2 Panel de control
3 Puerta

El ventilador integrado refrigera tanto el interior del

armario empotrado como la parte frontal del aparato.

El ventilador sigue en funcionamiento durante
20 0 30 minutos una vez apagado el horno.
Si ha utilizado el temporizador del horno para
cocinar, el ventilador se desactivard al final de
tiempo de coccidn junto con todas las demés
funciones.
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Comprobacion final

1. Conecte el cable de alimentacion y encienda el
fusible del aparato.

2. Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato

e (Guarde la caja de carton original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de carton original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o carton grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

e Paraimpedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno dafien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicion de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

e No utilice la puerta ni el asa para elevar o mover
el aparato.

No coloque ninglin objeto sobre el aparato y
desplacelo en posicion vertical.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos
durante el transporte.




I Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudard a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
sera mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e  Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asi
aprovechara que el horno estara ya caliente.

e Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccidn. No abra la puerta del horno.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

Uso por primera vez
Ajuste de la hora

5
[

e
o — I
N

420

4o
| |

e s e I LN

i
12 11 10

Tecla de encendido/apagado

Pantalla de funcién

Campo indicador de la hora actual

Simbolo de temperatura interna del horno

Campo indicador de la temperatura

Tecla de inicio/fin de coccion

Tecla de ajuste de temperatura

Simbolo de la funcion de refuerzo

(precalentamiento rapido)

9 Tecla mas

10 Tecla menos

11 Tecla de ajuste

12 Tecla de retorno a la pantalla de funciones

1. En la operacién inicial del simbolo del horno (5 se
enciende, toque las teclas ~\ / v para ajustar
la hora.

2. Confirmar el ajuste presionando ® el simbolo y
esperar 4 segundos sin tocar ninguna tecla para
confirmar.

QO N O O W N =

! !
8 7

i el reloj no se ha puesto en hora, el indicador]
del tiempo se realizard a partir de las 12:00.
El simbolo(® se activard para indicar que el
reloj no se ha puesto en hora. El simbolo se
apagara en cuanto se ajuste la hora.

Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
ccién de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn

objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.
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ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

Horno eléctrico

1.

2.
3.
4

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la posicion Static (Estatico).
Seleccione la potencia méaxima del gratinador; vea
Como utilizar el horno eléctrico, pdg. 19.

Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.
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6.

Apague el horno; vea Como utilizar el horno
eléctrico, pdg. 19

Horno gratinador

1.

2.
3.

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la potencia méaxima del gratinador; vea
Cdmo utilizar el gratinador, pdg. 28.

Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

Apague el gratinador; vea Cdmo utilizar el
gratinador, pdg. 28

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
aliente. Esto es bastante normal. Asegrese

de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.




B Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0jos.

Consejos sobre el horneado
e tilice bandejas metalicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio o moldes de silicona resistentes al calor.

Optimice el uso del espacio en la bandeja.
Cologue el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicion de estante cuando el homo
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por ejemplo con
zumo de limén o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la carne se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la carne.

e Los pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.

Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados o aves, éstas se

doran rdpidamente, cobran una agradable costra y no

se secan. Las piezas planas, las brochetas y las
salchichas, asi como las verduras con un alto
contenido en agua (p. ej. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.

e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, cologue la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. Ponga un
poco de agua en la bandeja de horneado para
facilitar su posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados para el
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sélo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No cologue los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

/8\

Como utilizar el horno eléctrico

Posiciones de los estantes (para modelos con
parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de
alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de
alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en
contacto con la pared trasera del horno. Deslice la
parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante
y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin
de gozar de un buen rendimiento de gratinado.
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Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.

1.

Calentamiento superior e inferior

Los alimentos se calientan simultdneamente
desde arriba y desde abajo. Por ejemplo, este
modo de calentamiento es adecuado para
hizcochos, piezas de reposteria, o bizcochos y
guisos en moldes de horno. Cocine con una sola
bandeja.

La pantalla mostrara la posicién de estante mds
adecuada.

Calentamiento superior/ inferior con
ventilador

El aire caliente generado por los calentadores
inferior y superior se distribuye de manera
uniforme y con rapidez por todo el horno gracias
al ventilador. Coccion con una sola bandeja.
Calentamiento con ventilador

El aire caliente generado por el calentador con
ventilador se distribuye de manera uniforme y
con rapidez por todo el horno gracias al
ventilador. Es adecuado para cocinar sus
alimentos en estantes situados a diferentes
niveles, y en la mayorfa de casos no se precisa
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precalentamiento. Apto para la coccion con
varias bandejas.

| abrir la puerta del horno, el motor del
entilador dejara de funcionar para que el aire
aliente se mantenga en el interior.

Funcién "3D"

El calentamiento superior e inferior mas el
calentamiento con ventilador estan activados.
Los alimentos se cocinan de manera uniforme y
rapida. Cocine con una sola bandeja.

Funcidn pizza

El calentamiento inferior y el calentamiento con
ventilador estdn activados. Adecuado para la
coccion de pizzas.

Gratinador grande+ventilador

El aire calentado por el gratinador grande se
distribuye por el horno con rapidez gracias al
ventilador. Es adecuado para asar a la parrilla
una gran cantidad de carne.

e Paraasar a la parrilla, coloque porciones
de tamafrio grande o mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Seleccione el maximo valor para la
temperatura.

e Dé lavuelta a los alimentos transcurrida la
mitad del tiempo de asado.

Gratinador grande




El gratinador grande situado en el techo del
horno esta en funcionamiento. Es adecuado para
asar a la parrilla una gran cantidad de camne.

e Para asar a la parrilla, cologue porciones
de tamafio grande o0 mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Seleccione el méaximo valor para la
temperatura.

e Dé lavuelta a los alimentos transcurrida la
mitad del tiempo de asado.

Gratinador

El gratinador pequefio situado en el techo del
horno estd en funcionamiento. Apto para asar a
la parrilla y gratinar platos.

e Paraasar a la parrilla, cologue porciones
de pequefio 0 mediano tamafio en la
posicion correcta en la bandeja bajo el
gratinador.

e Seleccione el méaximo valor para la
temperatura.

e Dé lavuelta a los alimentos transcurrida la
mitad del tiempo de asado.

Coccidn lenta/Calentamiento de ventilador

‘Eco’

Puede utilizar esta funcion en el rango de
temperaturas entre 160 y 220 °C en lugar de las
funciones de coccion que utilizaria con el
calentamiento con ventilador con el fin de
ahorrar energia. No obstante, el tiempo de
coccién aumentara un poco.

Los tiempos de coccidn relativos a esta funcion
se indican en la tabla "Coccién
lenta/Calentamiento de ventilador ‘Eco’™.
Calentamiento inferior

11.

12.

13.

14.

Solo el calentamiento inferior esta en
funcionamiento. Es adecuado p.ej. para pizzas y
para el posterior dorado de los alimentos desde
la parte inferior.

Conservacion del calor

&

Puede utilizarse para mantener alimentos a la
temperatura de servir durante un largo periodo
de tiempo.

Funcionando con ventilador

El'horno no esta caliente. Sélo el ventilador de la
pared posterior esta en funcionamiento. Los
alimentos en grano congelados se descongelan
lentamente a temperatura ambiente y los
alimentos cocinados se enfrian.

Pirélisis: modo econémico

Esta funcién permite al horno llevar a cabo la
autolimpieza a alta temperatura. Se recomienda
en caso de que el horno presente un grado de
suciedad alto. Consulte la seccion
correspondiente a la limpieza del horno para
utilizar esta funcion, vea pdg. 29.

Pirélisis

Esta funcion permite al horno llevar a cabo la
autolimpieza a alta temperatura. Consulte la
seccion correspondiente a la limpieza del horno
para utilizar esta funcion, vea pdg. 29.
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Funcionamiento de la unidad de control del horno

1 4 5 6
| 1 |
e m(mm(m F’! (Im e
@® B e I o 1 1
"BAroa@ !t a
P O | v ~ 8] eC
I | | I | |
i 1 i 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Tecla de encendido/apagado 1 2
2 Pantalla de funcién |
3 Campo indicador de la hora actual ] ( d )
4 Simbolo de temperatura interna del horno 5 | - 3
5 Campo indicador de la temperatura 4 I_ \ A— e 4
6 Teclade inicio/fin de coccién 3L "/ \& L 5
7 Tecla de ajuste de temperatura 2 l_
8  Simbolo de la funcién de refuerzo 1 L :t HH W6
(precalentamiento rapido) k 7
9 Tecla mas
10 Tecla menos 9 8
11 Tecla de ajuste
12 Tecla de retorno a la pantalla de funciones Posiciones del estante
Calentador superior

=] : Simbolo de tiempo de coccion

- : Simbolo de hora de finalizacion de la
coccion

P : Ndmero de funcién

Ia) : simbolo de alarma

® : Simbolo del reloj
- Simbolo de bloqueo de teclas

%I - Simbolo de puerta abierta

= - Simbolo de la funcién de refuerzo
(precalentamiento rapido)
- Simbolo de sonda de carne

| : Simbolo de pausa de la coccion
- Simbolo de inicio de la coccion

Tabla de funciones:

La tabla de funcién indica las funciones operativas que

pueden usarse en el horno y sus respectivas
temperaturas maximas y minimas.
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Calentador del gratinador
Calentador de refuerzo
Ventilador de refuerzo
Conservacion del calor
Calentador inferior

Posicion de limpieza
Funcionamiento con ventilador

Las funciones varian dependiendo del modelo
del producto.

superior e inferior




ventilador e

Gratinador grande 40-280
B

Calentamiento 160-220
con ventilador
"Eco

calor

Por razones de seguridad, el tiempo méximo
e coccidn ajustable en todos los modos,
xcepto en el de conservacion de calor, esta
limitado a seis horas. El programa no se

Debe reprogramar el horno.

e

cancelara en caso de corte del fluido eléctrico.

| realizar cualquier ajuste, los simbolos
orrespondientes en el reloj parpadearan.

S

La hora actual no se puede fijar si el horno
sta realizando cualquier funcién, o si se ha
ijlado una programacion semiautomatica o
totalmente automatica en el horno.

1o

Incluso con el horno apagado, la lampara del
horno se encenderé al abrir la puerta del
horno.

©]

Como utilizar el horno

1. Toque la tecla (D durante aprox. dos segundos
para abrir el horno.
» La primera funcién de funcionamiento aparece en

pantalla después de que el horno se enciende. Cuando

la pantalla estd en este modo, es posible fijar el

tiempo de coccidn, el fin de la hora de finalizacion de

la coccion y la funcion de refuerzo (calentamiento
rdpido).

El horno se apagara automaticamente en
menos de 20 segundos si no se lleva a cabo
ninguna operacion de configuracién desde
esta pantalla.

Coccion manual mediante la seleccion de la
temperatura y la funcion de utilizacion
Puede cocinar seleccionando la temperatura y la
funcion especifica para su comida y controlar el
tiempo de coccién manualmente sin ajustar la
duracion de la coccion.

1. La primera funcién de funcionamiento aparece en

pantalla después de tocar el boton (D para abrir
el horno.

2. Seleccione la funcién operativa al tocar las teclas
Paavd

3. Siusted desea cambiar la temperatura
recomendada para la operacién de la funcion,
oactive el campo temperatura presionando el botén

» El simbolo T parpadea.

4. Fije la temperatura deseada pulsando las teclas
AN

5. Confi[’me el ajuste de temperatura tocando la
tecla C.

6. Introduzca el plato en el horno.

7. Toque la tecla | para empezar a cocinar i la
temperatura y la funcion de funcionamiento son

apropiadas. El simbolo ’ aparece en la pantalla.
» Su horno facilmente comenzard a funcionar en la
funcion seleccionada y aumentard la temperatura
interior a la temperatura fijada. Se iluminara cada
grado del simbolo de la temperatura interna como
temperatura interna hasta alcanzar la temperatura
fijada. La pantalla de funcién muestra los calentadores
activos adicionales y la posicién de bandeja
recomendada.
8. El'horno no se apaga automaticamente debido a

la coccion manual sin establecer el tiempo de

coccion. Usted puede terminar de cocinar tocando

la tecla } ” una vez mas.

» Los acabados del horno, el cocinar y el simbolo "
aparece en pantalla.

9. Toque el botdn @ durante aprox. dos segundos
para cerrar el horno.

Coccion ajustando el tiempo de coccion:

Puede asegurarse de que el horno se apaga por

seleccion de temperatura y funcion especifica para su

comida y controlar manualmente el tiempo de coccion
sin ajuste de la duracion de la coccidn.

1. La primera funcién de funcionamiento aparece en
pantalla después de tocar el botén \.L/ para abrir
el horno.

2. Seleccione la funcién operativa al tocar las teclas
PaAvd

3. Siusted desea cambiar la temperatura
recomendada para la operacién de la funcion,
gctive el campo temperatura presionando el botén

» El simbolo C parpadea.
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4. Fije la temperatura deseada pulsando las teclas
A

5. Confirme el ajuste de temperatura tocando la
tecla C.

6. Tocar & hasta que aparezca el simbolo MPlenla
pantalla para el tiempo de coccion.

7. Establecer el tiempo de coccion tocando las teclas
N\ y confirmar la seleccion presionando la
tecla (.

» Una vez que se establece el tiempo de coccidn, el

simbolo = aparecerd en la pantalla continuamente.

8. Introduzca el plato en el horno.

9. Toque la tecla para empezar a cocinar, Si la
temperatura y la funcion de funcionamiento son

apropiadas. El simbolo ’ aparece en la pantalla.

» El'horno se calienta hasta la temperatura

establecida y mantendra esta temperatura hasta el

final del tiempo de coccion seleccionado.

» Su horno facilmente comenzara a funcionar en la

funcidn seleccionada y aumentara la temperatura

interior a la temperatura fijada. Esta temperatura se
mantiene hasta la finalizacion del ajuste del periodo de
coccion. Se iluminara cada grado del simbolo de la
temperatura interna como temperatura interna hasta
alcanzar la temperatura fijada. La pantalla de funcion
muestra los calentadores activos adicionales y la
posicion de bandeja recomendada.

10. Una vez completado el proceso de coccion, la
pantalla muestra "End" (“Final") y sonard la
alarma.

11. Pulse cualquier tecla para silenciar la alarma.

» La alarma se detiene y el horno termina su

funcionamiento automaticamente.

Ajuste la hora de finalizacion de la coccion para

mas tarde:

Puede asegurarse de que el horno se apaga,

seleccionando la temperatura y la funcion de

utilizacion especifica para su comida, el tiempo de
coccion y fin de la coccién a un momento posterior,
mediante un control manual sin necesidad de ajustar
la duracion de la coccion.

1. La primera funcién de funcionamiento aparece en
pantalla después de tocar el boton \.L/ para abrir
el horno.

2. Seleccione la funcién operativa al tocar las teclas
A

3. Siusted desea cambiar la temperatura
recomendada para la operacion de la funcion,
active gl campo de temperatura presionando el
boton C.

» El simbolo C parpadea.
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4. Fije la temperatura deseada pulsando las teclas
AN

5. Confirme el ajuste de temperatura tocando la
tecla C.

6. Tocar (2 hasta que aparezca el simbolo Mlenla
pantalla para el tiempo de coccion.

7. Establecer el tiempo de coccidn tocando las teclas
~~/~y confirmar la seleccion presionando la
tecla .

» Una vez que se establece el tiempo de coccidn, el

simbolo - aparecerd en la pantalla continuamente.

8. Tocar & hasta que aparezca el simbolo Slenla
pantalla para el final del tiempo de coccién.

9. Establecer el tiempo de coccidn tocando los
botones A/~ y confirmar la seleccién
presionando la tecla (.

» Tras establecer la hora de finalizacion del tiempo de

coccion, aparecera el simbolo - continuamente en la

pantalla.

10. Introduzca el plato en el horno.

11. Toque la tecla } ” para empezar a cocinar, si la
temperatura y la funcién de funcionamientos son

apropiadas. El simbolo P aparece en la pantalla.

» El temporizador del horno calcula automaticamente

la hora de inicio restando el tiempo de coccion de la

hora de finalizacion del periodo de coccion que haya
fijado. A la hora de inicio del periodo de coccidn, el
modo de funcionamiento seleccionado se activa y el
horno se calienta hasta alcanzar la temperatura
establecida. Esta temperatura se mantiene hasta la
finalizacion del ajuste del periodo de coccion. Se
iluminara cada grado del simbolo de la temperatura
interna como temperatura interna hasta alcanzar la
temperatura fijada. La pantalla de funcion muestra los
calentadores activos adicionales y la posicién de
bandeja recomendada.

12. Una vez completado el proceso de coccién, la
pantalla muestra "End" (“Final") y sonard la
alarma.

13. Pulse cualquier tecla para silenciar la alarma.

» La alarma se detiene y el horno termina su

funcionamiento automaticamente.

i desea cancelar cualquier tiempo de coccion

el tiempo de coccion méas el final del tiempo
de coccion una vez establecido, debera
reiniciar el tiempo de coccion.

Ajuste del refuerzo (precalentamiento rapido)
Usé la funcion de refuerzo (precalentamiento rapido)
para hacer que el horno alcance la temperatura
deseada con mayor rapidez.



La funcion de refuerzo no puede seleccionarse
n las posiciones de descongelacion,
manteniendo las posiciones calientes y
limpieza. La funcién de bloqueo quedara
cancelada en caso de corte del fluido eléctrico.

1. Toque la tecla =4 después de ajustar la
temperatura, funcién de funcionamiento, tiempo
de coccion y final del tiempo de coccion.

» El simbolo =8 aparece continuamente y el ajuste del

aumentador de presion (precalentamiento rapido) esta

habilitado.

» El simbolo del aumentador de presion desaparece

tan pronto el horno alcance la temperatura deseada, y

el horno retome la funcion anterior a la funcién del

aumentador de presion.

2. Presione nuevamente la tecla =8 para cancelar la
funcion del aumentador de presion.

» El simbolo =8 desaparece y el ajuste del

aumentador de presion (precalentamiento rapido) esta

deshabilitada.

Apagado del horno eléctrico

Pulse la tecla \./ para apagar €l horno.

Activacion del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea manipulado activando la

funcion de bloqueo de teclas.

1. Tocar () hasta que aparezca el simbolo Genla
pantalla.

» La pantalla mostrard el mensaje "OFF" (desactivado).

2. Pulse ~\ para activar el bloqueo de teclas.

» Una vez activado el blogueo de teclas, la pantalla
mostrara el mensaje "On" (activado) y el simbolo &
permanecerd iluminado. Confirme tocando (2,

Las teclas del horno no estdn operativas

uando el blogueo de teclas esta activo. El
bloqueo de teclas no se cancelard en caso de
fallo del suministro eléctrico.

Para desactivar el bloqueo de teclas, pulse

1. Tocar (i hasta que aparezca el simbolo (O en la
pantalla.

» La pantalla mostrard el mensaje "On" (activado).

2. Inhabilite el bloqueo de teclas pulsando la tecla
N

» "OFF" aparecera una vez que se desactiva el

blogueo de teclas. Confirme tocando (2.

Las teclas del horno no estdn operativas
uando la funcién del bloqueo de teclas esta
ctiva. El blogueo de teclas no se cancelard en

caso de corte del fluido eléctrico.

Ajuste del reloj alarma
Puede utilizar el temporizador del aparato como
alarma o recordatorio, ademas del programa de
coccion.
El reloj alarma no tiene ninguna influencia sobre las
funciones del horno. Se utiliza Unicamente como un
aviso. Por ejemplo, resulta util cuando desee dar la
vuelta a los alimentos que estan en el horno una vez
transcurrido cierto tiempo. El temporizador le dara una
advertencia de audio al final del tiempo programado.
1. Tocar £ hasta que aparezca el simbolo  en la
pantalla.

El tiempo méximo de alarma es de 23
horas y 59 minutos.

2. Establecer la duracion de la alarma mediante las
teclas A/ N\,

» El simbolo £} permanecera encendida y el tiempo de

alarma aparecerd en la pantalla una vez que se

establece la hora de alarma.

3. Alfinal del tiempo de alarma, el simbolo £
empezara a parpadear y la alarma acustica
sonara.

Apagado de la alarma

1. La advertencia actstica sonard durante 2 minutos.
Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla.

» La advertencia acUstica dejara de sonar y la pantalla

mostrard la hora actual.

Cancelando la alarma;

1. Tocar & hasta que aparezca el simbolo £ en la
pantalla para cancelar la alarma.

2. Pulse y mantenga la tecla s hasta que se
muestre "00:00".

parecera el tiempo de alarma. Si el tiempo de

larma'y el tiempo de coccidn se ajustan

imultaneamente, la pantalla mostrard el
tiempo mas breve de los dos.

Cambio de la hora

1. Tocar la tecla & en breves intervalos hasta que
aparezca el simbolo (5 en la pantalla.

2. Toque las teclas A~ / ~~ para ajustar la hora.

3. Confirmar el ajuste presionando (> el simbolo y
esperar 4 segundos sin tocar ninguna tecla para
confirmar.

En caso de corte del suministro eléctrico, el
reloj deja de indicar la hora correcta y debe
ponerse de nuevo en hora. La hora actual no
se puede cambiar cuando alguna de las
funciones del horno esta en uso.
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Ajustar el volumen

1. Cuando el horno esté en el modo Standby, toque
la teclaC? en breves intervalos hasta que 'VOL'
aparezca en pantalla.

2. Pulse las teclas A\ / ~~ para configurar uno de
los tonos LO, L1 0 L2.

3. Pulselatecla ®o espere 4 segundos sin tocar
ninguna tecla para confirmar la configuracion

Ajustar la configuracion de la lampara Eco

1. Cuando el horno esté en el modo Standby, toque
la tecla®™® en breves intervalos hasta que 'LP"
aparezca en pantalla.

2. Pulse las teclas ~~\ /~~ para configurar la opcion
On o ECO.

3. Pulselatecla®o espere 4 segundos sin tocar
ninguna tecla para confirmar la configuracion

4. Cuando esté configurado en ON; mientras la
puerta del horno esté abierta en modo Standby y
durante la operacion la lampara se encendera
continuamente.

Bizcochos en
ok

5. Cuando esté configurado en ECO; mientras la
puerta del horno esté abierta en modo Standby y
durante la operacion la lampara se encenderd y
se apagara después de 15 segundos.

Si se toca cualquier tecla durante la operacion

(excluendo las teclas zﬂ) la Iampara se

encendera y se apagara después de 15 segundos.

Tabla de tiempos de coccion

Los tiempos que se indican en esta tabla son
una simple guia, ya que pueden variar debido

la temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

Horneado y asado

El primer estante del horno es el estante
inferior.

de horneado® T
[ fews  f0l | s | s | 0¥

Masa de reposteria’

s e
B Y S T
Eo i e e e S e e
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Pollo asado Un nivel a0 2 15 min. 250/méx., a 55 ...65
continuacion 180 ... 190
continuacion 180 ... 190

e e T

Al cocinar con dos bandejas al mismo tiempo, coloque la bandeja mas profunda en la rejilla superior y la otra en la rejilla inferior.
* Se recomienda precalentar siempre el horno.

Coccién lenta/Calentamiento de ventilador ‘Eco’

No modifique la temperatura de coccion una
ez la coccion en el modo Coccidn

lenta/Calentamiento de ventilador ‘Eco’ se
haya iniciado.

Bizcochos en papel

No abra la puerta durante la coccion en el
modo Coccidn lenta/Calentamiento de

entilador ‘Eco’.

ok (b | ol [ 7 | w0 | @&

Precaliente el horno durante 6 0 7 minutos.

Antes de la coccion, hay que reducir las carnes rojas y blancas volteandolas en la cazuela.
Las alubias deben hervirse durante 30 minutos antes de su preparacion. También puede optar por utilizar

alubias en conserva.
La coccion mejorara si cubre la cazuela.

Consejos para el horneado de bizcochos

Si el hizcocho estd demasiado seco, incremente
la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccidn.

Si el bizcocho esta hiimedo, utilice menos liquido
o reduzca la temperatura en unos 10 °C.

Si la parte superior del bizcocho esta demasiado
dorada, coléquelo en un estante mas bajo,
reduzca la temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

Si el bizcocho esta bien cocido por dentro pero
pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca
la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

Si la masa esta demasiado seca, incremente la
temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo

de coccidn. Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur.

e  Silamasa tarda demasiado en hacerse,
compruebe que su grosor no exceda la
profundidad de la bandeja.

e Sila parte superior de la masa se dora pero la
parte inferior no esta hecha, asegurese de que la
salsa utilizada para la masa no esté concentrada
en su mayor parte en la zona inferior. Procure
esparcir la salsa por igual entre las capas de
masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

Hornee la masa en el modo y la temperatura
indicados en la tabla de coccidn. Si la parte
inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la
proxima vez coléquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.
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Consejos para la coccion de verduras

e Siel plato de verduras consume todo el jugo y
queda demasiado seco, preparelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.
Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

e Silas verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Como utilizar el gratinador

ADVERTENCIA

Cierre la puerta del horno cuando utilice el
gratinador.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

Encendido del gratinador
1. La primera funcién de funcionamiento aparece en

pantalla después de tocar el botdn @ para abrir
el horno.

2. Pulse A/~ para seleccionar la funcién de
gratinador que desee.

3. Siusted desea cambiar la temperatura
recomendada para la operacion de la funcion,
active el campo de temperatura presionando el
boton Cz,

» El simbolo Cparpadea.

4. Fije la temperatura deseada pulsando las teclas
A

5. Confi[_me el ajuste de temperatura tocando la
tecla C.

6. Toque la tecla } || para empezar a gratinar si la
temperatura y la funcion de funcionamiento son

apropiadas. El simbolo # aparece en la pantalla.
Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

» Su horno facilmente comenzard a funcionar en la
funcion seleccionada y aumentard la temperatura
interior a la temperatura fijada. Se iluminara cada
grado del simbolo de la temperatura interna como
temperatura interna hasta alcanzar la temperatura
fijada. La pantalla de funcién muestra los calentadores
activos adicionales y la posicién de bandeja
recomendada.

7. Usted puede terminar de gratinar tocando el boton

una vez mas.

» El horno termina de gratinar y el simbolo " aparece
en la pantalla.

Apagado del gratinador

1. Toque el botdn (D durante aprox. dos segundos
para cerrar el horno.

Los alimentos no adecuados para el
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sélo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No cologue los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

/8\

Tabla de tiempos de coccidon para el asado a la
parrilla

Chuletas de cordero 20...25 min.

en funcién del grosor
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida til y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminard los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la préxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Aseglrese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
acido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
paio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
ccion de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningun

objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
parato, ya que esto podria causar una
escarga eléctrica.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
himedo y a continuacion séquelos.

No retire los botones 0 mandos de control para|
limpiar el panel de control.
Puede dafiarse el panel de control.

Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales

Retire la seccidn frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
de ella hacia usted

1.

Autolimpieza pirolitica

PELIGRO:
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

No toque el aparato y mantenga a los nifios
alejados del mismo durante el proceso de
autolimpieza. Espere al menos 30 minutos
antes de retirar los residuos.

El' horno dispone de un sistema de autolimpieza
pirolitica. El horno se calienta hasta alcanzar los 480
°C aproximadamente, con lo cual la suciedad existente
queda reducida a cenizas. Es posible que se genere
una densa humareda, por lo cual la estancia debera
estar bien ventilada. La pirdlisis deberfa llevarse a
cabo aproximadamente cada diez usos del horno.

1.

2.

Retire todos los accesorios del horno. En los
modelos dotados de rejillas laterales, no olvide
extraer las rejillas laterales.

Antes del ciclo de limpieza, retire la suciedad de
las superficies exteriores y del interior del horno
con un pafio himedo.

No limpie la junta de la puerta.

La junta de fibra de vidrio es altamente
ensible y puede dafiarse con facilidad.
En caso de dafios en la junta de la puerta
del horno, sustittiyala por una junta
nueva, suministrada por el servicio

técnico autorizado.

||-'--||.“ H P4 H [y
Pirdlisis" 22 Seleccione la funcion pirolitica

(autolimpieza).
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$22ecoge recomienda utilizar la funcion de limpieza
econdmica en caso de que el horno no presente un
grado de suciedad alto.

Si se utiliza esta funcion con un alto grado de

suciedad, no se obtendra una limpieza suficiente. En
00

tales casos, es preciso aplicar l% Ilincic’)n pirolitica ¢
una vez finalizado el ciclo de la $¢¢€€9limpieza
economica.

El tiempo de autolimpieza aparece en pantalla. Esta
duracién no puede ajustarse.

Es posible ajustar el fin del ciclo de autolimpieza.

lgunas aves son extremadamente
sensibles a los humos que se generan
durante el proceso de autolimpieza. Lleve
siempre las aves a otra estancia cerrada y
bien ventilada. Mantenga la cocina bien
ventilada durante el ciclo de autolimpieza.

4. Durante el ciclo de autolimpieza, la puerta del
horno no puede abrirse y la pantalla de la hora

muestra el simbolo del candado . La puerta
permanece blogueada durante unos momentos
una vez finalizada la funcién de pirdlisis. No
intente abrir la puerta hasta que el signo del

candado desaparezca.

5. Tras un ciclo de limpieza, retire los depdsitos de
suciedad con agua con un chorro de vinagre
afiadido.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0 una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podrfa rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abra la puerta frontal (1).

2. Abra las abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presion sobre ellas hacia abajo
tal y como se ilustra en la figura.
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2 Bisagra
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3. Abra la puerta frontal hasta la mitad de su
recorrido.

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba

para liberarla de las bisagras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es preciso

plicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior de la puerta
El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.

Abra la puerta del horno.

Desatornille los tornillos a los lados de la pieza de
plastico (hacia 1).



Tire hacia usted y retire la pieza de plastico instalada
en la seccion superior de la puerta frontal.

123

1 Panel de vidrio mas interno

2 Panel de vidrio interior

3 Panel de vidrio exterior

4 Ranura de plastico del panel de vidrio - Inferior
Levante ligeramente el panel de vidrio mas interno (1)
en la direccion Ay extrdigalo tirando de él en la
direccion B, tal y como se muestra en la ilustracion.
Repita la operacion para retirar el panel de vidrio
interior (2).

El primer paso para volver a montar la puerta consiste
en volver a colocar el panel de vidrio interior (2).
Como se muestra en la ilustracién, coloque la esquina
biselada del panel de vidrio de forma que descanse en
la esquina hiselada de la ranura de plastico.

panel de vidrio interior (2) debe instalarse en la
ranura de plastico cercana al panel de vidrio mds
interno (1).
Al instalar el panel de vidrio mds interno (1),
asegurese de que el lado impreso del panel mira hacia
el panel de vidrio interior.
Es importante asentar la esquina inferior del panel de
vidrio interior en la ranura de plastico inferior.
Empuije la pieza de pldstico hacia el marco hasta que
escuche un chasquido. Fije la pieza de plastico
insertando los tornillos en las ranuras de los lados.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:
Antes de sustituir la bombilla del horno,
aseglrese de que el aparato esté

desconectado de la alimentacion y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar

quemaduras.

La ldmpara del horno es una bombilla eléctrica
lespecial, capaz de resistir temperaturas de
hasta 300 °C. Més informacion en
Especificaciones técnicas, pdg. 11. Puede
solicitar ldmparas de horno de recambio a los
agentes de servicio autorizados.

La posicion de la lampara puede variar con
respecto a la ilustracion.

Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria
a las agujas del reloj para retirarla.
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3.

g p
ella'y cologque la lampara nueva.
4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si su horno dispone de una lampara cuadrada:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica. 3. Retire la cubierta protectora de vidrio con la ayuda
2. Retire las parrillas de alambre de la forma de un destornillador.
explicada. Vea Limpieza del horno, pdg. 29. 4. Extraiga la lampara del horno y sustitdyala por una
nueva.

5. Vuelva a colocar la cubierta protectora de vidrio y
a continuacion las parrillas de alambre.
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Resolucion de problemas

El horno emite vapor cuando esta en funcionamiento.
e Laformacién de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto no constituye ninguna
anomalia.
El aparato emite ruidos metdlicos durante el calentamiento y el enfriamiento.
e |as piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esfo no constituye
ninguna anomalia.
El aparato no funciona.
o Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.
e El producto no esta conectada a la toma (con conexié a tierra). >>> Compruebe la conexion del
enchufe.
La luz del horno no funciona.
o Lalampara del homo esta defectuosa. >>> Sustituya la ldmpara del horno.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittlyalos o reinicielos.
El horno no se calienta.
e Lafuncién y/o la temperatura no se han fijado. >>> Ajuste la funcion y la temperatura mediante el
mando/tecla de funcion y/o temperatura.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittlyalos o reinicielos.
Consulte a un servicio técnico autorizado o al
omercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Lds denna bruksanvisning férst!

Basta kund,

Tack for att du har valt att képa en Beko-produkt. Vi hoppas att du fér ut maximalt frdn produkten som har tillverkats
med hog kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den hir bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument
noggrant innan du anvéander produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksé foljer med. Flj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen dven kan galla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande symboler:

Viktig information eller anvandbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga fér egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂViktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det hér avsnittet innehaller e Kontrollera att

sakerhetsinstruktioner som hjalper produktfunktionsrattarna ar

dig att undvika skador pa person och avstangda efter varje anvandning.

egendom. Om du inte foljer dessa Elsakerhet

instruktioner kommer det att gora e Om produkten ar behaftad med

garantin ogiltig. fel far den inte anvandas om den

Allman sakerhet inte repareras av det behoriga

e Den hér enheten kan anvandas av serviceombudet. Du kan f& en
barn frn 8 ar och personer med elektrisk stot!
nedsatt fysisk, kanslomassig eller e  Anslut endast produkten till ett
mental fdrmaga, eller avsaknad jordat uttag med spanning och
av erfarenhet och kunskap om de skydd enligt specifikationerna i
har fatt tillrécklig dvervakning Tekniska specifikationer. Den
eller tillrackliga instruktioner jordade installationen ska goras
gdllande anvandning av enheten av en kvalificerad elektriker
pd ett sékert sétt och om de medan produkten anvands med
forstar vilka risker som finns eller utan transformator. Vart
inbegripna. foretag ska inte héllas ansvarigt
Barn far inte leka med enheten. for ndgra problem som
Rengdring och anvandarunderhall uppkommer pa grund av att
far inte utféras av barn utan jordningen inte har skett i enlighet
overvakning. med lokala regler.

e Installation och reparation maste e  Tvétta aldrig produkten genom att
alltid utforas av auktoriserade spruta eller halla vatten pa den!
serviceombud. Tillverkaren kan Du kan fa en elektrisk stot!
inte hallas ansvarig for skador ¢ Produkten maste kopplas ur
som uppkommit fran arbete som under installation, underhall,
utforts av icke auktoriserade rengoring och reparation.
personer och kan gora garantin ¢ Om stromsladden ar skadad
ogiltig. Fore installation, las maste den bytas av tillverkaren,
instruktionerna noggrant. dess serviceombud eller liknande

e Anvénd inte produkten om den ar behdriga personer for att undvika
defekt eller har nagra synliga fara.
skador.

4/8V



Enheten maste installeras sa att
den hér helt frankopplad fran
nétverket. Separationen maste
gOras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pé
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och It
den aldrig Iopa Over de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smalta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behdriga fackman.
Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. For att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

Apparaten och dess tillbehor blir
heta vid anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn under
8 &r ska inte befinna sig i

narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omddme eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i higa
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidr0r inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o0ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.
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Anvand inte angrengdrare for att
rengora apparaten, det kan
orsaka elekirisk stot.

Placera ugnsgallret och platen
ordentligt p& de falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller droppléten
ordentligt p& falsen. Dra
ugnsgallret eller dropplaten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
maten pa (se féljande bild).

Anvand inte produkten om glaset
pad ugnsluckan ar borttaget eller
sprucket.

Ugnshandtaget fér inte anvandas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar
grillfunktionen anvénds med
Oppen lucka.

Anvénd alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Se till att apparaten ar avstangd
innan du byter lampan for att
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unavika risk for elektrisk
kortslutning.

Innan du startar
rengoringsprocessen ska du
avlagsna smuts fran de yttre
ytorna och inre ytorna med en
fuktig trasa. Avlagsna alla
tillbehdr inifran ugnen.

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Ror inte vid produkten under
sjalvrengdringssteget och hall
barn pa avstand fran den. Vanta
minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Under pyrolytisk rengoring kan
ytorna bli hetare an vid normal
anvandning. Hall barnen pé
avstand.

Brandskyddsatgarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvénd inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt forekommer pa uttaget
som dr inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

Den hér produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar inte
tillradligt.

Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i



andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

e Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.

e Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsakerhet

¢ Tillbenoren kan bli mycket heta
under anvandning. Sma barn ska
hallas borta.

e FOrpackningsmaterial &r farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter &r farliga for
barn. Barn ska inte vara néra
produkten nar den anvands och
de fér inte leka med produkten.

¢ Placera inga foremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga négra tunga foremal pa den
och inte lata barn sétta sig pa den.
Ungen kan vélta eller sd kan
luckan skadas.

Avfallshantering av den uttjénta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den har produkten galler under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol fér avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvindas och &tervinnas.
Produkten fér inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste tervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget ar farligt for barn. Férvara emballaget
pé en séker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den har produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler géllande avfallshantering. Slang dem inte i
hushéllssoporna.
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7 Alimén Information

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stal)
2 Tradhylla 7 Lampa
3 Trag 8  Ovre vdrmeelement
4 Handtag 9 Hyllpositioner
5 Lucka
3 4 5 6
— 1 |
e m(m i m(m F! Ii‘_"{ e
S BEEd | EEE S
"Baroa@ it a
P O @ v [ ~ | 4 | °C
I | I I | |
i 1 i 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 PA/AV-knapp 7 Temperaturinstéliningsknapp
2 Funktionsvisning 8 Snabbstartssymbol (snabb férvarmning)
3 Indikatorfalt for aktuell tid 9 Plusknapp
4 Symbol for ugnens innertemperatur 10 Minusknapp
5 Falt for temperaturvisning 11 Justeringsknapp
6 Start / stopp matlagningsknapp 12 Return for att funktionsvisning
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Forpackningens innehall

ilka tillbehér som medfoljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehdr som
beskrivs i den hér bruksanvisningen kanske
inte foljer med din produkt.

1. Bruksanvisning
2. Ugnsplat
Anvénds for bakverk, fryst mat och stora stekar.
3. Langpanna
Anvands for bakverk, stora stekar, saftiga rétter
och for att samla upp fett vid grillning.
4. Ugnsgaller
Anvands vid grillning och for att placera mat som
ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.

Placera ugnsgallret och platen ordentligt p&
de teleskopiska falsarna

De teleskopiska gallren gor det méjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

Nar du anvénder platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot
kanterna p4 grillgallret och platen.
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Tekniska specifikationer

Total energiforbrukning 3.1 kW

Kabeltyp/sektion HO5VV-FG
3x1,5mm?

Installationsmatt (hojd/bredd/djup) **590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Grundldggande information: Information om energiangivelser for elekiriska ugnar anges i enlighet med EN
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med éver-undervrme
eller varmluftsfunktioner (om det finng).
Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med foljande prioritering, beroende pa om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flékt, 2- Turbo I&ngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/6ver, 5-Over- och undervarme.

**Se. Installation, sidan 11.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och i medféljande
oregdende meddelande, for att forbattra dokumentation ar hamtade frén
produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

relevanta standarder. Dessa varden kan
varigra beroende pa anvandnings- och
miljoforhallanden.

iffrorna i den hér bruksanvisningen ar endast
i beskrivande syfte och kanske inte exakt
tammer Gverens med din produkt.
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K] Installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hllas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utforts av icke
auktoriserade personer och kan gbra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for|
produkten ligger p& kundens ansvar.

FARA:
Produkten méste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:
Innan installation ska du kontrollera produkten
isuellt att den inte ar defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

Enheten dr avsedd for installation i kommersiellt
tillgdngliga koksskap. Ett sakerhetsavstand méste
lamnas mellan enheten och kdksviggarna och -
mdblerna. Se hilden (varden in mm).

e Ytor, syntetiska laminat och vidhaftande material
méste vara varmeresistenta (minst 100 °C).
Koksskép maste nivdjusteras och fixeras.

Om det finns en I&da under ugnen maste en hylla
installeras mellan ugnen och ladan.

e Bir enheten tillsammans med minst tvd personer.

Installera inte produkten intill kylskap eller frys.
arme som produkten avger 6kar
energiférbrukningen for kylapparater.

nvand inte luckan och/eller handtaget nar du
lyfter eller flyttar produkten.

Om produkten har handtag for du dem bakét
in i sidovaggarna efter att du har flyttat
produkten.
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Installation och anslutning
e Produkten fér bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en sdkring av lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan
produkten anvinds med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte hallas ansvarig for skador som
uppstétt pa grund av att produkten har anvands utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.

FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en

auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit frén arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte kldmmas, bojas,
klammas eller komma i kontakt med
produktens heta delar.
En skadad stromsladd maste bytas ut av en

behorig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk st6t, kortslutning eller brand!

e Anslutningen maste félja nationella lagar och
regler.

e Strdmdata méste Gverensstdmma med de data
som anges pa mérkplaten pa produkten. Oppna
luckan pé framsidan for att se mérkplaten.

e Produktens stromsladd maste folja vardena i
"Tekniska specifikationer”.

FARA:

Koppla ur produkten fran strémkallan innan du
pahorjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fa en elekrisk stot!

Ansluta stromkabeln

1. Det dr inte mdjligt att koppla fran alla poler i
strémforsdrjningen, en frankopplingsenhet med
minst 3 mm kontaktfri yta (sakringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) maste vara anslutna
och alla poler p& denna frénkopplingsenhet méaste
vara angréansande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte foljs kan det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigforklarar produktgarantin.
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Ytterligare skydd genom en jordfelshrytare
rekommenderas.
Om en kabel medfdljer produkten:

POLSKYDD

BLA
b
BRUN
PRy
1
GRGN / GUL | STROMSLADD

77—

2. For enfasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:

Brun/Svart kabel = L (fas)

BI&/gra kabel = N (Neu}ral)

e Gron/gul kabel = (B) = (jord)

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skapet, passa in det och sékra det,
samtidigt som du ser till att strdmsladden inte r
trasig och/eller kldmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.



For produkter med nedkylningsflakt

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler bade ned det inbyggda
skapet och produktens framsida.

Kylflakten fortsatter att kora i 20-30 minuter
efter att ugnen har slagits av.

Om du har lagat mat genom att programmera|
timern pa ugnen slés aven kylflakten av i slutet
av tillagningstiden tillsammans med alla
funktioner.

Slutkontroll

1. Anslut strdmsladden och slé pa produktens
sakring.

2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong fér framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pé
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e For att férhindra att gallret ioch platen nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
pa insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovdggarna.

e Anvénd inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns ndgra skador som kan ha uppstatt

under transport.
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I Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvinda enheten

pé ett ekologiskt satt och spara energi:

e Anvdnd mérka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom varmedverforingen blir béattre.

e Nir du tillagar dina rétter utfdr du en férvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

o (Oppna inte luckan for ofta under tillagningen.

e  Forsok att inte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pa ugnsgallret.

Tillaga mer an en ratt i foljd. Ugnen &r da redan
varm.

Du kan spara energi genom att stnga av ugnen
i négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

Tina upp fryst mat fore tillagning.

[ ]
Initial anvindning
Tidsinstéllning

5
|

°
_— |
N
A 200

4 | o
| |

b o e R AN

PA/AV-knapp

Funktionsvisning

Indikatorfalt for aktuell tid

Symbol for ugnens innertemperatur

Féalt for temperaturvisning

Start / stopp matlagningsknapp

Temperaturinstéliningsknapp

Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)

Plusknapp

Minusknapp

Justeringsknapp

Return for att funktionsvisning

1. Vid forsta drift av ugnen tands () symbolen, tryck
pé knapparna A/~ for att stilla in timmen.

2. Bekréfta instéliningen genom att rora vid ®

symbolen vanta 4 sekunder utan att rora nagra

knappar for att bekrafta.

Om den aktuella tiden inte &r installd bérjar
idsindikatorn rékna fran 12:00. Klockikonen
L1/ visas for att indikera att aktuell tid inte har
stallts in. Den forsvinner sa fort tiden har
stallts in.

O 0o N O O LW N —

—_ 4
NN = o

16/8V

f f
8 7

Den forsta rengdringen av produkten

tan kan skadas av vissa rengéringsmedel.

nvénd inte aggressiva rengéringsmedel,

kurpulver/-mjolk eller nagra vassa foremal
under rengoring.

1. Avldgsna allt férpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och sl& sedan

av den. P4 det har séttet brdnns matrester bort och

avldgsnas.

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den anvands. Rér

aldrig vid de heta brdnnarna, innersektionerna
pé ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
frén enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in mat i eller tar ut mat frén den heta

ugnen.

Elektrisk ugn
1. Tautalla bakplatar och galler fran ugnen.
2. Stdng ugnsluckan.



oo

Valj positionen Fast.

Vilj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 18.
Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Sténga av ugnen; se Sa hdr anvénder du den
elektriska ugnen, sidan 18

Grillugn

1.
2.
3.

4,

Ta ut alla bakplétar och galler frén ugnen.
Sténg ugnsluckan.

Vil den hdgsta effekten for grillen; se S& hér
forbereder du grillen, sidan 26.

Kor ugnen i cirka 30 minuter.

5. Stinga av grillen, se Sa hdr férbereder du grillen,

sidan 26

Doft och rok kan utvecklas under ett par
immar vid forsta anvéndningen. Detta &r

normalt. Se till att rummet &r vélventilerat s&

att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av roken och den lukt som den
sander.
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B} & hér anvénder du ugnen

Allmén information om bakning,
stekning och grillning

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het ndr den anvands. Ror
aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pé ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
frén enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in mat i eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du dppnar luckan, eftersom
det kan komma ut &nga.

Kraftig &nga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina dgon.

Tips for bakning

e Anvdnd material som inte utsatts for beldggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehallare.
Anvénd gallret pd bésta sétt.
Placera bakformen pa gallrets mitt.
Valj gallrets position innan du slér pa ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position ndr ugnen ar

varm.
e Hall ugnsluckan stingd.
Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller strre
kottbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att dka.

e Det tar ungefdr 15 till 30 minuter langre att steka
kott med ben jamfért med att steka samma
kottstorlek utan ben.

e Forvarje centimeter kottets tjocklek dkar ska du
ldgga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e L&t kottet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften fordelas béttre dver
steken och rinner inte ut nér du skér i kottet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Nar kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kétthitar och korvar passar speciellt bra for grilining,
samt gronsaker med hdgt vatteninnehall, sdsom
tomater och I0k.

e Fordela delarna som ska grillas pa ugnsgallret
eller pé platen med ugnsgallret pa ett sédant satt
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att utrymmet som téicks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med galler pa
6nskad niva i ugnen. Om du grillar pa ugnsgallret
ska du skjuta in Idngpannan pa den nedre falsen
for att samla upp fett. Tillstt lite vatten i
I&ngpannan for enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan bérja
brinna. Anvand bara mat fér grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet

och maten kan fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska
ugnen

Falspositioner (for modeller med ugnsgaller)
Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pd
gallerfalsarna. Ugnsgallret maste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret std mot ugnens bakre vagg. Dra
ugnsgallret till den frAmre delen av gallret och placera
det med hjélp av luckan, for att fa bra grilleffekt.

Anvéndningslagen

Anvandningsldgenas ordning som visas har kan skilja
sig fréin de pa din enhet.

1. Over- och undervérme

Maten upphettas simultant uppifrédn och
underifran. Exempelvis ar det Iampligt for kakor,
smakakor eller grytor i bakformar. Tillaga maten
med endast en langpanna.

Lamplig falsposition visas pa skdrmen.



Flakt som stbder under-/6vervirme

Het Iuft, som vdrms av bade undre och dvre
element, fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack
vare flakten. Tillaga maten i en l&ngpanna.
Fléktvarme

Varmluft, som varms av det bakre elementet,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack vare
flakten. Detta &r lampligt att anvénda nér du vill
varma flera rétter pa flera falsnivaer.
Forvdrmning kravs i regel inte. Ldmplig for
tillagning med flera langpannor.

Nar ugnsluckan ar éppen kors inte flaktmotorn,
et gOr att varmluften behéalls i ugnen.

"3D"-funktion

Overvirme, undervirme och flaktassisterad
varme anvands. Maten tillagas jamnt och snabbt.
Tillaga maten med endast en ldngpanna.
Pizzafunktion

Undervarme och flaktassisterad varme anvéands.
Lampligt for att baka pizza.
Full grill+Fl&kt

9.

Het luft, som vdrms av fulla grillen, férdelas

snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten. Detta

&r lampligt ndr stora mangder kott ska grillas.

e Placera smé och medelstora portioner pa
ratt fals under grillvarmaren for grillning.

e Still in temperaturen p& maximal niva.

e Vind p& maten efter halva grillningstiden.

Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak anvénds.

Detta ar lampligt ndr stora méangder kott ska

grillas.

e Placera smé och medelstora portioner pa
ratt fals under grillvarmaren for grillning.

e Still in temperaturen p& maximal niva.

e Vind p& maten efter halva grillningstiden.

Grill

Den lilla grillen i ugnens innertak anvénds.

Passar grillning och gratanger.

e Placera smé och medelstora portioner pa
rétt niva under grillvarmaren for grillning.

e Still in temperaturen p& maximal niva.

e Vind p& maten efter halva grillningstiden.

L&ngsam tillagning/Ekoflaktvdrmare

For att spara strom kan du anvinda den hér
funktionen istallet for tillagningssétten du utfér
om du anvénder flaktuppvarmning i
temperaturintervallet 160-220 °C. Men
tillagningstiden 6kar nagot.

Tillagningstiderna som géller for den har
funktionen anges i tabellen 'Langsam
tillagning/Ekofléktvarmare'.
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10. Undervédrme upp mat i rumstemperatur samt att kyla ner varm
mat.
13.  Pyrolysis - ekonomildge
L
L
Endast undervérme anvénds. Det ar lampligt for :—
pizza och andra rétter som ska stekas frén {
1 snderﬁ'édl?n.' Den hér funktionen gor det mdjligt for ugnen att
- varmndanin utfra en egen rengdring i hdg temperatur.
Rekommenderas for latt smutsade ugnar. L4s
beskrivningen i avsnittet for rengdring for att
anvénda den hér funktionen. sidan 27.
14. Pyrolysis
Anvénds fér varmhélining av mat i 1ag temperatur r
under en lingre period, s den &r redo att i
serveras. C
12. Drivning med flékt L
Den hér funktionen gér det méjligt for ugnen att
utféra en egen rengéring i hdg temperatur. Las
beskrivningen i avsnittet for rengbring for att
anvanda den hér funktionen. sidan 27.
Ugnen virms inte upp. Endast fldkten (i bakre S hér anvénder du ugnens kontrollenhet
vaggen) anvands. Passar for att [angsamt tina
1 3 4 5 6
} | ] | |
| i i:;r't:ir 1 rr:'a:i"c |
® B 1 ot 1 IR
{ 1
B Aoced s 4001
P O v | A~ | 4 | C
| l | I | |
1 { i 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 PA/AV-knapp =) : Tillagningstiden slut
2 Funktionsvisning P ! : Funktionsnummer
3 Indikatorfalt for aktuell tid A  Alarmsymbol
4 Symbol for ugnens innertemperatur o : Klocksymbol
5 Falt for temperaturvisning [%’ : Symbol fér knapplds
6 Start / stopp matlagningsknapp 3 ) Bopen darr symbol
7 Temperaturinstéliningsknapp j] -Ipp Y
8 Snabbstartssymbol (snabb forvarmning) =4 : Snabbstartssymbol (snabb
9 Plusknapp forvarmning)
10 Minusknapp . Symbol for kdttermometer
11 Justeringsknapp l . Matlagningspaus symbol
12 Return for att funktionsvisning [ 3 : Matlagnings startsymbol
= : Symbol for tillagningstid

20/8V



Funktionstabell:

Funktionstabellen anger funktionerna som kan
anvandas i ugnen samt deras respektiva max. och
min.temperaturer.

1 2
]
J a
i o —t e
3¢ /\AF—1 5
Zl_ L Y [T
1-( % N6
7
9 8
Hyllpositioner
Overvirme
Grillelement
Boost-varmare
Boost-flakt

Varmhéllning

Nedre varmeelement
Rengoringsposition
Anvands med flaktposition

OCoOoO~NOoOThwnN =

Funktionerna kan variera beroende pa modell.

Over- och
undervérme

Varmhéllning leo | 40100

Maximal justerbar tillagningstid i ldgen férutom
armhalining &r begransad till 6 timmar pa
rund av sakerhetsskal. Programmet avbryts

vid ett stromavbrott. Du méste

omprogrammera ugnen.

Om du gor nagra andringar kommer respektive
ymbol pé klockan att blinka.

©

ktuell tid kan inte stallas in nar ugnen kor en
nnan funktion eller om halvautomatiskt eller
ullt automatiskt program stélls in pa ugnen.

{ven om ugnen &r avstangd tands ugnslampan
nar ugnsluckan ar 6ppen.

EIE]

Sa har anvander du ugnen
1.

Tryck pa knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
Gppna ugnen.
» Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
ugnen slds pa. Nar skdrmen &r i detta l4ge kan
tillagningstid, tillagningstidens slut och Booster
(snabbvdrmning) stéllas in.

Ugnen slas av automatiskt inom 20 sekunder
m ingen ugnsinstalining gors pa skarmen.

)

Manuell tillagning genom att vélja temperatur

och anvandarliage

Du kan laga mat genom att vélja temperatur och

driftfunktion sérskilt for din maltid, styra manuellt utan

att ange nagon tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
rort vid @ knappen for att éppna ugnen.

2. Valj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.
3. Om du 6nskar andra den temperatur som

rekommenderas for driftfunktionen, aoktivera
. temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
A\ knapparna. .

5. Bekréfta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Placera din rétti ugnen.

7. Tryckpa knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

’ symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i dnskad funktion och dkar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tdnds allt eftersom
innertemperaturen nar den instdllda temperaturen.
Mer aktiva vdrmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.
8. Ugnen stings inte av automatiskt p& grund av
manuell tillagning om du inte stéller in
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tillagningstiden. Du kan avsluta tillagningen
genom att trycka pa ’ || knaifen en géng till.

» Ugnen avslutar tillagningen och il symbolen visas pa
skdrmen.

9. Tryck pa knappen @ i mer an 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Tillagning genom att ange tillagningstid;

Du kan se till att ugnen stdngs av genom att vélja

temperatur och drift specifika for din méltid och stalla

in tillagningstiden, styra manuellt utan att ange nagon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att
rort vid \.L/ knappen fér att dppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pd A/~
knapparna.

3. Om du énskar dndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, %ktivera

) temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stéll in 6nskad temperatur genom att trycka pd
AN\ knapparna. .

5. Bekréfta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Rorvid® tills P} symbolen visas pd skarmen for
tillagningstiden.

7. Stallin tillagningstiden genom att trycka pa A~
/S~ knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa (& knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Placera din rétti ugnen.

9. Tryckpa } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

’ symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen varms upp till installd temperatur och behéller
den hér temperaturen till slutet av tillagningstiden du
stéllt in.
» Ugnen startar i dnskad funktion och dkar
innertemperaturen till angiven temperatur.
Temperaturen behélls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen tdnds allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskdrmen.
10. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)" pa
displayen och ett larm hors.
11. Tryck pa valfri knapp for att tysta ljudsignalen.
» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera
automatiskt.
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Om du vill stélla in tillagningstidens slut till en

senare tidpunkt:

Du kan se till att ugnen fungerar och sténgs av

automatiskt genom att vélja temperatur och drift

specifika for din méltid och stélla in tillagningstiden till
en senare tidpunkt, styra manuellt utan att ange négon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
rort vid (D knappen for att Gppna ugnen.

2. Valj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

3. Om du 6nskar andra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, aktivera

N temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
N\ knapparna. )

5. Bekréfta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. RorvidDtills H symbolen visas pa skarmen for
tillagningstiden.

7. Stéllin tillagningstiden genom att trycka pd A
/S~ knapparna och bekréafta instéliningen genom
att trycka pa () knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

4 symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Rorvid® tills = symbolen visas pa skarmen for
tillagningstidens slut.

9. Still in tillagningstiden genom att trycka pd A<
/N~ knapparna och bekréafta instéliningen genom
att trycka pa ( knappen.

» Nér Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas =

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

10. Placera din rétt i ugnen.

11, Tryck pd knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

’ symbolen visas pa skarmen.
» Ugnstimern beraknar automatiskt uppstartstiden for
tillagning genom att dra av tillagningstiden frén
tillagningssluttiden som du har angivit. Valt
anvandarldge aktiveras vid uppstartstiden for tillagning
och ugnen varms upp till angiven temperatur.
Temperaturen behdlls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den instdllda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.
12. Nér tillagningen &r Klar visas "End (Slut)" pa
displayen och ett larm hérs.
13. Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.



» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera
automatiskt.

Om du vill avhryta endast tillagningstiden eller
illagningstid plus dess slut efter att du har
tallt in dem, maste du stalla in tillagningstiden

pé nytt,

Stélla in boostern (snabb forvarmning)

Anvénd funktionen Booster (snabb férvarmning) for att
ugnen ska n dnskad temperatur snabbare.

nabbvérmaren kan inte véljas i positionerna

vfrostning, Varmhallning och Rengoring.

nabbvarmningsinstéliningarna avbryts vid ett
stromavbrott.

1. Tryck p& =4 knappen efter instéllning av
temperatur, driftfunktion, tillagningstid och
tillagningstidens slut.

»=b symbolen visas kontinuerligt och instélining av

boostern (snabb forvarmning) ar aktiverad.

» Booster-symbolen forsvinner s snart ugnen uppnatt

dnskad temperatur och ugnen aterupptar anvandning i

den funktion den var innan snabbvarmningsfunktionen.

2. Tryck pd =0 knappen igen for att avbryta
boosterfunktionen.

» =B symbolen forsvinner och instélining av boostern

(snabb forvarmning) &r avaktiverad.

Sla av elugnen

Tryck pa knappen @ for att sld av ugnen.
Aktivera knapplaset
Du kan férhindra att ugnen anvinds genom att
anvanda knapplasfunktionen.
1. Rorvid(® tills &2 symbolen visas pa skérmen.
» "OFF (AV)" visas pé& skarmen.
2. Tryck pa ~knappen for att aktivera
knappléssymbolen.
» Nar knapplaset ar aktiverat visas "On (P4)" pa
skarmen och (8 symbolen fortsétter vara tdnd. Bekréfta
genom att trycka pa (.
Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen &ar aktiverad. Knapplaset
vbryts inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset, tryck pa

1. Ror vid® tills & symbolen visas pa skarmen.

» "0n (P4)" visas pd skdrmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka p& s
knappen.

» "OFF (AV)” visas nar knapplasfunktionen &r

avaktiverad. Bekréfta genom att trycka pa ®.

Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen ar aktiverad.
Knapplasinstallningarna avbryts inte vid ett
stromavbrott.

Stilla in alarmklockan

Du kan anvéanda klockan pé produkten for vilken
varning som helst och pdminnelse annan &n
tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen péverkan pa ugnens
funktioner. Den anvénds endast som en varning. Den
kan exempelvis vara anvandbar ndr du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hors i slutet av den
instéllda tiden

1. Ror vida tills < symbolen visas pa skarmen.

Den maximala alarmtiden kan vara 23
immar och 59 minuter.

2. Stéll in larmtiden genom att anvanda A~/ ~
knapparna.

» £) symbolen fortsatter vara tdnd och larmtiden visas

pé skdrmen nér larmtiden &r installd.

3. Islutet av larmtiden borjar a) symbolen att blinka
och larmsignalen hors.

Sla av alarmet

1. Larmsignalen hdrs i 2 minuter. Tryck pé valfri
knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Avbryta larmet;

1. Ror vidD® tills £ symbolen visas pa skérmen for
att avbryta larmet.

2. Tryck och hall in ~v knappen tills "00:00" visas.

Larmtiden visas. Om larmtiden och
illagningstiden stalls in samtidigt visas den
kortaste tiden.

Andra tiden pa dagen

1. Tryck pé knappen (2 med korta mellanrum tills
(2 symbolen visas pa skarmen.

2. Tryck pd knappama ./~ for att stilla in
timmen.

3. Bekréfta instdliningen genom att réra vid ®
symbolen vanta 4 sekunder utan att réra nagra
knappar for att bekréfta.

De aktuella tidsinstéliningarna avbryts vid

tromavbrott. De behdver justeras om. Du kan
inte Andra aktuell tid ndr nagon av ugnens
funktioner anvands.

23/SV



Tabell dver tillagningstider Bakning och stekning

iderna i den har tabellen &r endast riktlinjer. Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen.
6 idsgranserna kan variera pa grund av matens o

emperatur, tjocklek, typ och dina egna

installningar for tillagningen.

Stekt kyckling En niva E L 2 15 min. 250/max, 55...65
sedan 180 ... 190

Kalkon (6.5 kg) £ 25 min, 250/max, 150 ... 210

Vid tillagning med 2 platar samtidigt placerar du den djupa platen pd den dvre falsen och den grunda pé den nedre.
* Vi foreslar att du anvander forvérmning for all mat.
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L&ngsam tillagning/Ekoflaktvirmare

Andra inte tillagningstemperaturen efter
péborjad tillagning i Langsam
illagning/Ekoflaktvarmare.

Oppna inte luckan under tillagning i IAget for
Langsam tillagning/Ekofléktvérmare.

gp .
Vitt/rott kot maste vandas i platen fore tillagning tills den har stekts igenom.
Bonor maste forkokas i 30 minuter fore tillagning. Du kan anvdnda konserverade bonor direkt.
Om du ticker over tillagningsplaten okar matlagningseffekten.
Tips for bakning av bakverk i formar

Om bakverket &r for torrt ska du oka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

Om kakan &r kladdig ska du anvénda en mindre
vatskemangd och sénka temperaturen med

10 °C.

Om kakan blir for mérk ska du placera den
langre ner i ugnen, sinka temperaturen och oka
tillagningstiden.

Om den &r valgraddad pa insidan med kladdig p&
utsidan ska anvénda en mindre vétskeméngd,
sénka temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

Om bakverket &r for torrt ska du oka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjolk, olja, 4gg och yoghurt.

Om bakverket tar fr Iang tid att gradda ska du
kontrollera tjockleken sa att den inte Gverskrider
platens djup.

Om den dvre sidan av bakverket blir mérkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att mangden sés fér bakverket inte ar
for stor pa undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sdsen jamnt mellan och pa lagren av det,
och dverst, for att fa en jamn graddning.

illaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som &r angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har
tillrackligt med farg ska du placera den pa en
lagre fals nasta gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

Om grénsaksratten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Ett stangt kérl férhindrar att
vtskan &ngar bort.

Om gronsaksratten inte blir fardigkokt ska du
forkoka gronsakerna eller férbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.
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Sa har forbereder du grillen

VARNING
Sténg ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen
1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att
du rort vid @ knappen for att éppna ugnen.

2. Tryck pd A/~ for att vélja 6nskad grillfunktion.

3. Om du énskar dndra den temperatur som

rekommenderas for driftfunktionen, aktivera
. temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» G symbolen blinkar.

4. Stallin 6nskad temperatur genom att trycka pé
/N7 knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Tryck pa ’ ” knappen for att starta grillning om

temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.
symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i dnskad funktion och dkar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tinds allt eftersom

Grillning med elgrill

beroende pé tjocklek
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innertemperaturen nar den instdllda temperaturen.

Mer aktiva vdrmare och rekommenderade positioner

for platen visas pa funktionsskarmen.

7. Du kan avsluta grillningen genom att trycka pd

knappen en gang till.

» Ugnen avslutar grillningen och " symbolen visas pa

skarmen.

Sténga av grillen

1. Tryck pé knappen @ i mer an 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Mat som passar for grillning kan bérja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som dr [dmplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet

och maten kan fatta eld.

Tabell for tillagningstider for grillning




[J underhall och rengoring

Allmén information
Produktens servicelivslangd dkar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengdrs med
jamna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fréan stromkéallan innan
du pahorjar underhall och rengéring.

Du kan fa en elektrisk st6t!

FARA:

Lt produkten svalna fore rengdring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Pyrolytisk sjalvrengoring

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P& detta satt &r det mjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nésta géng apparaten
anvands.

e Inga speciella rengéringsmedel behdvs for
rengoring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
reng0r produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att dverskottsvatska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvind inte rengdringsmedel som innehéller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvind en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.

nvand inte aggressiva rengdringsmedel,

kurpulver/-mjolk eller ndgra vassa foremal
under rengéring.

nvand inte &ngrengorare or att rengdra
pparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengéra kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och torka dem torra.

vldgsna inte kontrollknapparna nér du rengér
kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengéra ugnen

S$a hir rengor du sidovdggen

1. Tabort den frimre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt rikining mot sidovaggen.

2. Tabort sidogallret genom att dra det mot dig.

FARA:
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Rér inte vid produkten under

sjalvrengoringssteget och hall barn pé avstand
fran den. Vanta minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Ugnen &r utrustad med pyrolytisk sjélvrengdring.

Ugnen varms upp till cirka 480 °C och smutsen

branns till aska. En kraftig rokutveckling kan uppsta.

Skapa forutsdttningar for god ventilation. Pyrolysen ska

anvéndas efter ungefar var 10:e ugnsanvandning.

1. Avlagsna alla tillbehér fran ugnen. GIm inte att ta
ur sidogallren i de modeller som har det.

2. Innan du startar reng6ringsprocessen ska du
avldgsna smuts frén de yttre ytorna och inre
ytorna med en fuktig trasa.

Rengor inte dérrens packningslist.
Fiberglastatningen ar mycket kénslig och
kan latt skadas.

Om det har uppstétt skador pa tatningen i
ugnsluckan ska du ersatta den via ett
auktoriserat servicestélle.

3. "Pyrolysis (Pyrolys)" fﬁ Valj den pyrolysiska

s funktionen (sjélvrengdring).

222 €C0\jj rekommenderar att du anvinder den
ekonomiska rengdringsfunktionen om ugnen inte ar
valdigt smutsig.

Om den hér funktionen anvénds for kraftig smuts blir
inte rengdringen tillrdcklig. | sddana fall ska den

pyrolysiska funktionen tHH anvfigdas efter att den

ekonomiska rengdringscykeln $teeco gygiutas.
Tiden for sjélvrengdring visas pa skarmen.
Tidsforloppet kan inte dndras.

Slutet av sjalvrengdringen kan dndras.
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Vissa faglar ar valdigt kansliga for de
Angor som uppstar under
sjalvrengoringen. Flytta eventuella faglar
till en annan sténgd och vél ventilerad
plats. Koket ska ha en god ventilation
under sjalvreng6ringen.

4. Ugnsluckan kan inte 8ppnas och 1ssymbolen D
visas pé tidsdisplayen under sjélvrengdringen.
Den forblir 13st ett tag efter att den pyrolytiska
funktionen avslutas. Tvinga inte dorridset med

handtag i ndgon riktning forrdn I&ssymbolen
forsvinner.
5. Nér rengdringen &r Klar ska du ta bort smutsrester
med en blandning av vindger och vatten.
Rengor ugnsluckan
For att rengdra ugnsluckan anvander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.

nvand inte nagra harda rengringsmedel med

lipmedel eller nagon vass metall som repar
nar du rengdr ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstora glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den framre luckan (1).

2. Oppna kiammorna i géngjarmshusen (2) pa hoger
och vénster sida om den frimre luckan genom att
trycka dem nedét s& som visas pa bilden

1 2 3
1 Framre lucka

2 Gangjam

3 Ugn
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: 1 2 3
Fér den frdmre luckan halvvégs ned.
Avlagsna den framre luckan genom att dra den
uppédt for att slédppa den fran hdger och vénster
géngjérn.
tegen som utfors i borttagningsprocessen skal
utforas | motsatt ordning nér luckan monteras.
GIém inte att stdnga kldmmorna vid
gangjarmshuset nar du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas
Luckans invindiga glasruta kan avidgsnas for
rengoring.

> w

Skruva ur skruvarna pa plastdelens sidor (mot 1).
Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r installerad
pé den dvre delen av den frdmre luckan.

4 123

Innersta glaspanelen

Inre glaspanelen

Yttersta glaspanelen

Plastplatsen for glaspanelen-Nedre
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S&som bilden visar ska du lyfta den innersta
glaspalenen négot i riktning A och dra den ut i riktning
B.

Upprepa samma arbetsgang for att ta bort den inre
glaspanelen (2).

Det forsta steget i att &termontera luckan &r att
montera den inre glaspanelen (2).

Sasom hilden visar, placera det fasade hormet pa
glaspanelen s att det vilar mot det fasade hdrmet pa
plastplatsen

glasp: p
plastplats som &r néra den innersta glaspanelen (1).
Nar du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text p& &r vand mot den
inre glaspanelen.

Det &r viktigt att sétta de nedre hornen pé den inre
glaspanelen i den nedre plastplatsen.

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett "klick".
Fixera plastdelen genom att skruva i skruvarna i
skarorna pa de bada sidorna.

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,
sd att du inte fér en elektrisk stét.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp till 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 10.
Ugnslamporna kan kopas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig négot frén
bilden.

Om ugnen ér utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
2. Vrid glasskyddet moturs for att avidgsna det

byt den mot

3. Dra ut ugnslampan frén uttaget ocl
en ny.

4, Montera glasplattan pé nytt.

Om ugnen ér utrustad med en fyrkantig lampa:

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Avldgsna ugnsgallret enligt beskrivning. Se

Rengdra ugnen, sidan 27.

3. Tabort skyddsglaset med en skruvmejsel.
4. Dra ut ugnslampan och byt den mot en ny.
5. Montera skyddsglaset och sedan ugnsgallret.

29/8V



Felsokning

Det kommer dnga fran ugnen nar den anvands.
e Det 4r normalt att &nga sipprar ut under anvindning. >>> Detta beror inte pa nagot fel.
Det kommer metalliska oljud under uppvarmning och nedkylning.
o Nér metalldelarna virms upp kan de oka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa nagot fel.
Produkten fungerar inte.
o Huvudsakringen &r defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sakringarna i sékringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.
o Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera strémanslutningen.
Ljuset i ugnen fungerar inte.
o Ugnslampan ar defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strémmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller dterstall dem vid behov.
Ugnen varms inte upp.
*  Funktionen och/eller temperaturen r inte instéllda. >>> Stall in funktionen och temperaturen med
funktions- och/eller temperaturratten/-knappen.
e Strmmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sakringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.
Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller
en aterforséljare som salde produkten till dig,
m du inte kan 6sa problemet med hjalp av

instruktionerna i det hér avsnittet. Forsok aldrig
att reparera en defekt produkt pa egen hand.
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