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 !"#$%&!'(!&"&)($'*#%#$!#+$*"&,&-.%($'(+$/&0(!$.$'.+"&+$
%#$1$.0(!$2$'#+!(/.!$3(/$3.'.3&%.%#!$45!&3.!6$
!#/!(+&.,#!$($7#/".,#!$+#%*3&%.!$($'(+$4.,".$%#$
#8'#+&#/3&.$2$3(/(3&7&#/"($!&$!#$,#!$9.$%.%($!*'#+)&!&:/$
($&/!"+*33&(/#!$!(;+#$#,$*!($%#,$%&!'(!&"&)($%#$7./#+.$
!#<*+.$2$#/"&#/%#/$#,$'#,&<+($&/)(,*3+.%(
=(!$/&0(!$%#$>$.$1$.0(!$%#$#%.%$'*#%#/$3.+<.+$2$
%#!3.+<.+$#!"#$.'.+."(?
=(!$/&0(!$%#;#/$!#+$!*'#+)&!.%(!$@@'.+.$.!#<*+.+!#$%#$
A*#$/($B*#<*#/$3(/$#,$.'.+."(?
=(!$/&0(!$/($%#;#/$+#.,&-.+$,.$,&7'&#-.$2$#,$
7./"#/&7&#/"($%#,$*!*.+&($.$7#/(!$A*#$"#/<./$*/.$
#%.%$%#$1$.0(!$($7C!$2$#!"D/$!*'#+)&!.%(!?
E./"#/<.$"(%(!$,(!$#/).!#!$,#B(!$%#$,(!$/&0(!?$ 8&!"#$
+&#!<($%#$.!4&8&.?

F(+$!*$!#<*+&%.%$2$'.+.$<.+./"&-.+$#,$*!($3(++#3"(6$./"#!$
%#$&/!".,.+$2$*"&,&-.+$#,$%&!'(!&"&)($'(+$'+&7#+.$)#-6$,#.$
."#/".7#/"#$#!"#$7./*.,$%#,$*!*.+&(6$&/3,*&%(!$!*!$
3(/!#B(!$2$.%)#+"#/3&.!?$F.+.$#)&".+$#++(+#!$2$.33&%#/"#!$
&//#3#!.+&(!6$#!$&7'(+"./"#$.!#<*+.+!#$%#$A*#$"(%.!$,.!$
'#+!(/.!$A*#$*!./$#,$.'.+."($#!"D/$3(7',#".7#/"#$
4.7&,&.+&-.%.!$3(/$!*$4*/3&(/.7&#/"($2$3.+.3"#+5!"&3.!$%#$
!#<*+&%.%?$G*.+%#$#!".!$&/!"+*33&(/#!$2$.!#<H+#!#$%#$A*#$
'#+7./#-3./$3(/$#,$%&!'(!&"&)($!&$!#$7*#)#$($!#$)#/%#6$
'.+.$A*#$"(%(!$,(!$A*#$,($*!#/$%*+./"#$"(%.$!*$)&%.$H"&,$
#!"D/$&/4(+7.%(!$.%#3*.%.7#/"#$!(;+#$#,$*!($2$,.$
!#<*+&%.%$%#,$%&!'(!&"&)(?

F.+.$,.$!#<*+&%.%$%#$,.$)&%.$2$,.$'+('&#%.%6$7./"#/<.$,.!$
'+#3.*3&(/#!$%#$#!".!$&/!"+*33&(/#!$%#,$*!*.+&(6$2.$A*#$#,$
4.;+&3./"#$/($#!$+#!'(/!.;,#$%#$,(!$%.0(!$3.*!.%(!$'(+$,.$
(7&!&:/?
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J&$#!"C$%#!#39./%($#,$.'.+."(6$!.A*#$#,$#/39*4#$
%#$,.$"(7.$%#$3(++&#/"#6$3(+"#$#,$3.;,#$%#$3(/#8&:/
K,($7C!$3#+3.$A*#$'*#%.$%#,$.'.+."(L$2$+#"&+#$,.$
'*#+".$'.+.$#)&".+$A*#$,(!$/&0(!$!*4+./$*/.$%#!3.+<.$
#,D3"+&3.$!#$3.&<./$($!#$3&#++#/?
J&$#!"#$%&!'(!&"&)($3(/$!#,,(!$7.</D"&3(!$'.+.$'*#+".
$+##7',.-.$*/$%&!'(!&"&)($7C!$./"&<*($A*#$"&#/#$*/$
!#<*+($%#$+#!(+"#$K'#!"&,,(L$#/$,.$'*#+".$($".'.6$
.!#<H+#!#$%#$A*#$/($!#$'*#%.$*!.+$#!#$+#!(+"#$./"#!$
%#$%#!#39.+$#,$%&!'(!&"&)($)&#B(?$ !"($#)&".+C$A*#$!#$
3(/)&#+".$#/$*/.$"+.7'.$7(+".,$'.+.$*/$/&0(?

!"#$%&'%()*"+ E./"#/<.$,.!$.;#+"*+.!$%#$

)#/"&,.3&:/6$#/$#,$<.;&/#"#$%#,$.'.+."($($#/$,.$

#!"+*3"*+.$&/3(+'(+.%.6$!&/$(;!"+*33&(/#!?

!"#$%&'%()*"+ M($*"&,&3#$%&!'(!&"&)(!$7#3C/&3(!$*$
("+(!$7#%&(!$'.+.$.3#,#+.+$#,$'+(3#!($%#$%#!3(/<#,.3&:/$
A*#$/($!#./$,(!$+#3(7#/%.%(!$'(+$#,$4.;+&3./"#?

!"#$%&'%()*"+ M($%.0#$#,$3&+3*&"($%#$+#4+&<#+./"#?

!"#$%&'%()*"+ M($*!#$("+(!$.'.+."(!$#,D3"+&3(!$
K3(7($,(!$4.;+&3./"#!$%#$9#,.%(!L$%#/"+($%#$.'.+."(!$
%#$+#4+&<#+.3&:/6$.$7#/(!$A*#$#!"D/$.'+(;.%(!$'.+.$
#!"#$'+(':!&"($'(+$#,$4.;+&3./"#?

!"#$%&'%()*"+ M($"(A*#$,.$;(7;&,,.$!&$9.$#!".%($

#/3#/%&%.$%*+./"#$*/$,.+<($'#+5(%($%#$"&#7'($'(+A*#$
'(%+5.$#!".+$7*2$3.,&#/"#?

!"#$%&'%()*"+ N,$3(,(3.+$#,$.'.+."(6$.!#<H+#!#$%#$

A*#$#,$3.;,#$%#$.,&7#/".3&:/$/($#!"D$."+.'.%($($%.0.%(?

!"#$%&'%()*"+ M($*;&A*#$7H,"&',#!$#/39*4#!$
'(+"C"&,#!$($'+()##%(+#!$%#$#/#+<5.$'(+"C"&,#!$#/$,.$
'.+"#$'(!"#+&(+$%#,$%&!'(!&"&)(
OL$J&$9.2$*/.$,*-$#/$#,$3(7'.+"&7#/"(?
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 ,$&!(;*"./($+#4+&<#+./"#$KPQRSS.L$#!"C$3(/"#/&%($%#/"+($

%#,$3&+3*&"($%#$+#4+&<#+./"#$%#,$.'.+."(6$*/$<.!$/."*+.,$3(/$

*/$.,"($/&)#,$%#$3(7'."&;&,&%.%$.7;&#/".,6$A*#$!&/$#7;.+<($

#!$&/4,.7.;,#?

T*+./"#$#,$"+./!'(+"#$2$,.$&/!".,.3&:/$%#,$.'.+."(6$
.!#<H+#!#$%#$A*#$/&/<*/($%#$,(!$3(7'(/#/"#!$%#,$

3&+3*&"($%#$+#4+&<#+./"#$!#$%.0#?

Q$U.3&.+$,,.7.!$.;&#+".!$2$4*#/"#!$%#$&</&3&:/?

Q$)#/"&,#$;&#/$,.$9.;&".3&:/$#/$,.$A*#$!#$#/3*#/"+.$#,$.'.+."(

 !$'#,&<+(!($.,"#+.+$,.!$#!'#3&4&3.3&(/#!$($7(%&4&3.+$#!"#$

'+(%*3"($%#$.,<*/.$7./#+.?$V*.,A*&#+$%.0($.,$3.;,#$'*#%#$
'+()(3.+$*/$3(+"(3&+3*&"(6$*/$&/3#/%&($($*/.$%#!3.+<.$

#,D3"+&3.?

 !"#$.'.+."($#!"C$%&!#0.%($'.+.$!#+$*"&,&-.%($#/$
.',&3.3&(/#!$%(7D!"&3.!$2$!&7&,.+#!6$3(7(

Q$C+#.!$%#$3(3&/.$%#$".44$#/$"&#/%.!6$(4&3&/.!$2$("+(!

$#/"(+/(!$%#$"+.;.B(W

Q$.+7.+$3.!.!$2$'(+$3,&#/"#!$#/$9("#,#!6$7("#,#!$2$("+(!$

#/"(+/(!$%#$"&'($+#!&%#/3&.,W

Q$ /"(+/(!$%#!.2*/(W

Q$N',&3.3&(/#!$/($3(7#+3&.,#!$2$!&7&,.+#!?

V*.,A*&#+$3(7'(/#/"#$#,D3"+&3($
K#/39*4#6$3.;,#$%#$.,&7#/".3&:/6$3(7'+#!(+6$#"3?L$
%#;#$!#+$+##7',.-.%($'(+$*/$.<#/"#$%#$!#+)&3&($
3#+"&4&3.%($($'#+!(/.,$%#$!#+)&3&($3.,&4&3.%(?
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=.$;(7;&,,.$!*7&/&!"+.%.$3(/$#!"#$
.'.+."($#!$*/.$X;(7;&,,.$%#$,C7'.+.$%#$*!($#!'#3&.,Y$
A*#$!(,($!#$'*#%#$*"&,&-.+$3(/$#,$.'.+."($!*7&/&!"+.%(?$
 !".$X,C7'.+.$%#$*!($#!'#3&.,Y$/($#!$*"&,&-.;,#$'.+.$
&,*7&/.3&:/$%(7D!"&3.

 ,$3.;,#$%#$.,&7#/".3&:/$/($%#;#$.,.+<.+!#?

N!#<H+#!#$%#$A*#$,.$3,.)&B.$%#$.,&7#/".3&:/$/($#!"D$

.',.!".%.$($%.0.%.$'(+$,.$'.+"#$'(!"#+&(+$%#,$.'.+."(?$

Z/$#/39*4#$%#$.,&7#/".3&:/$.',.!".%($($%.0.%($'*#%#$

!(;+#3.,#/".+!#$2$'+()(3.+$*/$&/3#/%&(?

N!#<H+#!#$%#$A*#$'*#%#$3(/#3".+!#$.$,.$"(7.$%#$3(++&#/"#$

%#,$.'.+."(?

M($"&+#$%#,$3.;,#$%#$+#%?

J&$,.$"(7.$%#$3(++&#/"#$#!"C$4,(B.6$/($&/!#+"#$#,$#/39*4#$%#$

.,&7#/".3&:/?$ 8&!"#$+&#!<($%#$%#!3.+<.$#,D3"+&3.$($&/3#/%&(?

M($%#;#$('#+.+$#,$.'.+."($!&/$,.$,C7'.+.?

 !"#$.'.+."($#!$'#!.%(?$J#$%#;#$"#/#+$3*&%.%($.,$7()#+,(?

M($+#"&+#$/&$"(A*#$,(!$#,#7#/"(!$%#,$3(7'.+"&7&#/"($%#,$

3(/<#,.%(+$!&$"&#/#$,.!$7./(!$9H7#%.!$($7(B.%.!6$2.$A*#$

#!"($'(%+5.$3.*!.+$.;+.!&(/#!$#/$,.$'&#,$( A*#7.%*+.!$'(+$

3(/<#,.3&:/$[$3(/<#,.3&:/?

 )&"#$,.$#8'(!&3&:/$'+(,(/<.%.$%#,$.'.+."($.$,.$,*-$!(,.+$

%&+#3".?

Uso diario
M($3.,&#/"#$,.!$'&#-.!$%#$',C!"&3($%#,$.'.+."(?

M($3(,(A*#$'+(%*3"(!$.,&7#/"&3&(!$%&+#3".7#/"#$3(/"+.$
,.$'.+#%$'(!"#+&(+?
=(!$.,&7#/"(!$3(/<#,.%(!$/($%#;#/$)(,)#+$.$3(/<#,.+!#$
*/.$)#-$A*#$!#$9.2./$%#!3(/<#,.%(?

OL$J&$9.2$*/.$,*-$#/$#,$3(7'.+"&7#/"(?
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N,7.3#/#$,(!$.,&7#/"(!$3(/<#,.%(!$'+##/).!.%(!$
%#$.3*#+%($3(/$,.!$&/!"+*33&(/#!$%#,$4.;+&3./"#$%#$
.,&7#/"(!$3(/<#,.%(!?
=.!$+#3(7#/%.3&(/#!$%#$.,7.3#/.7&#/"($%#$,(!$
4.;+&3./"#!$%#$#,#3"+(%(7D!"&3(!$%#;#/$!#<*&+!#$
#!"+&3".7#/"#?$V(/!*,"#$,.!$&/!"+*33&(/#!$'#+"&/#/"#!?
M($3(,(A*#$;#;&%.!$<.!#(!.!$3.+;(/.".%.!$#/$#,$
3(7'.+"&7#/"($%#,$3(/<#,.%(+6$2.$A*#$3+#.$'+#!&:/$#/$
#,$+#3&'&#/"#6$,($A*#$'(%+5.$3.*!.+$A*#$#8',("#$2$%.0#$
#,$.'.+."(?OL

=(!$'(,(!$%#$9&#,($'*#%#/$3.*!.+$A*#7.%*+.!$'(+$

3(/<#,.3&:/$!&$!#$3(/!*7#/$%&+#3".7#/"#$%#,$.'.+."(?OL

OL$J&$9.2$*/$3(7'.+"&7#/"($3(/<#,.%(+?

\L$J&$9.2$*/$3(7'.+"&7&#/"($%#$.,7.3#/.7&#/"($%#$.,&7#/"(!$4+#!3(!?

F.+.$#)&".+$,.$3(/".7&/.3&:/$%#$,(!$.,&7#/"(!6$+#!'#"#$

,.!$!&<*&#/"#!$&/!"+*33&(/#!

N;+&+$,.$'*#+".$%*+./"#$'#+5(%(!$'+(,(/<.%(!$'*#%#$
'+()(3.+$*/$.*7#/"($!&</&4&3."&)($%#$,.$"#7'#+."*+.$
#/$,(!$3(7'.+"&7#/"(!$%#,$.'.+."(?
=&7'&#$+#<*,.+7#/"#$,.!$!*'#+4&3&#!$A*#$'*#%./$#/"+.+$
#/$3(/".3"($3(/$.,&7#/"(!$2$!&!"#7.!$%#$%+#/.B#$
.33#!&;,#!?
=&7'&.+$,(!$"./A*#!$%#$.<*.$!&$/($!#$9./$*"&,&-.%($
%*+./"#$]1$9W$ /B*.<*#$#,$!&!"#7.$%#$.<*.$3(/#3".%($
.$*/$!*7&/&!"+($%#$.<*.$!&$/($!#$9.$#8"+.5%($.<*.$
%*+./"#$^$%5.!?
G*.+%#$,.$3.+/#$2$#,$'#!3.%($3+*%(!$#/$+#3&'&#/"#!$
.%#3*.%(!$#/$#,$+#4+&<#+.%(+6$%#$7(%($A*#$/($#/"+#/$#/$
3(/".3"($3(/$("+(!$.,&7#/"(!$/&$!#$%#++.7#/$!(;+#$#,,(!?
=(!$3(7'.+"&7&#/"(!$%#$.,&7#/"(!$3(/<#,.%(!$%#$%(!$
#!"+#,,.!$K!&$!#$'+#!#/"./$#/$#,$.'.+."(L$!(/$.%#3*.%(!$
'.+.$.,7.3#/.+$.,&7#/"(!$'+#Q3(/<#,.%(!6$.,7.3#/.+$($
9.3#+$9#,.%(!$2$9.3#+$3*;&"(!$%#$9&#,(?
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- F.+.$,.$3(/#8&:/$#,D3"+&3.6$!&<.$

3*&%.%(!.7#/"#$,.!$&/!"+*33&(/#!$%.%.!$#/$'C++.4(!$

#!'#354&3(!?

T#!#7;.,#$#,$.'.+."($2$3(7'+*#;#$!&$9.2$%.0(!$#/$D,?$
M($3(/#3"#$#,$.'.+."($!&$#!"C$%.0.%(?$P#'(+"#$,(!$
'(!&;,#!$%.0(!$&/7#%&.".7#/"#$.,$,*<.+$%(/%#$,($

3(7'+:?$  /$#!#$3.!($+#"#/#+$#,$#7;.,.B#?

Cuidado y Limpieza
N/"#!$%#,$7./"#/&7&#/"(6$.'.<*#$#,$.'.+."($2$
%#!3(/#3"#$#,$#/39*4#$%#$,.$"(7.$%#$3(++&#/"#?
M($,&7'&#$#,$.'.+."($3(/$(;B#"(!$7#"C,&3(!?
M($*"&,&3#$(;B#"(!$.4&,.%(!$'.+.$#,&7&/.+$,.!$9#,.%.!$%#,$
.'.+."(?$Z!#$*/$+.!'.%(+$%#$',C!"&3(
 8.7&/#$+#<*,.+7#/"#$#,$%+#/.B#$#/$#,$+#4+&<#+.%(+$#/$
;*!3.$%#$.<*.$%#!3(/<#,.%.?$J&$#!$/#3#!.+&(6$,&7'&.+$
#,$%#!.<_#?$J&$#,$%#!.<_#$#!"C$;,(A*#.%(6 #,$.<*.$!#$

.3*7*,.+C$#/$,.$'.+"#$&/4#+&(+$%#,$.'.+."(?

OL$J&$9.2$*/$3(7'.+"&7#/"($3(/<#,.%(+?

\L$J&$9.2$*/$3(7'.+"&7&#/"($%#$.,7.3#/.7&#/"($%#$.,&7#/"(!$4+#!3(!?

=(!$3(7'.+"&7#/"(!$%#$*/.6$%(!$2$"+#!$#!"+#,,.!$K!&$
#!"C/ '+#!#/".%(!$#/$#,$.'.+."(L$/($!(/$.%#3*.%(!$
'.+.$,.$3(/<#,.3&:/$%#$.,&7#/"(!$4+#!3(!?
J&$!#$%#B.$#,$.'.+."($).35($%*+./"#$,.+<(!$'#+5(%(!$%#$
"&#7'(6$.'.<*#6$%#!3(/<#,#6$,&7'&#6$!#A*#$2$%#B#$,.$
'*#+".$.;&#+".$'.+.$#)&".+$A*#$#,$7(/".B#$!#$%#!.++(,,#$
%#/"+($%#,$.'.+."(?

 !$+#3(7#/%.;,#$#!'#+.+$.,$7#/(!$3*."+($9(+.!$./"#!$
%#$3(/#3".+$#,$.'.+."($'.+.$'#+7&"&+$A*#$#,$.3#&"#$
+#<+#!#$.,$3(7'+#!(+?

!
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T#;#+5.$9.;#+$*/.$3&+3*,.3&:/$%#$.&+#$.%#3*.%.$
.,+#%#%(+$%#,$.'.+."(6$2.$A*#$#!"($/($3(/%*3#$.,
!(;+#3.,#/".7&#/"(?$F.+.$,(<+.+$*/.$)#/"&,.3&:/$
!*4&3&#/"#6$!&<.$,.!$&/!"+*33&(/#!$+#,#)./"#!$'.+.$
,.$&/!".,.3&:/?
J&#7'+#$A*#$!#.$'(!&;,#6$,(!$!#'.+.%(+#!$%#,$
'+(%*3"($%#;#/$#!".+$3(/"+.$*/.$'.+#%$'.+.$#)&".+
"(3.+$($."+.'.+$'.+"#!$3.,&#/"#!$K3(7'+#!(+6$
3(/%#/!.%(+L$'.+.$#)&".+$'(!&;,#!$A*#7.%*+.!?
 ,$.'.+."($/($%#;#$*;&3.+!#$3#+3.$%#$+.%&.%(+#!$
($3(3&/.!?
N!#<H+#!#$%#$A*#$!#$'*#%.$.33#%#+$.,$#/39*4#$
%#$.,&7#/".3&:/$%#!'*D!$%#$,.$&/!".,.3&:/$%#,$
.'.+."(?

Servicio
V*.,A*&#+$"+.;.B($#,D3"+&3($A*#$!#$+#A*&#+.$'.+.$+#.,&-.+$
#,$!#+)&3&($"D3/&3($%#,$.'.+."($%#;#$!#+$+#.,&-.%($'(+$*/$
#,#3"+&3&!".$3.,&4&3.%($($*/.$'#+!(/.$3(7'#"#/"#?
 !"#$'+(%*3"($%#;#$!#+$+#'.+.%($'(+$*/$V#/"+($%#$J#+)&3&($
.*"(+&-.%(6$2$!(,($%#;#/$*!.+!#$+#'*#!"(!$(+&<&/.,#!?

M($'(/<.$3(7&%.$3.,&#/"#$#/$#,$.'.+."(W
M($#7'.A*#$,(!$.,&7#/"(!$B*/"(!$2.$A*#$#!"($#)&".$A*#$#,
$.&+#$3&+3*,#W
N!#<H+#!#$%#$A*#$,.$3(7&%.$/($"(A*#$,.$'.+"#$'(!"#+&(+$%#,$

3(7'.+"&7#/"($K!LW

J&$,.$#,#3"+&3&%.%$!#$.'.<.6$/($.;+.$,.$K!L$'*#+".$K!LW
M($.;+.$,.$K!L$'*#+".$K!L$3(/$4+#3*#/3&.W
M($7./"#/<.$,.!$'*#+".!$.;&#+".!$'(+$7*39($"&#7'(W
M($3(,(A*#$#,$"#+7(!"."($#/$"#7'#+."*+.!$7*2$.,".!W
N,<*/(!$.33#!(+&(!6$3(7($,(!$3.B(/#!6$!#$'*#%#/$
A*&".+$'.+.$(;"#/#+$*/ 7.2(+$)(,*7#/$%#$
.,7.3#/.7&#/"($2$*/$7#/(+$3(/!*7($%#$#/#+<5.?

7



Proteccion Ambiental
 !"#$.'.+."($/($3(/"&#/#$<.!#!$A*#$'(%+5./$%.0.+$

,.$3.'.$%#$(-(/(6$/&$#/$!*$3&+3*&"($%#$+#4+&<#+./"#$/&$#/
,(!$7."#+&.,#!$%#$.&!,.7&#/"(?$ ,$.'.+."($/($%#;#$
%#!#39.+!#$B*/"($3(/$,(!$+#!&%*(!$*+;./(!$2$,.$;.!*+.?$
=.$#!'*7.$%#$.&!,.7&#/"($3(/"&#/#$<.!#!$&/4,.7.;,#!`$
#,$.'.+."($%#;#$%#!#39.+!#$%#$.3*#+%($3(/$,.!$
+#<*,.3&(/#!$%#,$.'.+."($'.+.$(;"#/#+$%#$,.!$.*"(+&%.%#!$
,(3.,#!?$ )&"#$%.0.+$,.$*/&%.%$%#$+#4+&<#+.3&:/6$
#!'#3&.,7#/"#$#,$&/"#+3.7;&.%(+$%#$3.,(+?$=(!$7."#+&.,#!$
*"&,&-.%(!$#/$#!"#$.'.+."($7.+3.%(!$3(/$#,$!57;(,($$$$$
!(/$+#3&3,.;,#!?

N,$.!#<*+.+!#$%#$A*#$#!"#$'+(%*3"($!#$#,&7&/#$
3(++#3".7#/"#6$.2*%.+C$.$'+#)#/&+$'(!&;,#!$3(/!#3*#/3&.!$
/#<."&).!$'.+.$#,$7#%&($.7;&#/"#$2$,.$!.,*%$9*7./.6$A*#$
%#$("+($7(%($'(%+5./$!#+$3.*!.%.!$'(+$#,$7./#B($
&/.%#3*.%($%#$,(!$%#!#39(!$%#$#!"#$'+(%*3"(?$F.+.$(;"#/#+$
&/4(+7.3&:/$7C!$%#".,,.%.$!(;+#$#,$+#3&3,.B#$%#$#!"#$'+(%*3"(6$
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Bolsillo del 

Bolsillo del 
refrigerador

congelador

Estantes
congelador

Estantes 
refrigerador

Cajón

congelador
Cajón
refrigerador

Patas de nivelación

Nota: La imagen anterior sirve de referencia únicamente. El refrigerador real probablemente sea diferente.

Usese esta imagen únicamente como referencia; es muy probable que el aparato real sea 

diferente.

PARTES DEL PRODUCTO 



Seleccione una ubicación sin exposición solar directa;
Seleccione una ubicación con suficiente espacio para que las puertas del 
refrigerador se abran fácilmente;
Selecciones una ubicación con un suelo nivelado (o bastante nivelado); 
Debe tener espacio suficiente para instalar el refrigerador sobre una 
superficie llana; 
Debe dejar espacio libre a la derecha, izquierda, atrás y arriba al instalarlo. 
Esto ayudará a reducir el consumo de energía.

 Puertas

- Rote las patas en sentido horario para elevarlo a mano. 
- Rote las patas en sentido anti-horario para bajarlas a mano.
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Posición

Instale el refrigerador en una ubicación de modo que la temperatura ambiente 
corresponda a la categoría climática que se indica en la placa de clasificación
del equipo: Categoría 

climática
Temperatura ambiente

SN +10o C +32 o C

N +16o C +32 o C

ST +16o C +38 o C

T +16o C +43 o C
Ubicación

El refrigerador debe instalarse lejos de fuentes de calor tales como radiadores, 
calentadores, luz solar directa, etc. Asegúrese que el aire puede circular 
libremente alrededor de la parte trasera del gabinete. Para asegurar un mejor 
funcionamiento, si el refrigerador se encuentra ubicado debajo de una unidad
colgante de pared, la distancia mínima entre la parte superior del gabinete y la 
unidad de pared debe ser de al menos 100mm. Idealmente, sin embargo, el 
refrigerador no debe ser ubicado debajo de unidades colgantes de pared. 
Las patas ajustables en la case del gabinete aseguran una nivelación precisa.

Debe ser posible desconectar el refrigerador del suministro de 
energía eléctrica; por la tanto el enchufe debe quedar en un lugar accesible

 tras la instalación.
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Uso del panel de control

Botones

A 

B 

C SMART, ECO, SUPER 

COOLING, SUPER FREEZING, y USER SETTING

D 3 SEC.

1 SMART

2 ECO

3 SUPER COOLING

4 SUPER FREEZING

5 LOCK

6

7
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Primer uso
Limpieza del interior
Antes de utilizar el refrigerador por primera vez, limpie el interior y los accesorios 
internos con agua tibia y jabón neutro para eliminar el olor típico de los productos 

nuevos, y después limpie cuidadosamente. 

No use detergentes o polvos abrasivos ya que dañarán la terminación.

Uso diario

Congelado de comida fresca

El compartimento del congelador es apto para congelar comida fresca y almacenar 
comida congelada por largo tiempo.
Coloque la comida fresca a ser congelada en el compartimento de abajo.
En las especificaciones se detalla la cantidad de comida que puede ser congelada

 en 24 horas.
El proceso de congelado tarda 24 horas; durante este periodo no agregue otra 

comida a ser congelada.

Almacenamiento de comida congelada

Al comenzar a utilizarlo o después de un período fuera de uso, deje la aplicación 
en funcionamiento al menos por dos horas en las configuraciones más altas antes 
de poner el producto en el compartimento. 

 En caso de descongelamiento accidental, por ejemplo si se ha cortado
la electricidad por más 

la comida descongelada debe ser consumida
rápidamente o preparada inmediatamente y después re-congelada (después de

cocinada). 
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Descongelación

Antes de ser utilizada, la comida congelada puede ser descongelada en el 
compartimento del congelador o a temperatura ambiente, dependiendo del 
tiempo disponible para esta operación.
Las porciones pequeñas pueden inclusive ser cocinadas aún congeladas, 
directamente del congelador. En este caso, la cocción tomará más tiempo.

Accesorios 
Estantes móviles 
Las paredes del refrigerador se encuentran equipadas con una serie
de guías para que los estantes puedan ser colocados en la posición 
deseada.

Posición de los compartimentos en puertas
Para permitir el almacenamiento de paquetes de comida de difere
ntes tamaños, los compartimentos de puerta pueden ser colocados
a diferentes alturas. Para realizar estos ajustes, proceda de la sig
uiente manera: tire gradualmente del compartimento en dirección 
de las flechas hasta que se suelte y vuelva a colocarlo en la pos
ición deseada.
Consejos útiles
Consejos para congelar
Para ayudarle a obtener el máximo del proceso de congelado les presentamos
algunos consejos útiles:

la cantidad máxima de comida que puede ser congelada en 24 horas se muestra
 en las especificaciones;
el proceso de congelado lleva 24 horas. Durante este período no debe agregarse

 comida a ser congelada;
congele únicamente alimentos de calidad, frescos y lavados;
prepare la comida en pequeñas porciones para permitir que se congele de forma
 rápida y completa y luego poder descongelar únicamente la cantidad necesaria;
envuelva la comida en papel de aluminio o film y asegúrese que los paquetes se 
encuentren herméticos; 
no permita que la comida fresca, no congelada, entre en contacto con la 
comida que ya se encuentra congelada, para evitar que aumente la temperatura
 de ésta última; 
los alimentos magros se conservan mejor y por más tiempo que aquellos con 
grasa; la sal reduce el tiempo de almacenamiento de los alimentos; 
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Uso cotidiano

el hielo, si se consume inmediatamente después de retirado del compartimento

 del congelador, puede causar quemaduras en la piel; 

se recomienda verificar la fecha de congelamiento en cada paquete individual

 para así llevar registro del tiempo de almacenamiento y su vencimiento.

Consejos para el almacenamiento de comida congelada

Para obtener un mejor rendimiento de este electrodoméstico, debería asegurarse

que los alimentos congelados comercialmente fueron debidamente conservados 

por el vendedor;  

asegúrese que los alimentos congelados sean transferidos del local de comidas

al congelador en el menor tiempo posible; 

no abra la puerta con frecuencia ni la deje abierta por más tiempo que el neces

ario.Una vez descongelada, la comida se deteriora rápidamente y no puede 

volverse a congelar. 

No se exceda del período de almacenamiento indicado por el fabricante de 
alimentos. 

Consejos para la refrigeración de comida fresca

Para obtener un mejor rendimiento:

No guarde comida tibia o líquidos que se evaporen en el refrigerador. 

Cubra o envuelva la comida, especialmente si tiene un sabor fuerte.

Consejos para la refrigeración

Consejos útiles:

Hecha (todo tipo): Envuelva en bolsas plásticas y colóquelas sobre los estantes

de vidrio sobre el cajón de los vegetales. 

Por su seguridad, conserve de esta forma únicamente por uno o dos días 

máximo.

Comidas cocinadas, platos fríos, etc.: deben cubrirse y colocarse en cualquier

 estante.

Frutas y verduras: deben limpiarse cuidadosamente y colocarse en los cajones

 especiales.

Manteca y queso: deben colocarse en contendores herméticos especiales o 

envueltos en papel aluminio o bolsas plásticas para eliminar el mayor aire 

posible.

Botellas de leche: deben estar tapadas y deben almacenarse en los cajones de

 la puerta.

No deben guardarse bananas, papas, cebollas y ajo en el refrigerador a menos

 que estén envasados.

los alimentos magros se conservan mejor y por más tiempo que aquellos con 
grasa; la sal reduce el tiempo de almacenamiento de los alimentos; 
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Solución de problemas

Antes de solucionar los problemas, desconecte el cable de ali

mentación. Únicamente un electricista calificado o una persona competen

te puede solucionar los problemas que se no especifican en este manual.

El refrigerado emite sonidos durante su uso normal (compresor,

 circulación de refrigerante)

Limpieza

Por razones de higiene, el interior del refrigerador, incluyendo los accesorios

interiores, debe ser limpiado regularmente.

¡Precaución! Desconecte el cable de alimentación durante la limpieza ya que

existe peligro de choque eléctrico. Antes de limpiar apague el refrigerador y 

desconecte el cable de alimentación del enchufe, o apague o gire el disyuntor 

del fusible. No limpie el electrodoméstico con un limpiador a vapor. Se puede 

acumular humedad en los componentes eléctricos, generando peligro de choque 

eléctrico. Los vapores calientes pueden dañar las partes plásticas. El electrodo

méstico debe estar seco antes de ser puesto en funcionamiento nuevamente.

¡Importante! Los aceites etéreos y solventes orgánicos pueden deformar las 

partes plásticas, como por ejemplo el jugo de limón o el jugo de la cáscara de

naranja, ácido butírico, limpiadores que contengan ácido acético. 

No permita que dichas sustancias entren en contacto con las partes del 

electrodoméstico

No use limpiadores abrasivos

Retire la comida del congelador. Guárdela en un lugar frío, bien cubierta.

Apague el refrigerador y desconecte el cable de alimentación, o apague o 

retire el disyuntor del fusible.

Limpie el electrodoméstico y los accesorios interiores con un trapo húmedo. 

Después de limpiar enjuague y séquelo.

Después que todo se encuentre seco vuelva a poner el refrigerador en 

funcionamiento.
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El cable de alimentación se encuentra  
desconectado o flojo

Inserte el cable de alimentación.

El refrigerador no 
funciona

Se ha saltado un fusible o está 
defectuoso.

Revise el fusible, reemplace de ser 
necesario.

Tomacorriente defectuoso.
Este tipo de fallas deben ser corregidas 
por un electricista.

La temperatura está configurada en 
demasiado frío o el refrigerador se 
encuentra en un modo .

El refrigerador enfría o 
congela demasiado

Configure el regulador de temperatura en 
temperaturas más altas de forma 
temporaria.

La comida no se 
encuentra lo 
suficientemente 
congelada.

La temperatura no se encuentra 
debidamente ajustada.

Refiérase a la sección inicial de 
Configuración de Temperatura.

La puerta se mantuvo abierta por un 
largo período de tiempo. Abra la puerta sólo lo necesario.

Se ha colocado una gran cantidad de 
comida caliente en el refrigerador en 
las últimas 24 horas.

Coloque el regulador de temperatura en 
una configuración más fría de forma 
temporaria.

El refrigerador se encuentra cerca 
de una fuente de calor.

Refiérase a la sección de ubicación de 
instalación.

Gran acumulación de 
escarcha en el sello de la 
puerta. El sello de la puerta no es hermético.

Entibie con cuidado las secciones que 
chorreen en el sello de la puerta con un 
secador de pelo (aire frío). Al mismo 
tiempo, modele el sello de la puerta 
entibiado con la mano para que se asiente 
correctamente.

El refrigerador no se encuentra 
nivelado. Re-ajuste las patas.

El refrigerador se encuentra tocando 
la pared u otros objetos.

Mueva el refrigerador cuidadosamente.
Ruidos inusuales

Un componente, por ejemplo una 
manguera, en la parte trasera del 
refrigerador se encuentra tocando otra 
parte del refrigerador o la pared.

De ser necesario, corra cuidadosamente el 
componente.

Si el inconveniente vuelve a aparecer, póngase en contacto con el Centro de Servicio.
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Proceso correcto de desecho de este producto

CF SBS H 628 NF W
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CF SBS H 628 NF W
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During using, service and 
disposal the appliance, please pay attention to 
symbol as left side, which is located  on 
rear of appliance (rear panel or compressor

.
It’s  risk  of fire  warning  ymbol.  There are 
flammable  materials  in  refrigerant pipes and 

compressor. 
Please be far  away fire source during using, 
service and

 

disposal.
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2 Star Balcony
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A

B

C SMART, ECO, SUPER COOLING, SUPER 

FREEZING and USER SETTING

D – Press the 3 SEC.

Display

1 SMART

2) ECO

3 SUPER COOLING

4 SUPER FREEZING

5 LOCK

6

7
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Correct disposal process of this product

CF SBS H 628 NF W

According to the directive Waste of Electrical and Electronic 

Equipment (WEEE), the waste WEEE must be collected and 

treated separately. If in the future you need to dispose of this 

product DO NOT put it with household waste, send it to the 

WEEE collection points if they exist.
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Servicio Asistencia Técnica

CERTIFICADO DE GARANTIA

RIESGOS CUBIERTOS
 destine a uso doméstico, 

EXCEPCIONES DE LA GARANTIA

Averías producidas por golpe, por caída

“ESTAS EXCEPCIONES ANULAN LA GARANTIA, SIENDO LA REPARACIÓN CON CARGO AL CLIENTE”

PERIODO AMPARADO EN APARATOS SEGÚN LEY DE GARANTIAS EN LA VENTA DE BIENES DE CONSUMO
Ley 23/2/2003, de 10 de julio

Atención al cliente: 902 107 122






