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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

Vézeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odportiéame, aby ste si ttito pouZivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'ski prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informéaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamaétajte si, Ze tato uZivatelska prirucka sa méZe vztahovat aj na niektoré dalsie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vwwmedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatel'skej prirucke sa pouZivaju nasledujlice symboly:

Dolezité informéacie alebo uZitoné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred nebezpecnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
pridom.

Vlystrahy pred nebezpetenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

BB BB E
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Tato Cast obsahuje bezpeCnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost
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Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.

Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z
druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouzitie, Stitky

ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a zivotného prostredia

produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Nikdy neumiestriujte produkt na
podlahu, na ktorej je koberec.
Inak, by nedostatok prudenia
vzduchu pod spotrebicom mohol
sposobit prehriatie elektrickych
Casti. Co vedie k problémom s
VasSim spotrebicom.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Viyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravneng osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkény gombik vypnuty.

Bezpecnost pri praci s plynom

VSetky prace na plynovych
zariadeniach a systémoch mozu
vykonavat iba autorizovanymi
kvalifikovanymi odbornikmi.

Pred montazou sa uistite, ze
podmienky miestnej distribucie
(typ a tlak plynu) su v sulade s
nastavenim spotrebica.

Tento spotrebiC nie je pripojeny k
pristroju na odstranenie horfavych
produktov. Mal by byt



namontovany a pripojeny v sulade
s aktualnymi predpismi k montazi.
Zvlastnu pozornost by ste mali
venovat prisluSnym poziadavkam
tykajucim sa vetrania. Pozrite i
Cast Pred montadzou, Strana 14
UPOZORNENIE: Pouzivanie
plynového spotrebica na varenie
spdsobuje tvorbu tepla a vihkosti
v miestnosti, v ktorej je
nainStalovany. Zaistite dostatocné
vetranie kuchyne: uchovajte
otvorené prirodzené vetracie
otvory alebo nainstalujte
mechanicke vetracie zariadenie
(mechanicky odsavaci kryt).
Dlhodobé intenzivne pouzivanie
spotrebi¢a moze vyzadovat
dodatoCné vetranie, napriklad

v pripade pritomnosti zvySenu
Uroven mechanickej ventilacie.
Plynove spotrebice a systemy
musia byt pravidelne
kontrolovang, Ci funguju spravne.
Regulator, hadicu a ich svorky
musite pravidelne kontrolovat

a vymienat v intervaloch
odporucanych vyrobcom alebo

v pripade potreby.

Pravidelne Cistite plynové horaky.
Plamene by mali byt modré a
horiet rovnomerne.

Tento produkt by sa mal pouzivat
v miestnostiach s osadenym,
spravne nastavenym a funkénym
snimacom oxidu uholmatého.

Uistite sa, Ci snimac oxidu
uholnatého spravne funguije a je
zabezpe€ena jeho pravidelna
tdrzba. Snimac oxidu uholnatého
musi byt osadeny maximalne 2
metre od produktu.

V plynovych spotrebiCoch sa
vyzaduje dobré horenie. V pripade
nedokonalého horenia sa moze
vytvarat oxid uholnaty (CO). Oxid
uholnaty je bezfarebny plyn bez
zapachu, ktory je velmi jedovaty a
ktory ma smrtiaci ucinok dokonca
uz aj v malych davkach.
Pozaduijte od vasho miestneho
dodavatela plynu informacie o
nudzovych telefonnych Cislach pre
pripad poruchy plynu a informdcie
0 bezpeCnostnych opatreniach.

Co robit, ked citite plyn

Nepouzivajte otvoreni plamen a
nefajCite. Nepouzivajte ziadne
elektrické tlacidla (napr. tlacidlo
svetla, zvonCek na dverach atd'")
Nepouzivajte pevné ani mobilnée
telefony. Riziko vibuchu a otravy!
Zatvorte vSetky ventily na
plynovych spotrebicoch a
plynomeroch.

Otvorte dvere a okna.
Skontrolujte vSetky hadice a
pripojenia, Ci st tesne. Ak stale
citite plyn, opustite byt.
Upozornite susedov.

Zavolajte hasicov. Pouzite telefon
mimo domu.
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e (Opétovne nevstupuijte na
pozemok, pokial vam nebude
oznamene, ze je to bezpecné.

Elektricka bezpecnost

e Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

e [en pripojte vyrobok k uzemnenej
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.

e \lyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

e 7zastrCky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Z4strcky.

e \/yrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

e AK je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
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agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, 7e
pripojenie elektriny/plynu sa
nedotyka zadného povrchu, inak
sa spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rary a ram,
ani ho nenasmerujte cez hortice
povrchy. Inak sa izolacia kablov
moze roztavit a sposobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.



Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebic a jeho
pristupné ¢asti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.

Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

PoCas pouzivania sa spotrebi¢
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, ze
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.

Nahromadenie tepla moze
poskodit dno rary.

Na Cistenie sklenenych dvierok
riry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, Coho
dosledkom moze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.

(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétent policku a/alebo
plech na podstavec. Drotent
policku alebo plech zasunte medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nari
polozite jedlo, uistite sa, ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
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odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné

rukavice urCené na pouzitie v rure.

Papier na pecenie dajte do
pekaca alebo do prislusenstva
rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrante Casti
papiera na pecenie precnievajlce

okraje pekaca alebo prislusenstvo,

aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecCenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedenut hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

VYSTRAHA: NeZ zaénete lampu
vymienat, uistite sa, ze napajaci

kabel spotrebica je odpojeny
alebo istic je vypnuty, aby ste tak
predisli moznosti elektrického
Soku.

Horny kryt nezatvarajte pred
ochladenim varnych platni alebo
horakov.

Horny kryt pred jeho otvorenim
utrite do sucha, aby ste zabranili
Uniku vody do zadnych a
vnutornych ¢asti rury.

SpotrebiC nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Produkt musi byt umiestneny
priamo na podlahe. Nesmie byt
poloZeny na podstavec, ani na
stojan.

VYSTRAHA: Varenie na platni s
tukom alebo olejom mdze byt bez
dozoru nebezpecné alebo moze
sposobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen vodou,
ale spotrebiC vypnite a potom
ohen prikryte, napr. s pokrievkou
alebo hasiacim raskom.
UPOZORNENIE: Proces varenia
musi byt pod dohladom.
Kratkodoby proces varenia musia
byt pod dohladom nepretrzite.
VYSTRAHA: Nebezpetenstvo ohnia:
Na varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.



Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, Ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoSlo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Uistite sa, Ze plynove pripojenie je
nainsStalované tak, aby nedoslo k
Uniku plynu.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v doméacnosti.

Komercné vyuzitie nie je pripustné.

UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd'.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Rura sa moze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

e \IYSTRAHA: Pristupné Gasti mozu
byt poCas pouzitia horuce.
Uchovajte z dosahu malych deti.

e (Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

e Flektrické a/alebo plynové vyrobky
su pre deti nebezpecné. Drzte deti
mimo dosahu vyrobku, ked
pracuje a nedovolte detom, aby
sa s vyrobkom hrali,

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti monhli
dosiahnut.

e Ked sU dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebic Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poskodit panty dvierok.
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Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smernicou 0 odpadoch z
glektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.
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V stilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakdzané materidly Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
doméacnosti.



F Vseobecné informacie
Prehlad

1 Predné dvierka 7 Platiia hordka

2 Rucka 8 Horny kryt

3 Dolna Gast 9 Motor ventildtora (za ocelovou platriou)
4 Plech 10 Svetlo

5 Drétenad policka 11 Ohrevny prvok grilu

6 Ovladaci panel 12 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 Svetlo termostatu 6 Rychly hordk Vpredu viavo

2 Mechanicky ¢asovac 7 Pomocny horék Vpredu vpravo
3 Gombik termostatu 8 Normalny horék Vzadu vpravo
4 Funkény gombik 9 Tlacidlo zapalovania

5

Normalny horék Vzadu viavo
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa méZe odliSovat v
avislosti od modelu produktu. Véetko
prislusenstvo popisané v pouzivatel'skej

prirucke sa s vasim produktom nemusi
doddvat.

PouZivatelska prirucka

2. Standardny plech

Pouziva sa pre cestoviny, mrazeng jedld a velké
pecenie.

—_

Spréavne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuj
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpette, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drétenej policky a plechu.

3. Plech pre petivo
PouZiva sa na pe€ivo, ako napriklad kolaciky
alebo susienky.

4,  Drotend mriezka
PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na poZadovany podstavec.
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Technickeé parametre

Napétie/frekvencia 220-240 V ~ 50 Hz

Typ plynu/tiak plynu NG G 20/20 mbar
Prepocet typu/tlaku plynu LPG G 30/28-30 mbar :

RURA/GRIL

Prikon grilu

" Z4Klady: Informécie na energetickom Stitku elekirickych rir st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st ur€ené pri Standardnom zatazZeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je sicastou vyrobku).
Trieda energetickej innosti je uréena v stlade s nasledujlicim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné

ohrievanie.

echnické parametre sa mézu zmenit bez Hodnoty uvedené na §titkoch produktov alebo vi
predchadzajliceho upozornenia za iéelom 9 sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v

lepSenia kvality vyrobku. laboratdrnych podmienkach v stlade s

- — — prislu$nymi normami. V zavislosti od
Obrazky v tejto prirucke st schematicke a prevadzkovych podmienok a podmienok
nemusia sa tplne zhodovat s vasim vyrobkom. okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu Iisit,

Tabul'ka vstrekovacov
Umiestnenie zony | 2 kW 2.9kW 1kW 2 kKW
Vzadu vlavo Vpredu viavo Vpredu vpravo Vzadu vpravo

G 31/ 37 mbar
13/K



K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opatnom pripade zaruka stratf
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majui pdvod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny a
plynu pre vyrobok je na zodpovednosti

akaznika.

NEBEZPEGENSTVO:
Vyrobok musi byt namontovany v stlade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montdZou vizualne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

Pred montazou

Aby sa zaistilo, Ze pod zariadenim sa zaistia kritické
vzduchové medzery, odportiéame, aby ste toto
zariadenie upevnili na pevny podklad a aby sa noZicka
neprepadavala do Ziadneho koberca alebo makkej
podiahy.

Kuchynska diazka musi zniest hmotnost zariadenia
plus dalSiu hmotnost nadob na varenie a pecenie a
potravin.

| s | oy

[

)
H
i
! 65 mm min

G0 M min

400 mm min
(*} 750 mm min

65 mm min
i
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e MdZe sa pouZivat so skrinkami na obidvoch
strandch, ale pri minimélnej vzdialenosti 400 mm
nad Uroviiou varnej dosky nechajte boénu vélu
65 mm medzi spotrebicom a akoukolvek stenou,
prieckou alebo vysokym kredencom.

e MbzZe sa tieZ pouzivat ako volne stojaci spotrebic.
Nad povrchom platne zabezpedte priestor
minimalne 750 mm.

e (") Ak sa nad sporak chystate nainStalovat kryt
sporaka, ohfadom intalatnej wsky (min. 650
mm) sa obratte na pokyny od vyrobcu krytu
sporaka.

e Pristroj zodpoveda zariadeniu triedy 1, t.j. moZete
ho umiestnit bocnou a zadnou a jednou bocnou
stranou ku kuchynskej stene, nabytku v kuchyni
alebo zariadeniu akychkolvek rozmerov.
Kuchynsky nabytok alebo zariadenie na druhej
strane méze mat maximalne rovnaku velkost
alebo mensiu.

e Akykolvek kuchynsky nabytok vedla pristroja
musi byt teplovzdorny (minimalne do 100 °C).

Bezpecnostna retaz

Ak mé vas vyrobok 2 bezpe€nostné retaze;

Zariadenie sa musi zabezpedit proti nadvyvazeniu

pomocou dodanych dvoch retazi na vasej rire.

Upevnite hak (1) pouZitim kuchynskej steny (6) a

pripevnite bezpecénostnli retaz (3) k haku cez zamykaci

mechanizmus (2).

Stabilizacny hak

Zamykaci mechanizmus

Bezpecnostna retaz

Pevne upevnite retaz k zadnej strane spordka
Zadnd strana sporaka

Kuchynska stena

OO~ WN —



Ak mé vas vyrobok 1 bezpetnostnl retaz,
Zariadenie sa musi zabezpecit proti prevazeniu
pomocou retaze, ktord sa dodava spolu s rirou.

Pri montaZi bezpecnostnej retaze na vyrobok sa riadte
nasledujticimi pokynmi.

Stabilizacna retaz ma byt ¢o najkratSia, aby
nedochadzalo k naklarianiu rdry v smere
dopredu a diagonalne, aby nedochédzalo k
naklananiu rdry do stran.

E |

Retaz na stabilizaciu vari¢a pre varite, ktoré nie st
vybavené drazkou na zaistenie konzoly.

Vetranie miestnosti

VSetky miestnosti vyZaduju otvaratelné okno, pripadne
ekvivalentny prostriedok a niektoré miestnosti vyZaduju
nepretrzité odvetravanie. Vzduch na horenie sa
odobera zo vzduchu v miestnosti a spaliny sa emituju
priamo do miestnosti. Dobré vetranie je zakladom
bezpecnej prevadzky vasho pristroja.

Izby s dverami a/alebo oknami, ktoré sa otvaraju
priamo do vonkaj$ieho prostredia

Dvere a/alebo oknd, ktoré sa otvaraju priamo do
vonkajSieho prostredia, musia mat UpIné vetracie
otvori s rozmermi Specifikovanymi v tabulke niZSie,
ktora sa urcuje podla celkového vykonu zariadenia
(celkova spotreba plynu pristroja je uvedena v tabulke
technickej Specifikacie tejto pouzivatel'skej prirucky).
Ak dvere a/alebo okna nemaju celkovy vetraci otvor
zodpovedajlici celkovej spotrebe plynu spotrebica, ako
je Specifikované v nizSie uvedenej tabulke, musi byt v
miestnosti uréite dodatocny pevny vetraci otvor, aby sa
zabezpecilo, Ze budu dodrzané celkové minimaine
poziadavky na ventilaciu vzhladom k celkovej spotrebe
plynu pristroja. Pevny vetraci otvor mdZe obsahovat
otvory pre existujlice vzduchové §trbiny, rozmer otvoru
digestora atd.

Celkova spotreba min. vetraci otvor
plynu (kW) (cm?)

Izby, ktoré nemaju otvératefné dvere a/alebo okna,
ktoré sa otvéraju priamo do vonkajSieho prostredia
Ak miestnost, v ktorej je pristroj inStalovany, nema
dvere a/alebo okno, ktoré sa otvéra priamo do
vonkajSieho prostredia, je potrebné vyhladavat iné
vyrobky, ktoré uréite poskytuju pevny
neprispdsobitelny a neuzatvaretelny vetraci otvor, ktory
zodpoveda celkovym minimalnym vetracim
poziadavkam na celkovu spotrebu plynu spotrebica,
ako je uvedené v tabulke vySSie. Rovnako je potrebné
dodrZiavat prislusné stavebné predpisy.

Ak miestnost alebo vnutorny priestor obsahuje viac
ako jedno plynové zariadenie, musi byt nad ramec
poziadaviek uvedenych v tabulke poskytnuty aj
dodato&ny vetraci priestor. Velkost dodatocnej vetrace;
plochy musi zodpovedat predpisom prislusnych
plynovych pristrojov.

V spodnej hrane dveri, ktoré sa otvarajli do vnitorného
prostredia v miestnosti, kde je umiestneny vyrobok,
musf byt zaistend minimalna medzera 10 mm. Musite
zaistit, aby predmety, ako st koberce, iné podlahové
krytiny atd’. neovplyviiovali priechod, ked st dvere
zavretg.

Sporak sa mdZe nachadzat v kuchyni, kuchyni/jeddlni
alebo obyvacej izbe, ale nie v miestnosti, v ktorej sa
nachddza varia alebo sprcha. Spordk sa nemdze
in3talovat do obyvacej izby, ktor je mensia ako 20 m®,
NeinStalujte tento spotrebi¢ do miestnosti v suteréne,
pokial' nema otvor k povrchu aspofi na jednej strane.
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Montaz a pripojenie
Produkt mdZete namontovat a pripojit jedine v stlade
50 zakonnymi pravidlami pre montaz.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek
alebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok
Zaruje, bude zvySovat spotrebu energie

chladiacich spotrebicov.

Vlyrobok prenasajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.
Produkt musf byt umiestneny priamo na podlahe.

Nesmie byt poloZeny na podstavec, ani na stojan.

Na drZanie alebo prendsanie vyrobku
nepouZzivajte dvierka a/ani ricku. Poskodia sa
dvierka, rukovat alebo zavesy.

Elektrické pripojenie

Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniattrnym isti¢om s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouZivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania
vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

NEBEZPEGENSTVO:
\yrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovana a kvalifikovana osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plyn(t iba po spravnej
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
majli pévod v postupoch, ktoré vykonajd
neopravnengé osoby.

NEBEZPEGENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stladeny, ani nesmie prist do styku s horticimi
¢astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikdr. V opatnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym priidom,
skratu alebo poziaru!

Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s Gdajmi
uvedenymi na typovom §titku vyrobku. Vykonnostny
Stitok je viditelny bud' pri otvoreni dvierok, alebo
dolného krytu alebo sa nachadza na zadnej stene
pristroja, v zavislosti od typu pristroja.

Sietovy kabel vasho vyrobku musf byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

Zastrcka sietového kdbla musi byt po montazi
[ahko dostupna (nenasmerujte ju ponad

platiiu).
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Pri zapajani spotrebica treba dodrZiavat

narodné/miestne elektrické predpisy a je

potrebné pouzit prislusnt zasuvku/konektor a
zastréku pre ruru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrebica presahujli prenosovi kapacitu
zastréky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStaldciu bez pouZitia zastréky a
zasuvky/konektora.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalcii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Zasurite sietovy kabel do zasuvky.
Plynové pripojenie

NEBEZPEGENSTVO:

\lyrobok moZe k systému privodu plynu pripojit
len autorizovana alebo kvalifikovana osoba.
Riziko vybuchu alebo otravy kvoli neodbornym
opravam!

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
majli pévod v postupoch, ktoré vykonajd
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim kaZdej prace na inStalacii plynu

odpojte privod plynu.
Hroz riziko vybuchu!
e Na Stitkoch (alebo na iGnovom typovom $titku) s
uvedené podmienky a hodnoty regulacie plynu.
48 vyrobok je vybaveny na pouZivanie
emného plynu (NG).

famN

e Pred montdZou produktu musi byt inStaldcia
zemného plynu vhodne pripravend na montaz.

e Pripojenie plynu ku spotrebicu vykona opravneny
technik.

e Na vyvode inStaldcie produktu pre pripojenie
zemného plynu musf byt flexibilng hadica a
$picka tejto rdry musi byt utesnena zaslepkou.
Zaslepka sa pocas pripojenia odstrani a vas
spotrebi¢ sa pripoji pomocou rovného
pripojovacieho zariadenia (objimky).

e Uistite sa, Ze ventil zemného plynu je lahko
pristupny.

e Ak budete neskor potrebovat produkt pouZivat s
inym typom plynu, stvisiaci proces zmeny musite
prekonzultovat s autorizovanym servisom.



Ak mé spotrebic len jeden plynovy vystup;

e Pred pripojenim plynovej hadice sa presvedcte, &i
je vwstup plynovej hadice v zadnej ¢asti
spotrebica na rovnakej strane spotrehica ako
ventil zemného plynu.

e Ak vystup plynovej hadice a ventil zemného plynu
nie st na rovnakej strane, uistite sa, Ze hadica
neprechddza pri pripojeni cez horticu oblast.

Ak mé spotrebic dva plynové vystupy;

e Jeden z dvoch vystupov je utesneny zaslepkou a
druhy pomocou plastovej zatky. Umiestnenie
zaslepky a plastovej zatky sa méze menit v
zavislosti od spotrebica.

lystup plynovej hadice

Zaslepka

Plastovd zatka
Pred pripojenim plynu sa uistite, Ze ventil
zemného plynu a vystup plynovej hadice na
pripojenom zariadeni st na rovnakej strane.
e Ak ventil zemného plynu a vystup na plynovli
hadicu uzavrety plastovou zatkou st na rovnakej
strane, pripojenie plynu vykonajte podla nizsie

e LM —

e Ak ventil zemného plynu a vystup na plynovli
hadicu utesneny zaslepkou su na rovnakej strane,
odstraite a likvidujte plastovd zatku. Vyberte
zaslepku a uzavrite vystup plynovej hadice, ktory
sa nepouZije na pripojenie, pomocou nového
(nepouZitého) tesnenia.

zndzorneného zobrazenia na vystupe plynove;
hadice blizko ventilu zemného plynu.
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Riziko poZiaru:

Ak spojenie nevykonate podia uvedenych pokynov,

existuje riziko tiniku plynu a poziaru. Na$a spoloénost

nemdZe niest zodpovednost za tymto spdsobené
$Skody.

e Pripojenie plynu musi vykonavat len opréavneny
servisny technik.

e Pripojenie plynu spotrebi¢a sa rozhodne musi
vykonat pomocou vystupu plynovej hadice v
blizkosti ventilu zemného plynu.

e Plastova zatka sa musi zlikvidovat a vystup
plynovej hadice, ktory sa nepouZije, sa musi
utesnit pomocou zaslepky.

e Pri uzatvoreni zaslepkou vystupu plynovej hadice,
ktory sa nebude pouZzivat, musite
bezpodmienene pouZit nové a nepouZité
tesnenie.

NEBEZPEGENSTVO:
Flexibilna plynova hadica sa musi pripojit tak,

aby neprichddzala do kontaktu s pohyblivymi
prvkami okolo nej a aby nezachytévala pri
pohybe pohyblivych dielov

(napr. zasuvky). Okrem toho by sa nemala
umiestriovat v priestoroch, kde mdze byt lahko
zovreta.

NEBEZPECENSTVO:
Plynova hadica nesmie byt stisnutd, ohnuta

alebo stladend, ani nesmie prist do styku s
horticimi ¢astami vyrobku.

Existuje tam riziko vybuchu kvoli poskodenej
plynovej hadici.

Kontrola tiniku na mieste pripojenia

e Uistite sa, Ze vSetky gombiky na produkte su
vypnuté. Uistite sa, Ze je otvoreny privod plynu.
Pripravte si mydlovli penu a naneste ju na miesto
pripojenia hadice, aby ste tak regulovali unikanie
plynu.

e Namydlend Gast bude penit, ak dochadza k
Uniku plynu. V takomto pripade este raz
skontrolujte pripojenie plynu.

e Ak mé vas$ spotrebi¢ dva vystupy plynovej
hadice, uistite sa, Ze nepouZity plynovy vystup je
utesneny zaslepkou. Pripravte si mydlovi penu a
naneste ju na miesto pripojenia zaslepky, aby ste
skontrolovali unikanie plynu. Namydlena ¢ast
bude penit, ak dochddza k tniku plynu. V
takomto pripade eSte raz skontrolujte pripojenie
zaslepky.

e Namiesto mydla moZete pouZit spreje na kontrolu
unikania plynu dostupné v obchodoch.
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Na vykonanie kontroly iniku plynu nikdy
nepouZzivajte zapalky ani zapalovac.

e Produkt zatlacte smerom ku kuchynskej stene.

¢ Nastavenie noZiciek rdry
Vibracie pocas pouZivania mozu sposobit pohyb
varnych nadob. Tejto nebezpecnej situdcii
mdZete zabranit, ak bude produkt vodorovny a
vyvazeny.
Pre vasu vlastnl bezpeénost zabezpette
vodorovnost produktu nastavenim Styroch
noziciek na dolnej strane ich ota¢anim dolava
alebo doprava a zarovnanim s pracovnym
povrchom.

Zaverecna kontrola

1. Skontrolujte elektrické funkcie.

2. Otvorte privod plynu.

3. Skontrolujte plynové pripojenia kvdli bezpe¢nému

upevneniu a tesnosti.
4. 7apalte horaky a skontrolujte vzhlad plamena.

Plameri musi byt modry a musi mat pravidelny

ar. Ak je plamen Zltkasty, skontrolujte, &i je
uzaver hordka pevne umiestneny, pripadne
hordk vyCistite.

Zmena plynu

'NEBEZPECENSTVO:

Pred zacatim kaZdej prace na inStaldcii plynu
odpojte privod plynu.

Hroz riziko vybuchu!

Za Ucelom zmeny typu plynu vo vaSom spotrebici

vymerite vSetky vstrekovace a vykonajte Upravu

plamefia na vSetkych ventiloch v polohe so znizenym

prietokom.

Vymena vstrekovaca horakov

1. ZloZte uzaver horaku a teleso horaka.

2. Vstrekovace odskrutkujte ich ota¢anim proti smeru
chodu hodinovych ruciciek.

3. Upevnite nové vstrekovade.

4. Skontrolujte vSetky pripojenia kvoli bezpecnému
upevneniu a tesnosti.

[Umiestnenie novych vstrekovacov je
oznacené na ich baleniach alebo si
mdzete pozriet tabulku vstrekovacov v
Casti Tabulka vstrekovacov, strana 13 .

((LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.))
Pri niektorych horakoch sporaka je

strekovaC prekryty kovovym dielom.
Tento kovovy kryt sa pri vymene
vstrekovaca musi odpojt .




1 Zariadenie pre pripad zlyhania plamena (zavisi od
modelu)

2 Zapalovacia sviecka

3 Vstrekovaé

4 Horak

Kym neddjde k nebezpecnej situdci,
nepoklSajte sa odstranit uzavery plynu na
horaku. Ak je nutné vymenit uzavery, musite
zavolat zastupcovi autorizovaného servisu.

Skrutka pre nastavenie Urovne prietoku

1 Skrutka pre nastavenie Urovne prietoku

k sa zmenfi typ plynu v zariadeni, potom
musite zmenit aj Stitok s Gdajmi zndzorfujlci
p plynu v zariadent.

Nastavenie znizeného prietoku plynu na

uzaveroch platne

1. Zapadlte hordk, ktory sa ide nastavit a otocte
gombikom do zniZenej polohy.

2. Z uzaveru plynu odmontujte gombik.

3. Na nastavenie nastavovacej skrutky Urovne
prietoku pouZite skrutkovac spravnej velkosti.

Pre LPG (butan-propan) otocte skrutku v smere chodu

hodinovych rudiciek. Pri zemnom plyne by ste mali

skrutku raz otocit proti smeru hodinovych ruiciek.

» Normalna dlizka priameho plamenia v redukovanej

polohe by mala byt 6 a7 7 mm.

4. Ak je plamen vy$Si ako poZadovana poloha, otocte
skrutku v smere hodinovych ruciciek. Ak je mensi,
otocte proti smeru hodinovych rugiciek.

5. Kvdli poslednej kontrole dajte horak do polohy s
vysokym plameriom, ako aj do redukovanej polohy
a skontrolujte, i plamer hori alebo nie.

Poloha nastavovacej skrutky sa mdze odliSovat

v zavislosti od typu plynového kohtika, ktory sa

pouZiva vo vaSom zariadeni.

Buduca preprava

e QdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podfa pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rury viozte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

e |epiacou paskou zaistite uzavery a podpery na
hrnce.

¢ Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
presvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, ¢i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnt pri preprave.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasleduijice informacie vam pomoZu pouZivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportca pouZzivatelska prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvdrajte dvierka rury prili$
¢asto.

e Vidy ked je to moZné, pokuste sa v rure varit
viac ako len jedno jedlo stcasne. MoZete varit
tak, Ze na drotent mriezku poloZite dve varné
nadoby.

e Varte jedla hned za sebou. Rra uZ bude hortca.

e Energiu mdZete usetrit aj tak, Ze riru vypnete par
mint pred dobou skonenia varenia. Neotvarajte
dvierka rdry.

e Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

e Na varenie pouZivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa mozZe zvysit 4-krat.

e Vyberte horak, ktory je vhodny pre velkost dna
hrnca, ktory planujete pouZit. Pre jedla vzdy
vyberajte spravnu velkost hrnca. VacSie hrce
vyZaduju viac energie.

Prvé pouzitie

Prvé Gistenie vyrobku

Niektoré saponéaty alebo Gistiace ldtky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.
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Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 min(t a potom ho vypnite.
Déjde tak k spaleniu a odstraneniu v3etkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortice povrchy spdsobuijti popéleniny!
\lyrobok mdZe byt pocas pouzivania hortici.
Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
horticej riry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

Elektricka rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka rry.

3. Vyberte polohu Static (Statickd).

4. \yberte najvysSi vykon grilu. Pozrite si Cast Prdca
S elektrickou rirou, strana 23.

5. Nechajte riru bezat po dobu 30 mindt.

6. Vypnite rlru; pozrite si ¢ast Prdca s elektrickou
rirou, strana 23.

Grilovacia rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka rry.

3. Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si ast

Prevédzka grilu, strana 26.

Nechajte rdru bezat po dobu 15 minit.

Vlypnutie grilu si pozrite v ¢asti Prevddzka grilu,

Strana 26

o~

Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrana, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabréite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvra.




B Pouzivanie platne

0/Vseobecné informacie o vareni
Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako
je jedna tretina jej objemu. Pocas
zohrievania oleja nenechavajte platriu
bez dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuje riziko poziaru. Nikdy sa
nepoku$ajte uhasit mozny poZziar
vodou! Ked olej zacne horiet, prikryte
ho hasiacim rSkom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpecné, platiiu
vypnite a zavolajte hasicov.

e Potraviny pred vyprdZanim vzdy dobre osuste a
zlahka ich vioZte do hortceho oleja. Pred
vyprazanim skontrolujte, ¢i sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu, ktord
pouZivate.

e Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich drZadla neboli
nad platiiou, ¢im zabranite zohriatiu drZadiel. Na
platfiu nedavajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa lahko prevrhnd.

e Na zapnuté varné zony nedavajte prazdne
nadoby a panvice. MoZu sa poskodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby na nej bola
poloZena nadoba alebo panvica sposobi
poSkodenie produktu. Po dokongeni varenia
vypnite varné zony.

e \zhladom na to, Ze povrch produktu moze byt
horci, nedavajte nari plastové a ani hlinikové
nadoby.

Takéto nadoby by ste nemali pouZivat ani na
uchovanie jeddl.

e PouZivajte len panvice alebo nadoby s plochym
dnom.

e Do panvic a hrncov davajte prisluSné mnoZstvo
jedla. A takto nebudete musiet prostrednictvom
zabranenia preteCenia riadov vykonat Ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov neddvajte na
varné zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varnej zéne
vycentrované. Ked' chcete panvicu premiestnit na
ind varnti zénu, namiesto jej postivania ju
zdvihnite a dajte na Zelanu varnd zoénu.

Varenie na plyne

Velkost nadoby a plamefi sa musia zhodovat.
Plynové plamene nastavte tak, aby nepresahovali
dno nadoby a nadobu vycentrujte na drziaku
panvice.

Pouzivanie platni

S~ o =

Normalny hordk 18-20 cm
Rychly hordk 22-24 cm
Pomocny hordk 12-18 cm
Normalny hordk 18-20 cm predstavuje zoznam
odportcaného priemeru hrncov, ktoré sa mozu
pouZzit vo vztahu k hordkom.

VAROVANIE

NepouZivajte nadoby na varenie s rozmermi
prekracujdcimi vy$Sie uvedené limity. V
dosledku pouZitia vacsich nadob méze prist k
otrave oxidom uholnatym, ako aj prehriatiu
prilahlych povrchov a ovlddacich gombikov. V
dosledku pouZitia mensich nadob na varenie
hrozi riziko popélenia plameriom.

Sym
vare
vko
doh

bol velkého plamenia oznaCuje najvyssi vkon

nia a symbol malého plamefia oznacuje najnizsi

n varenia. Po otoeni do vypnutej polohy (hore) sa
orakov neprivadza plyn.

Zapalenie plynovych horakov

™ i Plynové hordky sa zapaluji pomocou
tlacidiel zapalenia.

2.
3,
4,

®
1

Tlacidlo horaku drZte stlaceng.

Otodte ho proti smeru chodu hodinovych ruciciek
na symbol velkého plameria.

Stlacte a uvolnite tlaCidlo zapalenia. Postup
opakuijte, pokym sa uvolneny plyn nezapadli.
Nastavte na Zelany vykon varenia.
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Vypnutie plynovych horakov
Tlacidlo zony uchovania teploty otocte do vypnutej

(hornej) polohy.

Bezpecnostny systém vypnutia plynu (v mod-
eloch s termickym komponentom)

1

1. Bezpetné
vypnutie plynu
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Ako protiopatrenie proti
zhasnutiu kvoli prete¢eniu
tekutiny na horaky sa spustf
bezpecnostny mechanizmus

a vypne plyn.

Zapalenie vykonajte stlaenim tlacidla smerom
dnu a jeho otoenim proti smeru hodinovych
ruciciek.

Po zapdleni plynu drzte tladidlo stlatené dalSich

3 az 5 sekund, aby sa bezpecnostny systém
zapol.

Ak sa plyn po stlaceni a uvolneni tiacidla nezapali,
rovnaky postup zopakujte a tlacidlo drzte

stladené 15 sekund.

NEBEZPEGENSTVO:

Ak sa horak nezapdli do 15 sekund, tlacidlo
uvolnite.

Pred opatovnym pokusom pockajte aspori 1
minGtu. Hrozi riziko nahromadenia plynu a
whuchu!




[ Praca s rirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE
Hortice povrchy spdsobujl popdleniny!
\lyrobok mdZe byt poCas pouzivania horuci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
horticej riry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

NEBEZPEGENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok rury, pretoze

moze unikat para.
Unikajlica para vam moze obarit ruky, tvar
a/alebo odi.

Tipy na pecenie

e Pouivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikdnoveé formy.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na pedenie poloZte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked' je rira hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Gierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mindt dihsie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hriibky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mintt.

Po dopeceni nechajte maso odpoCivat v rire asi
na 10 mint. Stava sa lepSie rozloZi po celom
pecenom mase a pri krdjani nevytekd z masa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méaso, ryby a hydinu, rychlo zhnednd, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méaso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozloZte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou

mriezkou takym spdsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotend policu alebo plech na pecenie s grilom
zasurite do riry na poZadovanui Urovef. Ak
grilujete na drétenej polici, zasurite plech na
pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Plech na pedenie, ktory pouZivate na
zachytavanie masti, musi pokryt cell grilovaciu
plochu. Tento plech sa nemusi doddvat spolu so
spotrebicom. Do plechu na pecenie pridajte
trochu vody kvoli [ahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavujl riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili$ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa moze
vznietit.

Praca s elektrickou rirou
Vyber teploty a rezimu prevadzky

1 2

—

Gombik termostatu

Funkény gombik
Nastavte ¢asovac riry na poZzadovany ¢as varenia,
pozrite si PouZivanie hodin rdry, strana 24
2. Funkény gombik nastavte na Zelany prevadzkovy

rezim.

3. Gombik teploty nastavte na Zelanu teplotu.
» Rra sa zahreje na nastavenu teplotu a uchova si ju.
PoCas zahrievania teplotny indikator zostdva svietit.
Vypnutie elektrickej rary
OtoCte Gasovac rury do vypnutej polohy.

e Y

Ked Gasova¢ nastavite na urcity ¢as, vypne sa
automaticky, pozrite si PouZivanie hodin rdry,
strana 24

Funkény gombik a gombik teploty otoGte do vypnute;j
(hornej) polohy.

Polohy podstavca (pre modely s drotenou
mriezkou)

Je doleZité, aby ste drotentl mriezku spravne umiestnili
na dréteny podstavec. Drotena mriezka musf byt
vloZzena medzi drétené podstavce tak, ako je to
zndzornené na obrazku.
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Nedovolte, aby drotena mriezka stala oproti zadnej

stene riry. Preto zasurite droteny mriezku do prednej
Casti podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou

dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.
(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)

Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto

obrézkoch sa moze Ii8it od usporiadania na vasom

vyrobku.

Horné a spodné ohrievanie

— | Horné a spodné ohrievanie je v

prevadzke. Jedlo sa ohrieva stc¢asne

— ) zhora aj zdola. Je to vhodné,
napriklad, pre kolace, cestoviny alebo
kolace a miskové jedla vo formach na
pecenie. Varte len s jednym plechom.

Spodné ohrievanie

V prevadzke je len spodné ohrievanie.

Je to vhodné na pizzu a na nasledné

=4 Stmavnutie jedal z dolnej Gasti.

..... Tato funkcia musi byt pouZitd aj pre
[ahké Gistenie parou.

Spodné/horné ohrievanie podporené
ventildtorom
_Q V prevadzke je horné ohrievanie, dolné

ohrigvanie plus ventilator (v zadnej
—— ) stene). Pomocou ventilatora sa hor(ci
vzduch velmi rychlo a rovnomerne
rozsiri po celej rire. Varte len s jednym
plechom.

24/5K

Uplné grilovanie

v |V prevadzke je velky gril v strope rdry.

Je vhodné na grilovanie velkych porcif

méasa.

e Velké alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej
polohy na podstavec pod grilovaci

ohrievac.
e Po polovici ¢asu grilovania otocte
jedlo.
Grilovanie + ventilator

A
% Utinok grilovania nie je taky silny, ako
pri tplnom grilovani
e Malé alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej
polohy na policu pod grilovaci
ohrievac.
e Po polovici ¢asu grilovania otocte
jedlo.

Posiliiova¢
Této funkcia sa pouZziva na rychle

— m ohriatie rury. Nie je vhodnd na varenie

— jedla.

e Po wybere tejto funkcie vyberte
Zelany teplotu. Kontrolka teploty
sa rozsvieti a rira sa zohreje.

e Po dokonceni zohrievania
kontrolka zhasne. Teraz vyberte
Zelany funkeiu na uvarenie vasho
jedla.

Pouzivanie hodin riry

/' 10

1l
d 20
100
90 30
40
80 4

70 60

Spustenie varenia

k cheete rdru pouzit, musite vybrat
rezim varenia, Zelanu teplotu a nastavit
Cas. Inak rira nebude pracovat.

1. Cas varenia nastavte oto¢enim gombika
nastavenia ¢asu v smere hodinovych ruciciek.

2. VloZte jedlo do rury.

3. Zvolte prevadzkovy reZim a teplotu - pozrite si.
Prdca s elektrickou rirou, strana 23.



» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a udrziava 5. Ruru vypnite pomocou gombika nastavenia ¢asu,

tato teplotu a7 do konca zvolenej doby varenia. funkéného gombika a gombika teploty.
4. Ked uplynie Cas varenia, gombik nastavenia Casu Vypnutie rury pred nastavenym ¢asom
sa automaticky otoCi proti smeru hodinovych 1. Gombik nastavenia ¢asu otacajte proti smeru
ruciciek. Je pocut vystrazny zvuk, ktory indikuje, hodinovych rudiciek, pokym sa nezastavi.
7e uplynul nastaveny ¢as a napajanie sa prerusi. 2. Ruru vypnite pomocou funkéného gombika a
Ak nechcete pouzivat funkeiu Gasovada, gombika teploty.

gombik otoCte proti smeru hodinovych
ruciciek na symbol ruky.

Harmonogramy varenia Pecenie a opekanie
Casy uvedené v tejto tabulke si myslené ako 1. podstavec rdry je spodny podstavec.
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v
avislosti od teploty jedla, hribky, typu a

vaSich vlastnych preferencii varenia.
Jedlo Pocet zésobnfkov Potrebné Prevadzkovy | Pozicia stojana Teplota (°C) as varenia
prisluSenstvo rezim (priblizne v
min.
-

Kolace vo Jeden zasobnik Forma na kolac na
forme drotené mriezke**

priemerom 26 cm
na drotené
mriezke**

Jahfacie Jeden zasobnik andardny plech a 2 25 min. 220 70..90
stehno (v potom 190
kastrole)

)

Moriak (5.5 kg) | Jeden zasobnik tandardny plech* 1 25 min, 150.. 210
250/max,
potom 190
-

Odportica sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi dodavat spoloGne so spotrebicom.
** PrisluSenstvo sa nedodéva spologne so spotrebiCom. St to komeréne dostupné vyrobky.
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Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal
Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné

inStittcie zjiednodusujl

Okruhla €ierna kovovd
forma s priemerom 20
cm na drotené
mriezke™*

p
Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.
Ak je kolac vihky, pouZite menej tekutiny alebo
znizte teplotu o 10 °C.
Ak je koldC na horngj strane prili§ tmavy, polozte
ho na niZ8i podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.
Ak je dobre upecdeny zvntitra, ale je lepkavy na
vonkajsej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte
teplotu a prediZte dobu pecenia.

Tipy na pegenie petiva

Ak je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu 0 10 °C
a skratte dobu varenia. Navihéite vrstvy cesta
omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajicok a
jogurtu.

Ak pecenie peciva trva prili§ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
upedena, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouZili na pecivo nie je na dolngj strane peciva
prili§ velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na horngj
strane peciva, aby pecivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodné strana

nie je stale dostatocne hnedd, umiestnite ho
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Teplota (°C) as varenia
(priblizne v
min

p y

e Aksa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vloZte ho do rdry.

Prevadzka grilu

VARQVANIE
Pocas grilovania zatvorte dvierka riry.
Hortce povrchy mozu spdsobit popéleniny!

e Pri grilovani otoéte gombik nastavenia asu
proti smeru hodinovych ruciciek na symbol
ruky.

Zapnutie grilu

1. Funkény gombik otoGte na Zelany symbol

grilovania.

2. Potom vyberte Zelan( teplotu grilovania.

3.V pripade potreby vykonavajte predhrievanie

priblizne 5 mintt.

» Temperature light turns on.

Vypnutie grilu

1. Funkény gombik otoGte do vypnutej (hornej)

polohy.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavujl riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili$ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa moze
vznietit.




Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

Potrebné prisludenstvo Pozicia stojana Odporagana teplota (°C)*™* as grilovania
ribliz

Kuracie platk 25..35 mi.

Hriankovy chiieb *

Jedla v tejto tabulke su pripravené v stlade s normou EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlicie ziednoduSuju

Potrebné prislugenstvo Pozicia stojana Teplota (°C)
bliz i

Mésové gulicky Drotend mriezka 4 250 25...35 min.
(hovadzina) - 12
Kisky

27/5K



Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a zniZi sa mnoZstvo Gastych problémov.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred zacatim (drzby a Cistenia odpojte vyrobok|

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechajte vychladnut.

Horlice povrchy mozu spdsobit popéleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom moZete ovela [ahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vZdy ubezpecte, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlicich alebo neoxidujcich
povrchov a ricky nepouZivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete

jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),

priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

e (Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)
Na cistenie skleneného krytu nepouZivajte
Skrabky z pevnych kovov a ani drsné Gistiace
latky. MoZe dojst k poSkodeniu skleneného
povrchu,

Niektoré saponéaty alebo Gistiace ldtky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah

elektrickym pradom.
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Cistenie platne

Cistenie horaka

1. 0Od platne odpojte drZiaky panvic.

2. Odpojte vSetky odnimatelné diely hordka a Cistite
ich len pomocou ruky so Spongiou, trochou
Cistiaceho prostriedku a horticou vodou.

3. Neodnimatelné Gasti hordka Gistite vikou
handrickou.

4. Vygistite poistku a tepelny prvok (pri modeloch so
zapalovanim a tepelnym prvkom) mierne
navlhéenou handrickou. Nasledne osuste Cistou
handrickou. Uistite sa, Ze otvory pre plamefi a
poistka s Uplne suché.

V opacnom pripade sa na konci zapalovania nevytvoria

Ziadne iskri.

5. Pri osadzani hornych roStov davajte pozor, aby ste
drZiaky panvic umiestnili tak, Ze horaky budu
vycentrované.

ZloZenie Gasti horaka

Po Cisteni horaku umiestnite casti, ako je uvedené

nizsie.

1 Krytka hordka

2 Hlava horaka

3 Komora horaka

4 Zapalovacia sviecka (pri produktoch so

zapalovacom)

1. Umiestnite hlavu horaka tak, aby presla cez otvor
zapalovacej sviecky (4). Otocte hlavou horaka
doprava a dolava, aby ste sa uistili, Ze je
zasadend do komory hordka.

2. Umiestnite krytku hordka na hlavu horaka.

Cistenie ovladacieho panela

Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

k je vas produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho
panela neodstrariujte oviddacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!




Cistenie rary

Ak chcete vycistit' boénu stenu(LiSi sa v

zavislosti od modelu produktu.)

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte

nemusf existovat.)

1. Odstrarite prednu ¢ast boéného podstavca jeho
potiahnutim smerom od bocnej steny.

2. Uplne vyberte bocny podstavec jeho potiahnutim
smerom K sebe

_

Katalytické steny
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Vnutorné bocné steny (A) a/alebo zadna stena (B)
vasho produktu mdzu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majli svetiomatnd farbu

a porovity povrch. Katalytické steny rury by sa nemali
Cistit. Vdaka tomu, 7e maju perforovanou Struktru,
katalytické povrchy absorbuijl tuk, a ked je taky povrch
tukom zaplneny, za¢ina sa lesknut. V takom pripade
sa odporuca tieto stcasti vymenit.

Jednoduché parné Cistenie

Zarucuje jednoduché Cistenie tym, Ze necistoty (ak sa

nenechaju prili§ diho zaschn(it) zmakéi kvapdckami

pary vo vnUitri rdry, vodné kvapky sa kondenzuju na

vnitornom povrchu rdry.

1. Z vnitra riry vyberte vietko prisluenstvo.

2. Nalejte do plechu do riry 500 ml vody a poloZte
plech na druhy regal rdry.

3. Nastavte riru na jednoduché parné Gistenie
rezimu a spustite na 100°C po dobu 25 mint.

4. Otvorte dvierka a utrite vnttorné povrchy riry
vihkou Spongiou alebo tkaninou.

5. Na Cistenie produktu pouZite teplt vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku alebo Spongiu
a utrite ju suchou latkou.

rezime jednoduchého Gistenia parou sa

oda, ktora bola naliata do z&sobnika na

makéenie zvySkov jedla/Spiny vndtri rdry,
bude vyparovat a kondenzovat sa na
vnltornych povrchoch rdry a skla dvierok
rdry, takze pri otvoreni dvierok riry moze
dochadzat ku stekaniu vody. Utrite
kondenzat hned po otvoreni dvierok.

Cistenie dvierok rury

Ak chcete odistit dvierka riry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.

Na Cistenie dvierok riry nepouZivajte Ziadne

9 drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. M6Zu poskriabat povrch a
poskodit sklo.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
[avej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
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Dvierka
Zamok zavesu(zatvorena poloha)

4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
dvierok vykonajte pri montazi dvierok v
opacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky

na kryte pantov, ked' znovu nasadzujete
dvierka.

Odstranenie vnitorného skla dvierok
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok riry sa da vybrat kvoli
Cisteniu.

1. Otvorte dvierka rury.
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2. Tahajte smerom k vdm a wyberte plastov(i &ast
primontovant k hornej Casti prednych dvierok.

3. Podla zobrazenia na obrdzku mierne zdvihnite
najvnitornejsi skleneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.

1 Najvntornejsi skleneny panel

2 VnUtorny skleneny panel (Vo vaSom produkte

nemusi existovat')

4. Ak je vas vyrobok vybaveny vnitornym sklenenym
panelom (2); Vnttorny skleneny panel (2) vyberte
zopakovanim tohto postupu.

5. Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opatovné
namontovanie vnitorného skieneného panelu (2).
Umiestnite skoseny okraj skleneného panelu tak,
aby bol na skosenom okraji plastového otvoru. (Ak
je vas vyrobok vybaveny vnitornym sklenenym
panelom). Vnitorny skleneny panel (2) musite
namontovat do plastového otvoru v blizkosti
najvnitornejSieho skleneného panelu (1).

6. Pri montaZi najvnitornejSieho skieneného panelu
(1) sa ubezpecte, 7e potlatend strana panelu
smeruje ¢elom k vndtornému skienenému panelu.
Je doleZité, aby ste dolny okraj najvnitornejSieho
skleneného panelu (1) umiestnili do dolného
plastového otvoru.

7. Plastovi Cast tlacte smerom k ramu, pokym

nebudete pocut ,cvaknutie”.



Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:
Pred vymenou Ziarovky v rre sa uistite, Ze
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je

vychladnuty, aby ste predisli riziku zasahu
elektrickym pradom.
Hortce povrchy mozu spdsobit popéleniny!

Podrobnosti ndjdete v ¢asti Technické
parametre, strana 13. Svetla do riry mozete
ziskat u vasho autorizovaného servisného
zastupcu.

Osvetlenie riry je Specialna elektricka
Ziarovka, ktora odoldva teplotdm az do 300 °C.

Poloha svetla sa mdZe IiSit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

hodna na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
(iGelom tejto Ziarovky je pomdct uZivatelovi

/iarovka pouzité v tomto spotrebici nie je
vidiet na potraviny.

drzat extrémne fyzické podmienky, napr.

iarovky pouZité v tomto spotrebici musf
eploty nad 50 ° C.

AK je vaSa riira vybavena okrihlym svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte otacanim proti smeru
hodinovych ruciciek.

3. Ak je vaSe svetlo v rire typu (A), ktory je

si obrazok) a vymerite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a

vymerite ho.
(B

4. Namontujte skleny kryt.
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£} Riesenie problémov

ely zahrejti, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

':""'""'""Sletova poistka Je chybna alebo sa prepélila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej Skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.
*  Viyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

e Svetlo v rire je chybné. S>> VWmerite svetlo v rure.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

e Mozno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavie riru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.
¢ Namodeloch vyhavenych ¢asovatom nie je Gasovaé nastaveny. >>> Nastavie cas.
(Pri produktoch s mikrovinnou rtrou oviada €asovac len mikrovinnd riru.)
. Doslo K vypadku prudu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
S5, poistky vymerite alebo ich prepnite.

e Bez pridu. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke.
e Casnieje nastaveny. >>> Nastavte ¢as.

e Hlavny plynowy venti je zatvoreny. >>> Otvorte plynovy ventil.
»  Plynové vedenie je ohnuté. >>> Plynové vedenie namontujte sprdvne.

o Hordky st zneCistené. >>> OCistite komponenty hordkov.

e Hordky sti mokré. >>> Vysuste komponenty hordkov.

e Uzaver horaku nie je bezpetne namontovany. >>> Uzdver hordku namontujte spravne.
e Plynovy ventil je zatvoreny. >>> Otvorte plynovy ventil.

e Plynové fla$a je prazdna (pri pouzivani LPG). >>> Vymerite plynovi flasu.

e Predjm doslo k wpadku pridu. >>> Nastavte Gas/Vyrobok vypnite a potom ho znovu zapnite.

k problém nedokazete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami

opravit pokazeny vyrobok.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies
calientes.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e [Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 afios o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de 10s
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e [Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifios) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.
Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

No cologue el producto sobre un
suelo con moqueta. La falta de
circulacion del aire debajo del
producto hara que las piezas
eléctricas se sobrecalienten. Esto
causara problemas al producto.
Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles darios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.



Seguridad al trabajar con gas

Deje en manos de personal
autorizado cualificado cualquier
operacion que deba llevarse a
cabo sobre sistemas y equipos de
gas.

Antes de proceder con la
instalacion, asegurese de que las
condiciones de distribucion local
(tipo y presion del gas) sean
compatibles con los valores
requeridos por el aparato.

Este aparato no esta conectado a
ningun dispositivo de evacuacion
de productos de combustion. El
aparato debe instalarse y
conectarse de acuerdo con las
normativas de instalacion
vigentes. Debera prestarse una
especial atencion a los requisitos
referentes a la ventilacion, ver
Antes de la instalacion, pdg. 14
PRECAUCION: El uso de una
cocina de gas genera calor,
humedad y productos de
combustion en la estancia en la
que se encuentra. Asegurese de
que la estancia esté bien
ventilada, especialmente cuando
use la cocina: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural
0 instale un dispositivo de
ventilacion mecanica (campana
extractora). El uso intensivo
prolongado del aparato puede
requerir una ventilacion adicional,

por ejemplo incrementando el
nivel de ventilacion mecanica
cuando esté disponible.

Los sistemas y dispositivos de
gas deben someterse
regularmente a revisiones que
garanticen su correcto
funcionamiento. ES preciso
examinar regularmente el
regulador, la manguera y su
abrazadera, dentro de los
periodos recomendados por el
fabricante 0 cuando sea
necesario.

Limpie los quemadores de gas
regularmente. Las llamas deben
ser azules y quemar
uniformemente.

Este producto debe utilizarse en
una sala que incorpore un sensor
de monoxido de carbono ajustado
correctamente y en
funcionamiento. Asegurese de
que el sensor de monodxido de
carbono funcione correctamente y
reciba un mantenimiento
periddico. El sensor de monoxido
de carbono deber instalarse al
menos a 2 metros de distancia
del producto.

Los aparatos de gas deben
presentar una buena combustion.
En caso de combustion
incompleta, es posible que se
forme monoxido de carbono (CO).
El mondxido de carbono es un
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gas incoloro, inodoro y muy toxico,
letal incluso a dosis muy bajas.
Solicite a su companiia
suministradora de gas

informacion acerca de los
numeros de teléfono de
emergencias de gas y sobre las
medidas de seguridad a adoptar
en caso de detectar olor a gas.

Qué hacer en caso de oler a gas

No utilice llamas abiertas y no
fume. No manipule los botones
eléctricos (p. ej. boton de la
lampara, timbre de la puerta, etc.)
No utilice teléfonos fijos ni
tampoco moviles. Riesgo de
explosion e intoxicacion.

Abra puertas y ventanas.

Cierre todas las valvulas de los
aparatos y de los contadores de
gas.

Compruebe que los tubos y las
conexiones estén bien apretados.
Si sigue oliendo a gas, abandone
la vivienda.

Avise a los vecinos.

Llame a los bomberos. Utilice un
teléfono ubicado en el exterior de
la finca.

No vuelva a entrar en la
propiedad hasta que le digan que
es seguro hacerlo.

Seguridad eléctrica
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Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.

Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiia
no se hara responsable de ningun
dafo que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre €l. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.
Jamas toque el enchufe con las
manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato tirando del
cable; para ello tire del enchufe.
Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.



El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica ni la de gas estén en
contacto con la superficie trasera;
de lo contrario, las conexiones
podrian resultar dafnadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de darios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Segurldad del producto

ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcoholicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

No cologue materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos
calentadores del interior del horno.
Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.
No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
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La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir dafos debido a
la acumulacion de calor.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

(Varia en funcion del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de la rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
siguiente ilustracion).

&
No use el horno si el vidrio de la
puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.
Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.
Coloque el papel para hornear en
la olla de cocina o en el accesorio
del horno (bandeja, parrilla, etc.)
junto con los alimentos y luego
introduzca ambos en el horno
precalentado. Retire el papel para
hornear restante que sobresalga
del accesorio o de la olla de
cocina para evitar el riesgo de
tocar los elementos calefactores
del horno. Nunca use el papel




para hornear a una temperatura
superior al valor indicado del
papel para hornear. No cologue el
papel para hornear directamente
en la base del horno.
ADVERTENCIA: Asegurese de que
el cable de alimentacion del
aparato esté desenchufado o de
que el disyuntor esté apagado
antes de sustituir la lampara para
evitar la posibilidad de sufrir una
descarga.

No cierre la cubierta superior
antes de que los calientaplatos o
los quemadores se enfrien.
Seque la cubierta superior antes
de abrirla con el fin de evitar que
el agua condensada se vierta
sobre las partes posteriores e
internas del horno.

El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa

para evitar un sobrecalentamiento.

El aparato debe colocarse
directamente sobre el suelo. No lo
cologue sobre ninguna base o
pedestal.

ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de eso,
apague el aparato y cubra las

llamas con una tapa o una manta
ignifuga, por ejemplo.
PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
continuamente.

ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.
Asegurese de haber realizado la
conexion a la red de suministro
de gas, y de que no exista
ninguna fuga de gas.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.
PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta destinado
tnicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia

No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
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con el gratinador ni para secar
toallas, paios de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.

e El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

e El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifios

e ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequefios alejados.

e [ 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | 0s aparatos eléctricos y de gas
son peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.
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e (Cuando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningun objeto
pesado y no permita que los
ninos se sienten en ella. El
aparato podria volcar o las
bisagras de las puertas resultar
dafnadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrdnicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida til. LlIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electrnicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Gumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segtn
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



A Informacion general
Resumen

11 12

1 Puerta frontal 7 Plancha de quemador

2 Asa 8 Tapa superior

3 Pieza inferior 9 Motor del ventilador (tras la placa de acero)
4 Bandeja 10  Piloto

5 Rejilla de alambre 11 Elemento calentador del gratinador

6 S

1 2 3 4 5 6 7 8 9

Piloto del termostato

Temporizador mecanico

Mando del termostato

Mando de funcién

Quemador normal Trasera izquierda

Quemador rapido Frontal izquierda
Quemador auxiliar Frontal derecha
Quemador normal Trasera derecha
Botdn de encendido

OB~ N =
[(ee I NNe)}
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
uncién del modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos en el

manual del usuario no esté presente en su
producto.

Manual del usuario

2. Bandeja estandar

Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamafio.

—_

Colocacién correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos

(Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)

Los estantes telescopicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.

Cuando utilice la bandejay la rejilla de alambre
junto con los estante telescapicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescdpico se oponen a los bordes de la
rejilla de alambre y la bandeja.

3. Bandeja para pasteles
Se utiliza para preparar reposteria, por ejemplo
galletas y bizcochos.

4.  Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar 0 cocer en cazuela.
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Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia 220-240 V ~ 50 Hz

Conversion del tipo/presion de gas® LPG G 30/28-30 mbar

PLACA
Quemadores

HORNO/GRATINADOR

Horno principal Con ventilador

Consumo energetico del gratinador

" Informacidn basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).
La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion, en funcién de si las
funciones pertinentes estan disponibles en el aparato o no. 1: Coccién con ventilador "eco", 2: Coccidn
turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y

superior.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar Los valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompafia se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas
Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquemticas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.

Tabla de inyectores
Zona de posicion | 2 kW 2.9kwW 1kW 2 kW
del quemador Trasera izquierda | Frontal izquierda | Frontal derecha | Trasera derecha

G 20/20 mbar

G 31/ 37 mbar 72 87 50 2
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K Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de gas y electricidad son

responsabilidad del cliente.

PELIGRO:
La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las

normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:
Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.
Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion

Para garantizar la necesaria presencia de espacio para
la circulacion del aire bajo el aparato, recomendamos
su montaje sobre una base sdlida y de manera que los
pies no se asienten sobre una alfombra o cualquier
otro tipo de superficie mullida.

El suelo de la cocina debe ser capaz de resistir el peso
del aparato mas el peso adicional de los utensilios
utilizados y de los alimentos.

£
— € o
» . £ B PE—
.gl , £ ”
o
£ f o
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
=) —.l =~ paalbillLLS
8 >
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e Puede utilizarse con armarios a ambos lados,
pero deje una separacion lateral de 65mm entre
el aparato y cualquier pared, particion o armario
alto con el fin disponer de una distancia minima
de 400 mm sobre el nivel del calientaplatos.

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e () Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacién sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e  Este aparato es un dispositivo de clase 1, es
decir, puede colocarse con la parte trasera y uno
de los lados contra una pared de la cocina, de
un mueble de cocina u otro electrodoméstico de
cualquier tamafio, mientras que el mueble o
electrodoméstico ubicado al otro lado sélo puede
ser de un tamario igual o inferior.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Cadena de seguridad

Si su producto tiene 2 cadenas de seguridad;

Para evitar que pierda el equilibrio, el horno debe

fijarse mediante las dos cadenas suministradas junto

con él.

Fije el gancho (1) a la pared de la cocina (6) mediante

un taco adecuado y enganche la cadena de seguridad

(3) al gancho mediante el mecanismo de cierre (2).

Gancho estabilizador

Mecanismo de cierre

Cadena de seguridad

FFije con firmeza la cadena a la parte trasera del
horno

5 Parte trasera del horno

S~ o =



6 Pared de la cocina

Si su producto tiene 1 cadena de seguridad;
Para evitar que el horno pierda el equilibrio, éste debe
fijarse mediante la cadena de seguridad suministrada
junto con horno.

Siga los pasos mostrados a continuacion en la imagen
para asegurar la cadena de seguridad a su horno.

La cadena de estabilidad debe ser lo mas
corta posible para evitar que el horno se
incline hacia delante y estar colocada en
diagonal para evitar la inclinacion lateral.

El disefio de la cadena de estabilidad para cocinas no
incluye ranura de acoplamiento de soporte.
Ventilacion de la estancia

Todas las estancias deben disponer de una ventana
que pueda abrirse 0 un equivalente, y algunas de ellas
deberan contar ademds con ventilacién permanente.
El aire para la combustion se toma de la estancia y los
gases producto de la combustion se liberan también
en ella. Por tanto, es fundamental que la estancia
goce de una buena ventilacién para una utilizacion
segura del aparato.

Estancias con puertas o ventanas que se abren
directamente al exterior

En las puertas o ventanas que se abren directamente
al exterior debe existir una abertura de ventilacion total
con las dimensiones especificadas en la siguiente
tabla, que se basa en el consumo total de gas del
aparato (dicho consumo se muestra en la tabla de
especificaciones técnicas del presente manual de
usuario). Si las puertas y/o ventanas no disponen de
una abertura de ventilacion total correspondiente al
consumo total de gas del aparato segun la siguiente
tabla, debe existir obligatoriamente una abertura de
ventilacion fija adicional en la estancia para
asegurarse de alcanzar los requisitos de ventilacion
minimos correspondientes al consumo de gas del

aparato. La abertura de ventilacion fija puede incluir
aberturas para los ladrillos de ventilacion o tubos de
las campanas extractoras existentes, etc.

Consumo total de gas | Abertura de

(kW) ventilacién minima
(cm®)

Estancias sin puertas o ventanas que se abran
directamente al exterior

Si la habitacion donde estd instalado el aparato no
dispone de una puerta y/0 una ventana que se abra
directamente al exterior, deben buscarse otros
productos que proporcionen una abertura de
ventilacion fija no ajustable, que no pueda cerrarse y
que cumpla con los requisitos minimos de abertura de
ventilacion para el consumo total de gas del aparato
segun se indica en la tabla anterior. Ademas sera
necesario atenerse a los consejos del reglamento
sobre construcciones vigente.

Cuando una estancia o espacio interno contenga mas
de un aparato de gas, deberd proporcionarse una zona
de ventilacion adicional por encima de los requisitos
que se indican en la anterior tabla. Las dimensiones
de la zona de ventilacion adicional deberan adaptarse
a las normativas de otros aparatos de gas.

Debe haber un espacio minimo de 10 mm entre el
suelo y el borde inferior de la puerta que se abra hacia
el interior de la estancia donde esta instalado el
producto. Deberd asegurarse de que objetos tales
como alfombras, moquetas, etc., no obstaculicen este
espacio cuando la puerta esté cerrada.

El aparato puede instalarse en una cocina, una
cocina/comedor 0 un estudio, pero no en estancias en
las que haya una ducha o una bafiera. El aparato no
debe instalarse en estudios de menos de 20 m°.

No instale el aparato en estancias por debajo del nivel
del suelo, a no ser que estén abiertas al nivel del suelo
al menos por uno de sus lados.
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Instalacion y conexion
El aparato solo se debe instalar y conectar en

conformidad con las normativas de instalacion legales.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
aparato incrementard el consumo de energia
de los aparatos de cocina.

El aparato debe transportarse entre dos
personas como minimo.

El aparato debe colocarse directamente sobre el
suelo. No la cologue sobre ninguna base o
pedestal.

mNo utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato. La puerta, el picaporte o las
bisagras podrian resultar dafiados.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntor en
miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en
la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hara
responsable de ninglin dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza solo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:

El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, deberd sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario

existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo del
aparato. La placa de datos puede verse al abrir la
puerta, 0 bien se encuentra en la pared trasera de la
unidad, en funcion del tipo de la unidad en cuestion.
El cable de corriente de su aparato debe cumplir con

los valores recogidos en la "Tabla de especificaciones".
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El enchufe del cable de corriente debe quedar
al alcance de la mano tras la instalacion (no

disponga el cable por debajo de la placa).

Al realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la Iinea/salida de enchufe
apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

PELIGRO:
Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Enchufe el cable de alimentacion en la toma de
corriente.
Conexion al suministro de gas

PELIGRO:

Solo un técnico cualificado y autorizado puede
conectar el aparato a un sistema de suministro
de gas.

Las reparaciones no profesionales comportan
riesgo de explosion e intoxicaciones.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:
Antes de realizar cualquier operacion sobre la
instalacion de gas, corte el suministro de gas.

Existe el riesgo de explosion.

Las condiciones de ajuste y los valores del gas
se indican en etiquetas (0 en la placa de tipo).

Su aparato estd preparado para gas natural
(GN).

e lainstalacidn de gas natural debe prepararse
adecuadamente para el montaje antes de
instalar el producto.

e |aconexion de gas de su producto sera
realizada por el servicio autorizado.

e |asalida de la conexion de gas natural de su
aparato debe disponer de un tubo flexible cuyo
extremo debe sellarse con un tapdn ciego. El
tapdn ciego se quitara durante la conexion y su



producto se conectara mediante un dispositivo
de conexién plano (manguito).

Asegurese de que la valvula del gas natural se
encuentre realmente accesible.

Si mas adelante necesitara utilizar su aparato
con un tipo diferente de gas, debera solicitar al
servicio técnico autorizado informacién sobre el
procedimiento de conversion pertinente.

Si su producto tiene sélo una salida de gas;

Antes de conectar la manguera de gas,
asegurese de que la salida de la manguera de
gas en la parte posterior del producto esté en el
mismo lado del producto que la valvula de gas
natural.

Si la salida de la manguera de gas y la vélvula de
gas natural no estan situadas en el mismo lado,
asegurese de que la manguera no pase a través
del drea caliente cuando la conecte.

Si su producto tiene dos salidas de gas;

Una de las dos salidas esta sellada con un tapon
ciego y la otra con un tapén de plastico. La
ubicacion del tapon ciego y del tapdn de plastico
puede variar segun el producto.

o LW

Salida de la manguera de gas

Tapén ciego

Tap6n de plastico
Antes de conectar el gas, asegurese de que la
valvula de gas natural y la salida de la manguera
de gas del producto que desee conectar gas
estén en el mismo lado.
Sila valvula de gas natural y la salida de la
manguera de gas estan selladas con el tapén de
plastico en el mismo lado, realice la conexién de
gas como se muestra en la figura siguiente

Si la vélvula de gas natural y la manguera de gas
estan selladas con el tapdn ciego en el mismo
lado, retire y elimine el tapon de plastico. Retirar
el tapon ciego y cerrar la salida de la manguera
de gas, donde la conexion de gas no se realizara
con una junta de estanqueidad nueva (no
utilizada).

Realice la conexion de gas como se muestra en
la figura de abajo en la salida de la manguera de
gas cerca de la valvula de gas natural.
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Riesgo de incendio:
Si no realiza la conexion de acuerdo con las
instrucciones siguientes, existira el riesgo de fuga de
gas e incendio.Nuestra empresa no se hace
responsable de los dafios resultantes de esto.

e |aconexion de gas debe ser realizada
Unicamente por el proveedor de servicios
autorizado.

e |aconexion de gas del producto debe hacerse
definitivamente a través de la salida de la
manguera de gas cerca de la valvula de gas
natural.

e Eltapon de plastico debe desecharse, y la salida
de la manguera de gas que no serd utilizada
debe sellarse junto con el tapon ciego.

e Alsellar la salida de la manguera de gas que no
piensa utilizarse con el tapon ciego, debe utilizar
definitivamente una junta de estanqueidad nueva
y no utilizada.

PELIGRO:

La manguera de gas flexible debe conectarse
de forma que no entre en contacto con las
partes moviles que la rodean y no quede
atrapada cuando las partes méviles se
desplacen.

(p. €] cajones). Ademas, no debe colocarse en
espacios donde pueda quedar apretado.

e Si su producto tiene dos salidas de manguera
de gas, asegurese de que la salida de gas no
utilizada esté sellada con un tapdn ciego.
Prepare espuma jabonosa y apliquela en el punto
de conexion del tapdn ciego para comprobar si
hay fugas de gas. La espuma burbujeara si hay
una fuga de gas. En este caso, vuelva a
comprobar la conexion del tapon ciego.

e Enlugar de jahdn, puede usar rociadores
disponibles en el mercado para controlar las
fugas de gas.

Jaméds utilice una cerilla o un encendedor en
el control de fugas de gas.

e Empuje el aparato hacia la pared de la cocina.
e Ajuste de los pies del horno
Es posible que las vibraciones producidas
durante el uso hagan que los recipientes de
coccion se muevan. Esta situacion peligrosa
puede evitarse nivelando y equilibrando el
aparato.
Para su propia seguridad, asegurese de que el
aparato esté nivelado; si fuese necesario, gire
hacia la derecha o la izquierda los cuatro pies
ubicados en su parte inferior hasta alinear el
aparato con la encimera.
Comprobacion final
1. Compruebe las funciones eléctricas.
2. Abra la espita de de suministro de gas.
3. Compruebe que todas las conexiones de gas
estén bien apretadas.
4. Encienda los quemadores y compruebe el aspecto
de la llama.

PELIGRO:

El tubo de suministro de gas no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Los tubos de gas dafados suponen un riesgo
de explosion.

Comprobacion de fugas en el punto de conexion

e Asegurese de que todos los mandos del aparato
estén en posicion de reposo. Asegurese de que
el suministro de gas esté abierto. Prepare
espuma jabonosa y apliquela al punto de
conexion del conducto para realizar el control de
fugas de gas.

e |aespuma burbujeara si hay una fuga de gas.
En tal caso, inspeccione de nuevo la conexion
del gas.
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La llama debe ser azul y tener una forma
regular. Si las llamas tienen un aspecto
amarillento, compruebe que la tapa del
quemador esté bien colocada o bien limpie el
quemador.

Conversion del tipo de gas

PELIGRO:

Antes de realizar cualquier operacion sobre la
instalacion de gas, corte el suministro de gas.
Existe el riesgo de explosion.

Para poder cambiar el tipo de gas de su aparato,

debera sustituir todos los inyectores y realizar un

ajuste de la llama para todas las valvulas en la

posicion de caudal minimo.

Sustitucion de los inyectores de los quemadores

1. Retire latapay el cuerpo del quemador.

2. Desenrosque los inyectores girandolos en el
sentido contrario a las agujas del reloj.




3. Coloque los nuevos inyectores.
4. Compruebe que todas las conexiones estén bien
apretadas.

Consulte la posicidn de los nuevos
inyectores en su embalaje o Tabla de
inyectores, pdg. 13 en la tabla de
inyectores.

(Varfa en funcion del modelo del
producto.))

En algunos fogones, el inyector esta
cubierto por una pieza metdlica. Deberd
retirar esta cubierta metdlica para el
recambio del inyector.

1 Dispositivo de control de apagado de la llama
(depende del modelo)

Bujia de encendido

Inyector

Quemador

no ser que se dé alguna alguna anomalia,
no retire las espitas de los quemadores de
gas. Si fuese preciso cambiar las espitas, debe

llamar al servicio técnico autorizado.

Ajuste del caudal minimo para las espitas de la

placa

1. Encienda el quemador que desee ajustary gire el
mando hasta la posicién de llama minima.

2. Retire el mando de la espita del gas.

3. Utilice un destornillador del tamario adecuado
para manipular el tornillo de ajuste de caudal.

En el caso del GLP (butano o propano), gire el tornillo

en el sentido de las agujas del reloj. En cuanto al gas

natural, se debe girar el tornillo una vez en sentido

contrario a las agujas del reloj.

» La longitud normal de una llama recta en la posicion

minima debe ser de entre 6y 7 mm.

4, Silallama es mas alta que la posicion deseada,
gire el tornillo en el sentido de las agujas del reloj.
Si es mas baja, girelo en el sentido contrario a las
agujas del relo.

5. Como Ultima comprobacién, ponga el quemador
en las posiciones de llama maxima y de llama
minima y compruebe si la llama se apaga o no.

N~ oo

6. La posicion del tornillo de ajuste puede variar en
funcion del tipo de espita de suministro de gas
utilizada en su aparato.

1 Tornillo de ajuste del caudal

1 Tornillo de ajuste del caudal

Si se cambia el tipo de gas de la unidad,
debera cambiarse también la placa de datos
lque muestra el tipo de gas de la unidad.

Eliminacion del aparato

e (uarde la caja de cartdn original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de cartdn original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

e Paraimpedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno dafien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicién de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

e Fije con cinta adhesiva las tapas de los
quemadores y los soportes de cazuelas.

e No utilice la puerta ni el asa para elevar 0 mover
el aparato.

No cologue ninglin objeto sobre el aparato y
desplacelo en posicion vertical.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos
durante el transporte.
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B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacidn le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
serd mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asi
aprovechard que el horno estard ya caliente.

e Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccién. No abra la puerta del horno.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar.
Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
por 4.

e Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamafo de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.
No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido 0 una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

—_
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Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

Horno eléctrico

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la posicion Static (Estatico).

4. Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Cémo utilizar el horno eléctrico, pdg. 23.

5. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

6. Apague el horno; vea Cdmo utilizar el horno
eléctrico, pdg. 23

Horno gratinador

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Cémo utilizar el gratinador, pdg. 27.

4. Deje el horno en funcionamiento durante 15
minutos.

5. Apague el gratinador; vea Como utilizar el
gratinador, pdg. 27

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese
de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo 'y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.




B Como usar la placa

Informacion general sobre la coccion
de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de
freirlos.

e No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

e (Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice
recipientes que no guarden bien el equilibrio y
puedan volcarse con facilidad.

¢ No coloque recipientes vacios en las zonas de
coccion activas, ya que podrian dafiarse.

e  Siutiliza las zonas de coccion sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podrfa sufrir
dafios. Apague las zonas de coccidn una vez
completada la coccion.

e Dado que la superficie del producto podria estar
caliente, no cologue sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo
de recipientes para conservar alimentos.

e Utilice inicamente recipientes de base plana.

e Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando desee
cambiar de zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccidn, en lugar de deslizarlo.

Coccidn con gas

e Eltamafo del recipiente debe coincidir con el
tamario de la llama. Ajuste la llama de forma que
no sobrepase la base del recipiente, y centre
este en la parrilla.

Uso de las placas

Quemador normal 18-20 cm
Quemador rapido 22-24 cm
Quemador auxiliar 12-18 cm

Quemador normal 18-20 cm es la lista de los
didmetros aconsejados para las cazuelas
utilizadas en los correspondientes quemadores.

S w o =

Q ADVERTENCIA
No utilice ollas o sartenes de cocina que

sobrepasen los limites indicados
anteriormente. El uso de ollas o sartenes mas
grandes ocasiona riesgos de envenenamiento
por monoxido de carbono, sobrecalentamiento
de las superficies adyacentes y mandos de
control. El uso de ollas o sartenes mas
pequefias ocasiona un riesgo de resultar

quemado por la llama.

El simbolo de la llama grande representa la potencia
de coccidn mas alta, mientras que el simbolo de la
llama pequefia representa la potencia de coccion mas
pequefia. En la posicion de apagado (superior), no se
suministra gas a los quemadores.

Encendido de los quemadores de gas

Los quemadores de gas se encienden
mediante botones de encendido.

1. Pulse el mando del quemador.
2. Sin soltarlo, girelo a la derecha, hasta el simbolo
de la llama grande.
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3. Pulse y suelte el boton de encendido. Repita el
proceso hasta que el gas suministrado prenda.
4. Ajuste el quemador a la potencia de coccién

deseada.

Apagado de los quemadores de gas

Gire el mando de la zona de conservacion del calor
hasta la posicion de apagado (superior).

Sistema de corte de seguridad del suministro de
gas (en modelos dotados de componente térmi-

co)

1

1. Corte de
seguridad del
suministro de gas
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En caso de apagado de los
quemadores debido al
derramamiento de liquidos,
este mecanismo corta el
suministro de gas como
medida de seguridad.

Pulse el mando y girelo a la derecha para
encender el quemador.

Una vez el gas prenda, mantenga el mando
pulsado entre 3 y 5 segundos mas para activar
el sistema de seguridad.

Si el gas no prende tras pulsar y soltar el mando,
repita el mismo procedimiento manteniendo el
mando pulsado durante 15 segundos.

PELIGRO:

Suelte el botdn si el quemador no se enciende
en un plazo de 15 segundos.

Espere al menos 1 minuto antes de volver a
intentarlo. Existe el riesgo de que el gas se
acumule y explote.




[ Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0jos.
Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metalicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio 0 moldes de silicona resistentes al calor.

e Optimice el uso del espacio en la bandeja.

e Coloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicion de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por gjemplo con
zumo de limdn o pimienta negra, mejorard los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la came se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la carne.

e Los pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.

Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados o aves, éstas se

doran rapidamente, cobran una agradable costra y no

se secan. Las piezas planas, las brochetas y las
salchichas, asi como las verduras con un alto
contenido en agua (p. €j. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.

e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e |Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, cologue la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. La bandeja
de horneado a introducir debe tener el tamafio
suficiente para cubrir toda el drea de horneado.
Es posible que esta bandeja no se suministre
junto con el electrodoméstico. Ponga un poco de
agua en la bandeja de horneado para facilitar su
posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados para €l
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No coloque los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno eléctrico
Seleccion de temperatura y del modo de funcio-
namiento

1 2

1 Mando del termostato

2 Mando de funcién

1. Ajuste el temporizador del horno al tiempo de
coccion deseado; vea Uso del reloj del horno,
pdg. 25.

2. Sittie el mando de funcién en el modo de
funcionamiento deseado.

3. Fije el mando de temperatura a la temperatura
deseada.
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» El'horno se calienta hasta alcanzar la temperatura
ajustada y la mantiene. Durante el calentamiento, el
piloto de la temperatura permanece encendido.
Apagado del horno eléctrico
Sittie el temporizador del horno en la posicion de
apagado.
Cuando el temporizador esté ajustado a una
determinada hora, se apagaré
automaticamente; véase Uso del reloj del
horno, pag. 25

Ponga los mandos de funcion y de temperatura en la
posicion de apagado (posicion superior).

Posiciones de los estantes (para modelos con
parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de
alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de
alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en
contacto con la pared trasera del horno. Deslice la
parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante
y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin
de gozar de un buen rendimiento de gratinado.

(Varfa en funcion del modelo del producto.)

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.
Calentamiento superior ¢ inferior

El calentamiento superior e inferior esta
en funcionamiento. Los alimentos se
calientan simultdneamente desde arriba
y desde abajo. Por gjemplo, este modo
de calentamiento es adecuado para
bizcochos, piezas de reposteria, o
hizcochos y guisos en moldes de horno.
Cocine con una sola bandeja.
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Calentamiento inferior

Solo el calentamiento inferior estd en
funcionamiento. Es adecuado p.gj. para
pizzas y para el posterior dorado de los
= alimentos desde la parte inferior.

Esta funcion debe usarse también para
facilitar la limpieza al vapor también.

O,

Calentamiento superior/ inferior con ventilador

Las fuentes de calor superior e inferior

mas el ventilador (en la pared posterior)

estan activados. El ventilador distribuye

el aire caliente de forma uniforme y

rapida a través del horno. Cocine con

una sola bandeja.

Gratinador grande

/| EI gratinador grande situado en el techo

del horno estd en funcionamiento. Es

adecuado para asar a la parrilla una
gran cantidad de carne.

e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de tamafio grande o
mediano en el estante adecuado
debajo del gratinador.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Gratinador-+ventilador

v | Elefecto de gratinado no es tan fuerte

% como con el gratinador grande.

e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de pequefio 0 mediano
tamafio en la posicién correcta en
la bandeja bajo el gratinador.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Funcién de refuerzo

m Esta funcion se utiliza para calentar

o

rapidamente el horno, no es apta para

cocinar alimentos.

e Tras seleccionar la funcion,
seleccione la temperatura que
desee. La luz de la temperatura
se enciende y el horno se
calienta.

e laluzse apaga una vez
completado el proceso de
calentamiento. A continuacion,
seleccione la funcién que desee
para cocinar sus alimentos.




Uso del reloj del horno 3. Seleccione la temperatura y el modo de

funcionamiento; véase. Como utilizar el horno
eléctrico, pdg. 23
/ * 10 » El horno se calentara hasta alcanzar la temperatura
U 20 seleccionada y mantendra ésta hasta el final del
100 periodo de coccion seleccionado.
30 4. Una vez se agote el tiempo de coccion, el botén
90 de ajuste horario girara automaticamente hacia la
80 40 izquierda. Se escuchara una alarma acustica que
70 60 &0 indica la finalizacién del tiempo ajustado y el
apagado del aparato.
Inicio de la coccion Si no desea utilizar la funcion del
Para poder utilizar el horno, debe temporizador, gire el mando hacia la
seleccionar el modo de coccion y a izquierda hasta el simbolo en forma de
continuacion ajustar la temperatura mano.
deseada y fijar la el tiempo de coccion. En 5. Apague el horno mediante los mandos de ajuste
caso contrario, el horno no funcionara. horario, de funcién o de temperatura.
1. Gire el mando de ajuste horario hacia la derecha ~Apagado del horno antes de la hora fijada
para seleccionar el tiempo de coccion. 1. Gire el mando de ajuste horario hacia la izquierda
2. Introduzca el plato en el horno. hasta que se detenga.

2. Apague el horno mediante los mandos de funcién
0 de temperatura.
Tabla de tiempos de coccion Horneado y asado

Los tiempos que se indican en esta tabla son
una simple guia, ya que pueden variar debido
a la temperatura, el grosor y el tipo de

alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

Ntmero de Accesorio a Modo de Posicién de Temperatura Tiempo de
bandeja utilizar funcionamiento la rejilla °| coccién

aproximado
i
Una bandeja Molde de pastel
sobre parrilla de

£5ponjoso con forma de
resorte con un
diametro de 26 cm
en la parrilla de
alambre™*

El primer estante del horno es el estante
inferior.

Bizcochos en
molde

Masa de
reposteria

Una bandeja Bandejaestandar® | ] | 2 [ 200.220 15..20
=)
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ierna de
cordero
(cocido)

Pavo (5.5 kg)

25 min. 250/max,
A continuacion:

Se recomienda precalentar siempre el horno,
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccion para comprobar las comidas
Las comidas de esta tabla de coccion se preparan segutn la norma EN 60350-1 para facilitar a los institutos de
control la comprobacion del producto

Namero de Accesorlo a utilizar Modo de Posicién de la Temperatura Tiempo de
bandeja funcionamiento rejilla (°0) coccién
aproximado

Tarta de Una bandeja Plato redondo de
manzana metal negro con un
didmetro de 20 cm en

la parrilla de
x

Consejos para el horneado de bizcochos

Si el hizcocho esta demasiado seco, incremente
la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccion.

Si el bizcocho esta himedo, utilice menos liquido
0 reduzca la temperatura en unos 10 °C.

Si la parte superior del bizcocho estd demasiado
dorada, coléquelo en un estante mas bajo,
reduzca la temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

Si el bizcocho esta bien cocido por dentro pero
pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca
la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

Si la masa esta demasiado seca, incremente la
temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo
de coccidn. Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur.
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Si la masa tarda demasiado en hacerse,
compruebe que su grosor no exceda la
profundidad de la bandeja.

Si la parte superior de la masa se dora pero la
parte inferior no esta hecha, asegurese de que la
salsa utilizada para la masa no esté concentrada
en su mayor parte en la zona inferior. Procure
esparcir la salsa por igual entre las capas de
masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

Hornee la masa en el modo y la temperatura
indicados en la tabla de coccidn. Si la parte
inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.

Consejos para la coccién de verduras

Si el plato de verduras consume todo el jugo y
queda demasiado seco, prepdrelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.



Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

e Silas verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Gomo utilizar el gratinador

ADVERTENCIA
Cierre la puerta del horno cuando utilice el
gratinador.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Durante el gratinado, gire el mando de ajuste

horario hacia la derecha hasta el simbolo de
la mano.

Encendido del gratinador

1. Gire el mando de funcién hasta el simbolo de
gratinado que desee.

2. A continuacidn, fije la temperatura que desee para
el gratinador.

3. En caso necesario, precaliente durante unos 5
minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.

Apagado del gratinador

1. Gire el mando de funcion hasta la posicién de
apagado (posicion superior).

Los alimentos no adecuados para €l
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No coloque los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Tabla de tiempos de coccion para el asado a la parrilla

Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

Alimento Accesorio a utilizar Posicién de la Temperatura recomendada Tiempo de asado
rejilla °C)** aprox.

Parls Bc damb %0

Las comidas de esta tabla de coccion se preparan segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los institutos de

control la comprobacion del producto.

Alimento Accesorio a utilizar Posicion de la Temperatura (°C) Tiempo de coccién

Albondigas de carne Parrilla de alambre 25...35 min.
(ternera) - 12 piezas
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
L as superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
&cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

o  (Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)

No utilice rascadores metalicos ni productos de
limpieza abrasivos para limpiar la cubierta de
vidrio. Podria dafiar la superficie de vidrio.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.
No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
parato, ya que esto podria causar una

descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Limpieza de los quemadores

1. Retire las parrillas de la placa.

2. Retire todas las piezas extraibles del quemador y
limpielas a mano tnicamente con una esponja, un
poco de detergente y agua caliente.

3. Limpie las piezas no extraibles del quemador con
un pafio himedo.

4. Limpie la bujia y el elemento térmico (en modelos
con encendido y elemento térmico) con un pafio
ligeramente himedo. A continuacion, seque con
un pafio limpio. Asegurese de que los orificios de
las llamas y la bujia estén totalmente secos.

De lo contrario, no se producira la chispa al final del

encendido.

5. Cuando coloque las rejillas superiores, aseglrese
de colocar las parrillas de forma que los
quemadores queden centrados.

Montaje de las piezas del quemador

Después de limpiar el quemador, coloque las piezas

como se muestra a continuacion.

Tapa del quemador

Cabeza del quemador

Camara del quemador

Bujia de encendido (en productos con

encendedor)

1. Coloque la cabeza del quemador de forma que
pase a través de la bujia de encendido del
quemador (4). Gire el cabezal del quemador a
derecha e izquierda para asegurarse de que esta
asentado en la camara del quemador.

2. Coloque la tapa del quemador en la cabeza del

quemador.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
hiimedo y a continuacion séquelos.

Si su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los mandos de
control para limpiar el panel de control.
Puede dafarse el panel de control.

S~ o =
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Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales(Varia en fun-

cion del modelo del producto.)

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

1. Retire la seccion frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
de ella hacia usted.

Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

Es posible que las paredes laterales internas (A) y/o la
pared trasera (B) de su electrodoméstico estén
recubiertas de un esmalte catalitico. Las paredes
cataliticas presentan un color claro mate y una textura
porosa. Las paredes cataliticas del horno no deben
limpiarse. Gracias a su estructura porosa, las
superficies cataliticas absorben la grasa y una vez se
llenen, comienzan a brillar, En caso de que esto

Limpieza al vapor facil
La funcion facilita la limpieza porque la suciedad se
ablanda por medio del vapor que se forma en el
interior del horno y las gotas de agua que se
condensan en sus superficies interiores (siempre y
cuando no se espere demasiado tiempo a aplicarla).
1. Retire todos los accesorios del interior del horno.
2. Vierta 500 ml de agua en la bandeja del horno y
coloque la bandeja en el 2° estante del horno.

3. Ajuste el horno a modo de limpieza a vapor fécil y
correr a 100 ° C durante 25 minutos.

4. Abralapuertay pase una esponja o un pafio
himedo por las superficies interiores.

5. Elimine la suciedad persistente con un pafio suave
0 esponja humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y pase a continuacién un pafio
Seco.

Durante el modo de limpieza facil con

9 apor, el agua que se coloca en la
bandeja para ablandar la
suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporard y
condensara en la cavidad del horno y en
el cristal interior de la puerta del horno,
por lo que el agua podrd gotear cuando
se abra la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como se abra la
puerta del horno.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0 una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abrala puerta frontal (1).

2. Abralas abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presion sobre ellas hacia abajo
tal y como se ilustra en la figura.
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2. Tire hace usted y retire la pieza de plastico
instalada en la seccion superior de la puerta

frontal.
1 Puerta
2 Blogueo de la hisagra(posicion cerrada)
3 Horno
4

3. Levante ligeramente el panel de vidrio mas interno
(1) en la direccion A y extraigalo tirando de €l en
la direccion B, tal y como se muestra en la
ilustracion.

3. Abrala pueﬁa frontal hasta la mitad de su

1 Panel de vidrio mas interno
2 Panel de vidrio interior (Puede que no esté
4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba presente en su producto.)
para liberarla de las hisagras derecha e izquierda. 4. Sisu producto esta equipado con un panel de
Para volver a colocar la puerta, es preciso vidrio interior (2); repita la operacion para retirar el
maplicar en orden inverso los pasos del panel de vidrio interior (2).
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las 5. El primer paso para volver a montar la puerta
abrazaderas del alojamiento de las bisagras consiste en volver a colocar el panel de vidrio
una vez vuelva a colocar la puerta. interior (2). Coloque la esquina biselada del panel

de vidrio de forma que descanse en la esquina

Retirada del vidrio interior de la puerta biselada de la ranura de plastico. (Si su producto

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté esta equipado con un panel de vidrio interior). EI
presente €n su pr odu_cto.) panel de vidrio interior (2) debe instalarse en la
El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede ranura de plastico cercana al panel de vidrio més
retirarse para su limpieza. interno (1).

1. Abrala puerta del horno.
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6. Alinstalar el panel de vidrio mas interno (1),
asegurese de que el lado impreso del panel mira
hacia el panel de vidrio interior. Es importante
asentar la esquina inferior del panel de vidrio més
interior (1) en la ranura de plastico inferior.

7. Empuje la pieza de plastico hacia el marco hasta
que escuche un clic.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:
Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté

desconectado de la alimentacion y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

La ldmpara del horno es una bombilla eléctrica
especial, capaz de resistir temperaturas de

hasta 300 °C. Mas informacién en
Especificaciones técnicas, pdg. 13. Puede
solicitar lamparas de horno de recambio a los
agentes de servicio autorizados.

La posicion de la ldmpara puede variar con
respecto a la ilustracion.

La luz utilizada en este electrodoméstico esta
pensada para la iluminacion de una estancia
doméstica. La finalidad de esta lampara es

ayudar al usuario a ver los productos
alimenticios.

[ as ldmparas utilizadas en este
9 electrodoméstico tienen que soportar

condiciones fisicas extremas como

temperaturas superiores a 50 ° C.

Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria
alas agujas del reloj para retirarla.

3. Silalampara del horno es de tipo (A) como la
mostrada en la figura siguiente, quitela girandola
como se muestra y reemplacela. Si la ldmpara es
de tipo (B), tire y quitela como se muestra en la
figura y reempldcela.

18]

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
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B Resolucion de problemas

* Laformacion de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> Esto no constituye ninguna anomaia.

£
e |as piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto no constituye ninguna
anomalia.

e Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja de

fusibles. En caso necesario, sustittiyalos o reinicielos.

*  Hl producto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexion del enchufe.

La luz del horno no funciona.

e la Iampara del horno estd defectuosa. >>> Sustituya la lampara del horno.

e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica. Compruebe
los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustitiyalos o reinicielos.

e Esposible que no esté configurada a una determinada funcion de coccion y/o temperatura. >>>
Configure el horno a una determinada funcion de coccion y/o temperatura.
e Enmodelos equipados con temporizador, éste no se ha ajustado. >>> Ajuste la hora.
(En aparatos provistos de horno microondas, el temporizador controla tnicamente le horno microondas.)
e Hay un corte en el sumlnlstro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica. Compruebe
ibles. En caso necesario, sustityalos o reinicielos.

E

e No hay corriente. >>> Cmﬁpruebe los fusibles contenidos en la caja de fusibles.
e No se ha fijado la hora. >>> Ajuste la hora

e |aespita principal de suministro de gas esta cerrada. >>> Abra la espita de suministro de gas.
e Eltubo de suministro de gas esta doblado. >>> Instale e/ tubq”‘de suministro de gas de forma adecuada.

e Los quemadores estan sucios. >>> Limpie los componentes de los quemadores.

e Los quemadores estan himedos. >>> Seque los componentes de los quemadores.

e |atapa del quemador no esta colocada de manera segura. >>> Coloque la tapa del quemador de manera
segura.

e |aespita principal de suministro de gas esta cerrada. >>> Abra la espita de suministro de gas.

e | abombona de gas esta vacia (cuando se usa GLP). >>> Sustituya la bombona de gas.

e Se ha producido un corte de suministro eléctrico anterior. >>> Ajuste la hora / Apague el producto y
vuelva a encenderlo.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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