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Ventajas y caracteristicas

Sonda térmica, tus platos preferidos siempre en el
punto perfecto

Este horno puede medir la temperatura interna de
cualquier pieza de carne o pescado durante el proceso
de coccion, para que puedas disfrutar siempre de
resultados impecables. Cuando el alimento alcanza la
temperatura programada, el horno se apaga
automaticamente.

Display LCD con asistente de recetas, facilidad de
uso

Un display LCD pone que pone al alcance de tu mando
la duraccion, el programa y la temperatura de coccion,
con acceso a recetas preprogramadas. Elige el
alimento que deseas y nuestro horno ajustara
automaticamente todo lo necesario para crear la receta
perfecta.

Limpieza pirolitica, te deja el horno como nuevo
Mantén tu horno impecable con la funcién inteligente
de limpieza pirolitica. Un sistema que calienta el horno
a altas temperaturas hasta convertir la grasa y otros
residuos en cenizas. Luego, una vez frio el horno solo
tienes que pasar un pafio hiumedo para dejarlo
perfecto.

Calentamiento rapido, comodidad y ahorro de tiempo

El calentamiento rapido te asegura que el horno esté listo cuando tu lo
necesitas. Un precalentamiento mas corto que el sistema convencional que
agiliza el tiempo que pasas en la cocina preparando la comida.

Carriles telescopicos

Gracias a los carriles telescépicos del horno, que se montan en un nivel,
puedes acceder a todo lo que estés preparando con total comodidad. Un
agran ayuda a la hora de preparar cualquier banquete que te propongas.
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SenseCook®, recetas siempre a tu gusto

Los hornos SenseCook® son la herramienta perfecta para preparar un asado
de cordero, un solomillo o el salmén mas sabroso y tierno que puedas
imaginar. La sonda térmica permite indicar al horno el punto de coccién
deseado y controlar el proceso de cocinado sin tener que abrir la puerta.

Horno pirolitico SenseCook con 11 funciones (3 ciclos de pirdlisis), 9
programas automaticos, cierre suave de la puerta de 3 cristales, sonda
térmica, Display LCD tactil, Carriles telescopicos en 1 nivel, Negro + INOX
Antihuellas, Clase A+

» Horno independiente

* Horno multifuncion

» Clasificacién energética: A+

« Eficacia energética No

* Funciones de coccién del horno: Calor inferior, Coccién
convencional/tradicional, Descongelar, Grill rapido, Gratinar, Mantener
caliente, Turbo + Horneado sin extraer la humedad, Funcién Pizza, Coccién
lenta, Turbo, Grill Turbo

» Con 3 niveles de coccién

* Funcion Booster

» Sonda térmica para asar piezas de carne

« Autolimpieza pirolitica

» Recordatorio de limpieza del horno

* Propuesta automatica temperatura

» Recetas pre-programadas

» Programas automaticos por peso

» Regulacion electronica temperatura

» Seguridad nifios

» Sistema seguridad de desconexion automatica

« Indicadores de calor residual

 Funciones electronicas: Pirdlisis de 3 ciclos, 9 recetas/programas
automaticos (3 recetas por peso), Avisador acustico, Bloqueo de seguridad,
Display de tiempo de coccion durante la programacion, Modo DEMO,
Indicador de bloqueo de puerta, Interruptor de luz en la puerta, Tiempo de
cocciodn, Regulacion electronica de la temperatura, Blogueo electronico de la
puerta, Fin de coccién, Calentamiento rapido, Programas favoritos, Avisador
de minutos, Interruptor de luz, Pirdlisis diferida, Recordatorio de limpieza
pirolitica, Indicador de temperatura real, Puesta a cero del cronémetro,
Indicador de calor residual, Aprovechamiento del calor residual, Display del
tiempo transcurrido, Desconexion de seguridad, Cédigos de error,
Desconexioén de la hora del dia en modo apagado, Sugerencia de
temperatura, Hora del dia, Cronémetro y Temporizador

* lluminacion interior halégena

* lluminacién automatica con la apertura de puerta

* Puerta facil limpieza

« El ventilador deja de funcionar al abrir la puerta del horno

* Ventilador tangencial

» Bandejas del horno: 1 bandeja pastelera de esmalte gris, 1 grasera gris
esmaltada

« Parrillas: 1 parrilla

* Modo Demo
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Especificaciones de producto

Tipo

Clase

Temperaturas

Panel

Mandos

Potencia maxima (W)

Funciones de coccién

indice de eficiencia energética
Limpieza

Medidas hueco (mm)
Conectividad

Modelo

Serie

Alto (mm)

Ancho (mm)

Alto interior (mm)
Fondo (mm)
Accesorios incluidos
Alto hueco (mm)
Ancho hueco (mm)

Horno multifuncion
Clase A+
30°C - 300°C
Display LCD
Tactiles
3480
Calor inferior, Coccion
convencional/tradicional, Descongelar,
Grill rapido, Gratinar, Mantener
caliente, Turbo + Horneado sin extraer
la humedad, Funcién Pizza, Coccion
lenta, Turbo, Grill Turbo
81.2
Pirolitica
600x560x550
Sin conectividad
EOE7P31X
700
594
596
0
569
1 Carril TR1LV
600
560
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Fondo hueco (mm) 550
Ancho interior (mm) 0
Max. Potencia grill (W) 2300
Fondo interior (mm) 0
Frecuencia (Hz) 50/60
Voltaje (V): 220-240
Nivel de ruido dB(A) 45
Cadigo de producto ER
Cor]sumo energg’tico en modo 0.93
estandar (kWh/ciclo)
Consumo energético en circulacion 0.69
forzada (kWh/ciclo)
Tipo de cavidad Grande
Fuente de energia Eléctrico
PNC 949 498 424
EAN 7332543662562

PSGBOV180DE00013
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